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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

m | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacién del produc-
to para un uso posterior o para posibles
compradores posteriores.

® No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

Seguridad es

e

o P

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafnos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

® en el uso domeéstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

m hasta una altura de 2000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 afnos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



es Seguridad

1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los nifos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Ultilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe ser sustituido
por personal especializado.

Un aparato danado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 14

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.



Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de 1o0s ninos.

» No permita que los ninos jueguen con pie-
zas peqguenas.

Evitar dafios materiales es

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccidn en vacio puede dafar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidn puede originar dafos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccion caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los dafos mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Danos Causa Medida

Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente

chas rramados los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

Man- Productos de Utilizar Unicamente pro-

chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-

cuados

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, azucar o

No utilizar la placa de

ras arena coccion como bandeja o
encimera.
Rayadu- Bases rugosas Comprobar los recipien-

ras de recipientes

tes.

Decolo- Productos de Utilizar unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €., alu- levantandolos sin arras-

minio

trarlos.

Descon- Azdcar o sus-

chadu- tancias con un

ras alto contenido
de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

®

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Seleccionar la zona de coccidon adecuada para el ta-
mano de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-

trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida
con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | Os recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita

bastante mas energia.



es Familiarizandose con el aparato

Levantar la tapa lo menos posible.

= Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio

m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
= | as bases que no son planas necesitan un consu-
mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
= Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo

= Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccidn.

En los tiempos de coccion prolongados, apagar la zo-

na de coccién 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E| calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.

4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-

tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacién sobre el estado

de funcionamiento.
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4.2 Indicadores

Los indicadores muestran las funciones y los valores
programados.

Indicador Nombre

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcién, pulsar el campo corres-
pondiente.

-9 Niveles de potencia
H/h Calor residual

b Funcién PowerBoost
=] Reloj temporizador

Campo tactil Nombre

® Interruptor principal

e Proteccidn para limpieza

o) Seguro para nifos

© Activacion de las zonas

O Seleccionar la zona de
coccidn

123...9 Zona de programacion




Campo tactil Nombre

® Reloj temporizador
o Powerboost

Notas

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electrénico puede
sobrecalentarse.

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccion.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

Si se conecta una zona de coccion, esta se encendera
del tamafio que se ajustd por Ultima vez.

Zona Nombre Activacion y desactivacion

de
coc-
cion
O Zona de coc-  Seleccionar una zona de
cion simple coccion.
© Zona de coc-  Seleccionar una zona de
cion doble cocciénﬁ.
Pulsar ©.
O Zona de asa-  Seleccionar una zona de
do cocciénﬂ.
Pulsar ©,

Manejo basico es

Notas

®m | as areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

®m | a zona de coccion regula la temperatura mediante
la conexidn y desconexidn de la resistencia. La re-
sistencia se puede conectar y desconectar incluso
con el nivel de potencia maxima.

m En caso de zonas de coccion con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento de la zona de coc-
cion y de las areas activadas se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

Motivos:

— Evitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas.

— El aparato se protege frente a sobrecarga eléctri-
ca.

— Se conseguira un mejor resultado de coccion.

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccidon. No to-
car la zona de coccion mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador Significado

H La zona de coccién mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequefios, o bien derretir una co-
bertura de chocolate.

L La zona de coccidn esta muy caliente.

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccidon se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccion se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccion

Pulsar ©.

v La barra luminosa situada sobre @ se ilumina.

v Los indicadores de las superficies de mando y los
indicadores de nivel de potencia & se iluminan.

v La placa de coccion esta lista para su funciona-
miento.

5.3 Apagar la placa de coccion

La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidon permanecen apa-
gadas un tiempo (10-60 segundos).

Pulsar O.

v Se apaga el sefializador luminoso situado sobre O.
v Los indicadores se apagan.

v Todas las zonas de coccion estan desconectadas.

v

v El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficien-
temente.

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de pro-
gramacion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €j., 4. .

5.5 Ajustar los niveles de potencia

Requisito: La placa de coccién esta encendida.

1. Seleccionar la zona de coccion con O.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina 4.
Bajo el indicador del nivel de potencia se ilumina _.



es Manejo basico

2. Ajustar un nivel de potencia en la zona de progra-
macion.

5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccion con O.
2. Ajustar un nivel de potencia en la zona de progra-
macion.

5.7 Apagar la zona de coccidén

1. Seleccionar la zona de coccion con O.

2. Graduar a 0 la zona de programacion.

v Cuando se apaga la zona de coccidn, se muestra la
indicacidon de calor residual al cabo de 10 segun-
dos aprox.

Nota: La ultima zona de coccion seleccionada perma-
nece activada. Puede programar la zona de coccion
sin necesidad de volverla a seleccionar.

5.8 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccidn
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la cocciodn.
Remover de vez en cuando los platos espesos.

®= | os alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pequenas.

= Consejos para ahorrar energia durante la coccién.
— Pdgina 5

Leche'

1.-2.

Salchichas en agua’

3-4

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20
Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30
Cocer o hervir a fuego lento

Albdndigas, albdndigas de 4.-5, 20-30
patata’ ?

Pescado"? 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.

2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Hervir, cocer al vapor o rehogar

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30
agua

Arroz con leche 1.-2. 35-45
Patatas sin pelar 4-5 25-30
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25
Pasta'? 6-7 6-10
Potaje, sopa 3.-4. 15-60
Verduras, frescas 2.-3. 10-20
Verduras ultracongeladas 3.-4. 10-20
Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 -

prés

' Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada.

2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. €j., potaje de lentejas 1-2 -

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60
Freir con poco aceite

Freir los platos sin tapa.

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Albdndigas de carne, 3 cm de  4.-5. 30-40
grosor’

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
grosor’

Pechuga, 2 cm de grosor’ 5-6 10-20
Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30
Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20

natural

" Dar la vuelta al alimento varias veces.




Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
empanado
Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado vy ultracongelado,
p. €j., varitas de pescado

Funcion PowerBoost es

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. €j., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza

Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

Reposteria, p. €j., buiuelos o 4-5 -
fruta en masa de cerveza

Gambas, camarones 7-8 4-10

Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20

adas

Verduras o carne en tiras al es- 7.-8. 15-20

tilo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.-4. a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

' Dar la vuelta al alimento varias veces.

6 Funcion PowerBoost

La funcién PowerBoost permite calentar grandes canti-
dades de agua aun mas rapido que con el nivel de po-
tencia 9.

La funcion PowerBoost solo esta disponible en las zo-

nas de coccion marcadas con .

6.1 Encender la funcion PowerBoost

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Los aceites y las grasas se calienta rapidamente con

la funcion Powerboost. Los aceites y las grasas sobre-

calentados se inflaman con rapidez.

» No dejar nunca sin vigilancia el proceso de coc-
cion.

Requisito: Para la funcion PowerBoost es necesario
encender el segundo circulo de calentamiento en la
zona de coccion doble.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar .4+ en la zona de programacion.

v Se enciende el display h.

6.2 Apagar la funcion Powerboost

Si no se apaga la funcidon Powerboost, esta se apaga
automaticamente después de un tiempo determinado.
La zona de coccidn se regula automaticamente vol-
viendo al nivel de potencia 9.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Programar la posicion de coccion lenta deseada.
v Elindicador & se apaga.

7 Seguro para ninos

La placa de coccidon se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los ninos encien-
dan las zonas de coccion.

7.1 Activacion del seguro para nifios

Requisito: La placa de coccidn esta apagada.

» Mantener pulsada MIC= aprox. 4 segundos.

v El sefializador luminoso situado sobre WC= se en-
ciende durante 10 segundos.

v La placa de coccion queda blogueada.

7.2 Desactivar el seguro para ninos

» Mantener pulsada WIC= aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el blogqueo.

7.3 Seguro automatico para nifios

Con esta funcion, el seguro para ninos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccién.

El seguro automatico para nifios puede activarse en
los ajustes basicos. — Pdgina 11

8 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo
con las que se puede ajustar una duracion o un reloj
avisador.

8.1 Duracion

Introducir una duracion de la coccion para la zona de
coccion deseada. La zona de coccion se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.



es Desconexidon automatica

Se puede programar una duracion de hasta 99 minu-
tos.

Ajustar el tiempo de coccion

Requisito: La zona de coccidn esta seleccionada y

programada.

1. Pulsar G.

v El indicador 12l de la zona de coccidn se ilumina.
En el indicador del reloj temporizador se ilumina &5,

2. Durante los siguientes 10 segundos seleccionar en
la zona de programacion el tiempo de coccidén de-
seado.

O O
o ‘ || oF

OQ C]
5-6-7i
@

v Se inicia el transcurso de la duracién programada.
Si se ha programado una duracién del ciclo de coc-
cion para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cidn seleccionada.

v Una vez transcurrida la duracion, la zona de coc-
cidon se apaga. Se escucha una sefial y en el indica-
dor se ilumina 44 durante 10 segundos. El indica-
dor =l se ilumina intensamente.

[
JON(]

kOl'

Corregir o borrar el tiempo de coccion

1. Seleccionar la zona de coccioén.

2. Pulsar G©.

El indicador =l se ilumina intensamente.

Modificar la duracién o programarla a Z2.

w <

Apagar la senal del tiempo de coccion
La sefnal se puede apagar manualmente.
» Pulsar cualquier simbolo.

v Los indicadores se apagan y la sefal acustica finali-
za.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcidn se puede seleccionar una duracion
para todas las zonas de coccion. La duracion seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. = Pdgina 11

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de coccion. La duracion puede
reducirse o borrarse para una zona de coccion indivi-
dual. — Pdgina 9

8.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefial. El reloj avisa-
dor es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj avisador

1. Encender el reloj temporizador de cocina.
El reloj temporizador de cocina se puede encender
de 2 formas diferentes.

Si se ha seleccionado la Pulsar ® dos veces en
zona de coccion. un plazo de 10 segun-
dos.

Si no se ha selecciona- Pulsar ®.
do la zona de coccion.

v El indicador & se ilumina.

En el transcurso de los siguientes 10 segundos se-
leccionar el tiempo de coccidn deseado en la zona
de programacion.

v El tiempo comienza a transcurrir.

v Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una se-
nal. En el indicador del reloj temporizador se ilumi-
na UL, El indicador & para el reloj temporizador de
cocina se enciende intensamente. Después de
10 segundos el indicador se apaga.

Mostrar tiempo
» Seleccionar el reloj avisador con .
v El tiempo se muestra durante 10 segundos.

Corregir el tiempo

1. Seleccionar el reloj avisador con O.

2. Ajustar el tiempo deseado en la zona de programa-
cioén.

Desconectar la senal del avisador

La sefal se puede desconectar manualmente.

» Pulsar cualquier campo tactil.
v El indicador se apaga y el tono de aviso finaliza.

9 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidn no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xiéon automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccidn
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

10

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccidn parpadean de for-
ma alterna F8 y el indicador de calor residual H/h.



9.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica

Funcion Proteccidn para limpieza es

1. Pulsar cualquier campo tactil.
v Elindicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

10 Funcidén Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden modifi-
car. Para evitar esto, la placa de coccion dispone de
una funcién de proteccion para limpieza.

La funcién de proteccion para limpieza no incluye el in-

terruptor principal. Se puede apagar la placa de coc-
cion cuando se desee.

10.1 Activar la proteccion para limpieza

Pulsar ®IC=.
v Suena una sefal acustica.
Se enciende el senalizador luminoso situado so-
bre MIC=.
v El panel de mando queda bloqueado durante
30 segundos.

<

11 Indicador de consumo de energia

La funcidon muestra el consumo total de energia entre
el encendido y el apagado de la placa de coccion.
Tras apagar la placa de coccién, se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios por hora, p. €j.,
1,08 kWh.

La precision del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

El indicador puede activarse en los ajustes basicos.

— Pdgina 11

12 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.

12.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccion

Indica- Seleccién

dor

c3 Indicador de consumo de energia

Consultar la tension de red al proveedor de
electricidad.

£ - El indicador de consumo esté apagado.’
{ — Indicador de consumo con tensién de red
de 230 V.

Z - Indicador de consumo con tension de
red de 400 V.

3 - Indicador de consumo con tensién de
red de 220 V.

Y — Indicador de consumo con tensién de
red de 240 V.

dor
ci Seguro automatico para nifios
0 - Desactivado'
{ — Activado
c — Seguro automatico y manual para nifios
desactivados.
cc Tono de aviso

Ll — Sefial de confirmacion y sefial de error
desactivadas. La senal del interruptor princi-
pal sigue activada.

{ — Solo sefial de error activada.

c — Solo sefial de confirmacion activada.

3 - Sefial de confirmacioén y sefial de error
activadas.’

]
(X

Reloj temporizador automatico

00 - Desactivado.'

5959 — Duracion tras la cual se apagan las
zonas de coccion.

' Ajuste de fébrica

Duracion de la sefial de finalizacion del reloj
temporizador

{ - 10 segundos.’

£ - 30 segundos.

3 — 1 minuto.

]
[y

Conexion de las resistencias
£ - Desactivada

I}

i — Activada
£ - Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion.”

' Ajuste de fabrica

11
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Indica- Seleccion
dor

ch Tiempo de seleccidn de las zonas de coc-
cion
I — llimitado: la zona de coccion selecciona-
da por ultima vez puede programarse siem-
pre sin necesidad de volver a seleccionarla.’
i — Se puede ajustar la zona de coccidn se-
leccionada por ultima vez durante los 10 se-
gundos posteriores a la seleccion. Transcurri-
do ese tiempo se debera seleccionar de nue-
vo la zona de coccion antes de realizar los

ajustes.
"

cu Volver al ajuste de fabrica
£l - Desactivado.'
i — Activado.

' Ajuste de fabrica

12.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccioén esta apagada.
1. Encender la placa de coccion.

N

En los siguientes 10 segundos mantener pulsada ®
durante 4 segundos.

O O
oo:%:.’:
3+ 4-5

- 6-7-+-8-9

. 4 -

v En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternacy .

v En la pantalla de la derecha se ilumina .

3. Pulsar repetidamente ®© hasta que en la pantalla iz-

quierda aparezca el indicador deseado.

Programar el valor deseado en la zona de progra-

macion.

Ee

5. Mantener pulsada ® durante 4 segundos.

v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos sin guardar,
apagar la placa de coccion con @. Encender otra vez
la placa de coccioén y ajustarla de nuevo.

13 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

13.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados
= Detergente sin diluir

m  Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

12

»  Productos de limpieza agresivos como espray para
hornos o quitamanchas
Esponjas que rayen
Limpiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

13.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de coccion después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 12

Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccién con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.



Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

13.3 Limpiar el marco de la placa de
coccion
Limpiar el marco de la placa de coccion después de

cada uso en caso de que haya suciedad o manchas
encima.

Solucionar pequeias averias es

Notas

m  Observar la informacion sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 12

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccién con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafo suave.

14 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

Aas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.
- "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 14

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

La zona de coccidn calienta, pero el indicador no fun-

ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-

cay no se puede seguir utilizando. Se puede conectar

posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato re-
sulta dafado, debe ser sustituido por personal es-
pecializado.

14.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo Causa y resolucion de problemas
Ninguna El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-
nistro eléctrico.
Todos los indicado- El panel de mando esta hiumedo o hay objetos encima.
res parpadean » Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

o Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electrénico.
1. Esperar un tiempo.
2. Pulsar cualgquier campo tactil.
v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.
Fy A pesar de la desconexion con F2, el sistema electronico ha seguido calentandose. Por
ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.
1. Esperar un tiempo.
2. Pulsar cualgquier campo tactil.
v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

13



es Eliminacion

Fallo

Causa y resolucion de problemas

F 5y el nivel de po-

tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v El indicador se apaga poco después.

CC .
i~ 2y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccidn se ha apagado pa-
ra proteger el sistema electronico.

1. Retirar dicho recipiente.
Esperar un tiempo.

2,
3. Pulsar cualquier campo tactil.
v

Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

FB La zona de coccién ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-

maticamente.

La zona de coccién puede volverse a encender inmediatamente.

ot y las zonas de El modo demo esta activado.

coccion no se calien- 1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
tan mente el fusible de la caja de fusibles.
2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje E
con "E" en la panta-

sistema electronico ha detectado un fallo.
Desconectar y volver a conectar el aparato.

1.
lla, p. ej., EO111. v Sila averia solo se presenté una vez, desaparece el mensaje.
2. Sjla indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 14

15 Eliminacion

15.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.
» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacidn sobre las vias y posibili-

dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidn Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

B

16 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccidn en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pals, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.

14

Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

16.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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17 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacidn para el montaje del
aparato.

17.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-

dad al montar el aparato.

® | a conexion eléctrica solo puede realizarla
personal especializado autorizado. Si se
hace una conexion incorrecta, la garantia
no tendra validez.

®m Solo una instalacion profesional de confor-
midad con estas instrucciones de montaje
puede garantizar un uso seguro. El monta-
dor sera el responsable de los danos cau-
sados por una instalacion incorrecta.

17.4 Preparar el mueble

La encimera debe ser plana, horizontal y estable.

= | 0s muebles para placas y hornos, incluidos los
embellecedores de pared, deben resistir temperatu-
ras de 90 °C como minimo.

= E| revestimiento del hueco colocado a una distancia
de 50 mm respecto a la pared posterior del aparato
no debe ser inflamable (p. €]., baldosas o piedra).

17.2 Montaje bajo encimera

No montar debajo neveras, lavavajillas, hornos sin ven-

tilacién ni lavadoras.

= En caso de montar un horno debajo, el grosor de la
encimera debe ser de 20 mm como minimo, en al-
gunos casos, incluso mas. Observar las indicacio-
nes de las instrucciones de montaje del horno.

= Prestar atenciéon a que ninguna parte que sobresal-
ga, como la caja de la conexidn a red o el cable de
conexion a red, choque, p. €j., con un cajon.

17.3 Panel intermedio

Si la parte inferior de la placa de coccidon queda acce-

sible, debe montarse un panel intermedio.

= Pedir en un establecimiento especializado un panel
intermedio como accesorio.

=  Si se utiliza un panel intermedio propio, la distancia
minima de la conexidn a red del aparato debe ser
de 10 mm.

= Sellar las superficies de corte con material resisten-
te al calor para evitar que la encimera se hinche a
causa de la humedad.

L

g _~
# @ o
wW| z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

17.5 Conexion eléctrica

Para proteger el aparato, extraerlo primero de las ban-

dejas de poliestireno cuando se haga presion en el

hueco. No colocar nunca el aparato de canto sobre un

lateral del aparato.

= Comprobar la instalacion doméstica antes de co-
nectar el aparato.

m E| aparato pertenece a la clase de proteccion |y so-
lo puede utilizarse en combinacién con una cone-
xién con conductor de toma a tierra.

= Segln las normas, la instalacion eléctrica con toma
a tierra debera disponer de un dispositivo de sepa-
racion en las fases.

= Sjen la pantalla del aparato aparece LG4, significa
que esta mal conectado. Desconectar el aparato de
la red y comprobar la conexion.
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Conexion con cable de 3 hilos

Comprobar que la instalacion doméstica tenga la pro-

teccion por fusible adecuada.

Observar el coédigo cromatico del cable de conexion a

la red.

» Verde-amarillo es la toma a tierra @.

= Azul es el cable neutro (cero).

= Marrdn es la fase (conductor externo).

= En caso necesario, el cable puede sustituirse por
un cable de conexidon multifase. Si se sustituye el
cable, prestar atencion al apartado siguiente.

Conexion sin cable premontado

Conectar la placa de coccidon segun el esquema de

conexion.

m  En caso necesario, montar los puentes de cobre su-
ministrados.

m  E| cable de conexidén a la red debe corresponder al
tipo HO5 VV-F o superior.

m | a seccion transversal del cable esta determinada
de acuerdo con la carga de corriente. No esta per-
mitido utilizar una seccion transversal <1,5 mma2.

Conexion con cable de conexion de 5 hilos
premontado

Solo el personal técnico del Servicio de Asistencia Téc-
nica puede sustituir el cable de conexidn.

17.6 Colocar la placa de coccidn

No aprisionar el cable de conexidn ni pasarlo por bor-

des afilados.

= Si hay un horno montado debajo, pasar el cable por
las esquinas traseras del horno.

= | 3 placa de coccidon también se puede montar en
un hueco ya existente de 500 mm de profundidad.

-~
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17.7 Desmontar la placa de coccién

1. Desconectar el aparato de la corriente.
2. Extraer la placa de coccion ejerciendo presion des-
de abajo.



Para obter mais informacoes, consulte o Guia do usuario di-

gital.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 Indicacoes gerais

® | eia atentamente este manual.

m Guarde estas instrucdes, o certificado do
aparelho e as informagdes sobre o produto
para posterior utilizagcdo ou para entregar a
futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

Seguranca pt

1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por

técnicos concessionados. A garantia cessa

em caso de danos provocados por uma liga-

¢ao incorreta.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

®m sob supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duragao.

® para uso doméstico e em espacos fecha-
dos domeésticos.

® g uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

® Com um temporizador externo ou um tele-
comando em separado. Isto ndo se aplica
para o caso de o funcionamento ser desli-
gado pelos aparelhos incluidos na norma
EN 50615.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizacdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com 0 apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador néo
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.
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1.4 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 0leos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex., com uma tampa
Oou uma manta de amianto.

A superficie de cozedura fica muito quente.

» Nunca coloque objectos inflamaveis sobre
a superficie de cozedura ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre o superficie
de cozedura.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» N&o guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamen-
to dos materiais.

» N&o utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.

A AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes; em

particular, um aro da placa de cozinhar even-

tualmente existente.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aquecimento.

» Criangas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

Grelhas de protecédo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecédo do fo-
gao.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

guente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.
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/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo elétrico deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido por técni-
cos gqualificados.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Se a superficie estiver rompida, deve desli-
gar o aparelho para evitar um possivel cho-
que elétrico. Para o efeito, ndo desligue o
aparelho no interruptor principal, mas sim
através do disjuntor no quadro eléctrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. = Pdgina
28

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressao para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca cologue o cabo de ligagcao de ele-
trodomésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

A AVISO - Risco de ferimentos!

As panelas podem saltar repentinamente de-

vido a liquidos entre a base da panela e a zo-

na de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criangcas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabecga ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criangcas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas peqguenas fora do alcance
das criancas.

» Nao permitir que as criangas brinquem
com pecas pequenas.



Evitar danos materiais pt

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

As bases asperas de tachos ou frigideiras riscam a vi-

troceramica.

» Verifique os recipientes.

Cozinhar em vazio pode danificar os recipientes para

cozinhar ou o aparelho.

» Nunca cologue tachos sem conteudo sobre uma
zona de cozinhar quente ou nunca cozinhe em va-
zio.

Recipientes para cozinhar mal posicionados podem

provocar um sobreaquecimento do aparelho.

» Nunca coloqgue frigideiras ou tachos quentes sobre
0s elementos de comando ou o aro da placa de co-
zinhar.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» Nao deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.

Os materiais néo resistentes ao calor derretem se co-

locados na zona de cozinhar quente.

» Na&o utilize folhas de protecao para fogdes.

» Nao utilize folha de aluminio nem recipientes de
plastico.

2.1 Visao geral dos danos mais frequentes

Aqui encontra os danos mais frequentes e sugestdes
sobre como estes podem ser evitados.

Dano Causa Medida

Nodoas Alimentos der- Remova imediatamente
ramados os alimentos derramados

com um raspador de vi-
dros.

Nodoas Produtos de Utilize apenas produtos
limpeza inade- de limpeza adequados a
quados vitroceramica.

Riscos  Sal, actucar ou  N&o utilize a placa de co-
areia zinhar como bancada de

trabalho ou zona de arru-
macéao.

Riscos Bases asperas Verifique os recipientes.
de tachos ou
frigideiras

Altera- Produtos de Utilize apenas produtos

cdo da limpezainade- de limpeza adequados a

cor quados vitroceramica.

Altera-  Friccdo dos ta- Levante os tachos ou as

¢do da chos, por ex., frigideiras ao desloca-los.

cor aluminio

Lascas Acucar ou ali- Remova imediatamente
mentos com os alimentos derramados
elevado teor de com um raspador de vi-
acucar dros.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem séo ecolodgicos e reutiliza-
veis.

» Separar 0os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicacdes, o aparelho con-
some menos energia.

Selecione a zona para cozinhar adequada ao tama-

nho do tacho. Posicione o recipiente para cozinhar

centrado.

Utilize recipientes cujo diametro de fundo correspon-

da ao didmetro da zona de cozinhar.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.

Levante a tampa o0 menos possivel.
= Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.

» Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos.
m Fundos irregulares aumentam o consumo de ener-

gia.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

m Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.

= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aquecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-

ra mais baixa.

m Se a poténcia de continuacado de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdigar energia.
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pt Familiarizagéo

Utilize o calor residual da placa de cozinhar. No caso
de tempos de cozedura mais longos, desligue a zona
de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de
cozedura.

= O calor residual ndo utilizado aumenta o consumo
de energia.

Pode encontrar informacdes sobre o produto de acor-

do com a norma (UE) 66/2014 no folheto do aparelho

em anexo e na Internet, na pagina de produto do seu

aparelho.

4 Familiarizacao

As instrucdes de servico sdo validas para diversas pla-

cas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das
respetivas placas de cozinhar na visao geral dos mo-
delos. — Pdgina 2

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fungdes do seu aparelho e obter informagdes sobre o estado de

operacao.
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4.2 Indicacoes

As indicacdes apresentam os valores e as fungoes
ajustados.

Indicacdo Nome

-9 Poténcias de cozedura
H/h Calor residual

b Funcao PowerBoost
g8 Temporizador

4.3 Zonas tateis

Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque.
Para selecionar uma funcé&o, toque no campo corres-
pondente.

Zona tatil Nome

® Interruptor principal

= Protecdo contra anulagéo
acidental

o) Fecho de seguranca para
criancas

© Ativagdo das zonas de
cozinhar

20

Zona tatil Nome

O Selegdo da zona de cozi-
nhar

12:30..9 Zona de regulacédo

C) Temporizador

bt Powerboost

Notas

= Mantenha o painel de comandos sempre seco. A
humidade prejudica o seu funcionamento.

= N&o aproxime os tachos das indicacdes e das zo-
nas tateis. O sistema eletronico pode sobreaquecer.

4.4 Zonas de cozinhar

Aqui encontra uma vista geral das diferentes conexdes
dos discos.

Quando ativa as conexdes, acendem-se as respetivas

indicacdes.

Quando liga uma zona de cozinhar, esta liga no ultimo
tamanho definido.

Disco Nome Ativar e desativar

O Zona de cozi- Selecionar zona de cozinhar.
nhar de um
circuito




Disco Nome Ativar e desativar

© Disco de du- Selecionar zona de cozinhar.
plo circuito Toque em ©,

(@) Zona para as-  Selecionar zona de cozinhar.
sar Togque em ©,

Notas

m  As areas escuras na apresentacao de incandescén-
cia do disco devem-se a questdes técnicas. Nao
tém qualqguer influéncia sobre o funcionamento da
zona de cozinhar.

m O disco regula a temperatura através da ativagéo e
desativacao do aguecimento. Mesmo com poténcia
maxima, o0 aquecimento pode ligar e desligar.

Operacéao base pt

= No caso de zonas de cozinhar de circuito multiplo,

0S aquecimentos da zona de cozinhar € das areas

ativaveis podem ligar e desligar em momentos dife-

rentes.

Motivos:

— Os componentes sensiveis sdo protegidos con-
tra sobreaguecimento.

— O aparelho é protegido contra sobrecarga elétri-
ca.

— Dessa forma obtém-se um melhor resultado de
cozedura.

4.5 Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicacao de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar.
N&o toque na zona de cozinhar enquanto a indicacao
de calor residual estiver acesa.

5 Operacao base

5.1 Ligar ou desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada através do in-
terruptor principal.

Se voltar a ligar o aparelho nos primeiros 4 segundos
depois de o ter desligado, a placa de cozinhar entra
em funcionamento com as regulacdes anteriores.

5.2 Ligar a placa de cozinhar

Toque em O.

v A barra luminosa por cima de @ acende-se.

v As indicacbes das zonas de comandos e das po-
téncias de cozedura & acendem-se.

v A placa de cozinhar esta pronta a entrar em funcio-
namento.

5.3 Desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se to-
das as zonas de cozinhar estiverem desligadas ha al-
gum tempo (10-60 segundos).

» Toque em O.

A lAmpada indicadora apaga-se com O.

As indicacdes apagam-se.

Todas as zonas de cozinhar estdo desligadas.

A indicagao de calor residual continua acesa até as
zonas de cozinhar estarem suficientemente arrefeci-
das.

< < XL

5.4 Regulacao das zonas de cozinhar

Para poder regular uma zona de cozinhar, esta tem de
estar selecionada.

Ajuste as poténcias de cozedura desejadas na zona
de regulacao.

Indicacao  Significado

H A zona de cozinhar esta tao quente que
pode manter pratos pequenos quentes
ou derreter coberturas.

= A zona de cozinhar esta muito quente.

Poténcia de

cozedura

1 poténcia minima

9 poténcia maxima

Cada poténcia de cozedura tem um ni-
vel intermédio, p. ex. 4.

5.5 Regular as poténcias de cozedura

Requisito: A placa de cozinhar esta ligada.

1. Selecione a zona de cozinhar com O.

v No campo de indicacédo da poténcia de cozedura
acende-se &, Por baixo do campo de indicagéo da
poténcia de cozedura acende-se _.

2. Regule uma poténcia de cozedura na zona de regu-
lagcao.

O | O O | O
G O | O
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5.6 Alterar as poténcias de cozedura

1. Selecione a zona de cozinhar com O.
2. Regule uma poténcia de cozedura na zona de regu-
lagcéo.
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5.7 Desligar a zona de cozinhar

1. Selecione a zona de cozinhar com O.

2. Regule para 0 na zona de regulacéao.

v Se tiver desligado a zona de cozinhar, passados
cerca de 10 segundos, aparece a indicacédo de ca-
lor residual.

Nota: A zona de cozinhar regulada pela ultima vez per-

manece ativada. Pode regular a zona de cozinhar sem

ter de seleciona-la de novo.

5.8 Regulacoes recomendadas para
cozinhar

Aqui obtém uma visao geral de diferentes pratos com
as poténcias de cozedura adequadas.

O tempo de cozedura varia em fungéo do tipo, do pe-
S0, da espessura e da qualidade dos alimentos. A po-
téncia de continuagdo de cozedura depende dos reci-
pientes para cozinhar utilizados.

IndicacGes de preparacao

= Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de coze-
dura 9.

= Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
quando.

= Aloure os alimentos muito alourados ou que liber-
tam muito liquido ao alourar em varias doses pe-
guenas.

m  Sugestdes para cozer com poupanca de energia.
— Pdgina 19

Molho branco, p. ex. molho be- 1-2 3-6
chamel
Molhos batidos, p. ex., molho 3-4 8-12

béarnaise ou molho holandés

' Leve a dgua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Cozer, cozinhar a vapor ou estufar

Arroz com o dobro da quanti-  2-3 15-30
dade de agua

Arroz doce 1.-2. 35-45
Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30
Batatas cozidas 4-5 15-25
Massas alimenticias, massa"? 6-7 6-10
Guisado, sopa 3.-4. 15-60
Legumes, frescos 2.-3. 10-20
Legumes, ultracongelados 3.-4. 10-20
Alimentos na panela de pres- 4-5 -

sao

' Leve a 4agua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Derreter

Prato Poténcia Tempo
de conti- de conti-
huacdo nuacao
de coze- de coze-
dura dura em

minutos
Chocolate, cobertura 1-1. -
Manteiga, mel, gelatina 1-2 -

Aquecer ou manter quente

Guisado, p. ex., guisado de len- 1-2 -
tilhas

Leite’ 1.-2. -

Salsichas em &gua’ 3-4 -

' Confecione os alimentos sem tampa.

Descongelar e aquecer

Espinafres, ultracongelados 2.-3. 10-20
Carne de vaca guisada, ultra- 2.-3. 20-30
congelada

Escaldar ou cozer lentamente

Bolinhos de batata escalfados, 4.-5. 20-30
bolinhos de batata' 2
Peixe" ? 4-5 10-15

' Leve a 4agua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Estufar

Rolinhos de carne 4-5 50-60
Carne estufada 4-5 60-100
Carne de vaca guisada 2.-3. 50-60
Assar com pouco oleo

Assar os pratos sem tampa.

Escalopes, simples ou pana- 6-7 6-10
dos

Escalopes, ultracongelados 6-7 8-12
Costeletas, simples ou 6-7 8-12
panadas'

Bife, 3 cm de espessura 7-8 8-12
Almbndegas, 3 cm de 4.-5. 30-40
espessura’

Hamburguer, 2 cm de 6-7 10-20
espessura’

Peito de aves, 2 cm de 5-6 10-20
espessura’

Peito de aves, ultracongelado’ 5-6 10-30
Peixe ou filete de peixe, sim- 5-6 8-20
ples

Peixe ou filete de peixe, pana- 6-7 8-20
do

Peixe ou filete de peixe, pana- 6-7 8-12
do e ultracongelado, p. ex.,

barrinhas de peixe

Gambas, camarao 7-8 4-10
Legumes ou cogumelos fres- 7-8 10-20
cos, salteados

Legumes ou carne em tiras a 7.-8. 15-20

oriental
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Refeigdes de frigideira, ultra- 6-7 6-10
congeladas

Panqguecas 6-7 continuo
Omelete 3.-4. continuo
Ovos estrelados 5-6 3-6

' Vire varias vezes os alimentos.

Fritar
Fritar os alimentos em doses com 150-200 g por dose
em 1 a 2 | de dleo. Preparar os pratos sem tampa.

Produtos ultracongelados, 8-9 -
p. ex., batatas fritas ou nuggets

de frango

Croquetes, ultracongelados 7-8 -
Carne, p. ex. frango 6-7 -
Peixe, panado ou em massa 5-6 -
de cerveja

Legumes ou cogumelos, pana- 5-6 -
dos ou em massa de cerveja
Tempura

Bolos pequenos, p. ex., sonhos 4-5 -
ou bolas de Berlim, fruta em
massa de cerveja

6 Funcao PowerBoost

Com a funcdo Powerboost pode aguecer maiores
quantidades de agua mais rapidamente do que usan-
do a poténcia de cozedura 9.

A funcdo Powerboost s6 esta disponivel em zonas de
cozinhar identificadas com .

6.1 Ligar a funcao Powerboost

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os ¢leos e as gorduras aquecem rapidamente com a
fungdo Powerboost. Oleos e gorduras sobreaquecidos
inflamam-se rapidamente.

» Nunca deixe os alimentos a cozinhar sem vigilancia.

Requisito: Em zonas de cozinhar de duplo circuito, €
necessario ligar o segundo circuito de aguecimento
para poder usufruir da funcdo Powerboost.

1. Selecione a zona de cozinhar.
2. Na zona de regulacao toque em s
v A indicacdo & acende-se.

6.2 Desligar a funcao Powerboost

Se ndo desligar a funcdo Powerboost, esta sera auto-

maticamente desligada apds um determinado periodo

de tempo. A zona de cozinhar regressa a poténcia de

cobertura 9.

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Regule uma poténcia de continuacao de cozedura
a escolha.

v A indicacdo & apaga-se.

7 Fecho de seguranca para criancas

Com o fecho de seguranga para criangcas evita que cri-
ancas liguem a placa de cozinhar.

7.1 Ativar o fecho de seguranca para
criancas

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.

» Mantenha WC= premido durante 4 segundos.

v A lampada indicadora por cima de ¥C= acende-se
durante 10 segundos.

v A placa de cozinhar esta blogueada.

7.2 Desativar o fecho de seguranca para
criancas

» Mantenha WC= premido durante 4 segundos.
v O blogueio esta desativado.

7.3 Fecho de seguranca para criancas
automatico

Com esta funcéao, o fecho de segurancga para criancas
é ligado automaticamente quando desliga a placa de

cozinhar.

Pode ativar o fecho de seguranca para criancas auto-
matico nas regulagdes base. — Pdgina 25

8 Funcoes de tempo

O seu aparelho possui diferentes funcdes de tempo
com as quais pode regular um tempo de duracao ou
um temporizador.

8.1 Tempo de duracao

Introduza um tempo de duracdo para a zona de cozi-
nhar pretendida. A zona de cozinhar desliga-se auto-
maticamente depois de o tempo de duracéo terminar.
Pode regular um tempo de duracéo até 99 minutos.
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pt Desligar automatico

Regular o tempo de duracao

Requisito: A zona de cozinhar esta selecionada e re-

gulada.

1. Toque em C.

v Acende a indicacéo 1=l da zona de cozinhar. Na in-
dicagéo do temporizador, acende-se 4.

2. Nos 10 segundos seguintes, regule o tempo de du-
racdo desejado na zona de regulacéo.

@

O

—

O O
5 . . .

v O tempo de duracao entra em contagem decres-
cente. Se tiver regulado um tempo de duragao para
varias zonas de cozinhar, € indicado o tempo de
duracao da zona de cozinhar selecionada.

v Terminado o tempo de duracéo, a zona de cozinhar
desliga-se. Ouve-se um sinal sonoro e na indicagéao
acende-se 4L durante 10 segundos. A indicagéo -l

acende-se com luz brilhante.

Corrigir ou anular o tempo de duracao

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Toque em Q.

v A indicacdo |-l acende-se com luz brilhante.

3. Na zona de regulacéo, altere o tempo de duragao
ou coloque-o em &,

Desligar o sinal de tempo de duracao
Pode desligar o sinal manualmente.
» Toque num simbolo a escolha.

v As indicacdes apagam-se € o sinal sonoro deixa de
soar.

Temporizador automatico

Esta funcao permite-lhe selecionar previamente um
tempo de duracdo para todas as zonas de cozinhar.
Sempre que ligar uma zona de cozinhar, comeca a de-

correr o tempo de duragao pré-selecionado. A zona de
cozinhar desliga-se automaticamente depois de o tem-
po de duracao terminar.

O temporizador automatico é ligado nas regulagdes
base. — Pdgina 25

Dica: O temporizador automatico aplica-se a todas as
zonas de cozinhar. Pode reduzir ou apagar o tempo de
duracao para uma zona de cozinhar individual.

— Pdgina 23

8.2 Alarme de cozinha

Pode regular um tempo até 99 minutos, apds os quais
€ emitido um sinal sonoro. O alarme de cozinha é in-
dependente de todas as outras regulacdes.

Ajustar o alarme de cozinha

1. Ligue o alarme de cozinha.
Pode ligar o alarme de cozinha de 2 formas diferen-
tes.

Toque duas vezes em ©
dentro de 10 segundos.

Toque em G.

Com zona de cozinhar
selecionada.

Com zona de cozinhar
nao selecionada.

A indicacdo & acende-se.

2. Dentro dos 10 segundos seguintes, regule o tempo
desejado na zona de regulacéao.

v O tempo comeca a decorrer.

v Quando o tempo termina, ouve-se um sinal sonoro.
Na indicacdo do temporizador, acende-se J0. A in-
dicagéo £ para o alarme de cozinha acende-se
com luz brilhante. Apés 10 segundos a indicacao

desliga-se.

Indicar o tempo
» Selecione o alarme de cozinha com O.
v O tempo é indicado durante 10 segundos.

Corrigir o tempo

1. Selecione o alarme de cozinha com O.
2. Regule o tempo desejado na area de regulacéo.

Desligar o sinal do alarme
Pode desligar o sinal manualmente.

» Toque num campo tatil a escolha.
v A indicacdo apaga-se € o sinal sonoro desliga-se.

9 Desligar automatico

Se né&o alterar as regulacées de uma zona de cozinhar
ha muito tempo, o desligar automatico é ativado.

O momento em que a zona de cozinhar é desligada
depende da poténcia de cozedura regulada (1

a 10 horas).

O aquecimento da zona de cozinhar desliga-se. Na in-
dicagéo da zona de cozinhar piscam alternadamente F
B e a indicagao de calor residual H/h.
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9.1 Continuar a cozinhar apés o
desligamento automatico

1. Toque num campo tatil a escolha.

v A indicacao apaga-se.

2. Efetue uma nova regulacéo.



Protecdo contra anulacdo acidental pt

10 Protecao contra anulacao acidental

Se limpar o painel de comandos enguanto a placa de
cozinhar estiver ligada, as regulacdes podem alterar-
se. Para evitar que isso aconteca, a sua placa de cozi-
nhar dispde de uma protecdo contra anulacdo aciden-
tal.

O interruptor principal esta excluido da protecédo contra
anulacdo acidental. Pode desligar a placa de cozinhar
a qualguer momento.

10.1 Ativar a protecao contra anulacao
acidental

» Toque em IC=.
v QOuve-se um sinal.
v A lampada indicadora por cima de ¥iC= acende-se.
v O painel de comandos fica blogueado durante
30 segundos.

11 Indicacao do consumo energético

A funcéo indica o consumo de energia total desde a li-
gacgdo até a desconexdo da placa de cozinhar.

Depois de desligar, é indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, p. ex., 1,08 kWh.

A precisédo da indicacao depende da qualidade de ten-
séo da corrente elétrica, entre outros.

Pode ativar a indicacdo nas regulacdes base. = Pdgina
25

12 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as
suas necessidades.

12.1 Vista geral das regulacoes base

Aqui obtém uma vista geral das regulacdes base e
dos valores predefinidos de fabrica.

Indica- Selecao
cao

ch Temporizador automatico
00 - Desligado.
95 — Tempo de duracdo apds o qual as zo-

nas de cozinhar se desligam.

Indica- Selecéao

D]

Tempo de duracdo do sinal de fim do tempo-
rizador

{ — 10 segundos.’

£ - 30 segundos.

7 — 1 minuto.

(]

-~

Ativacdo dos elementos de aguecimento
! — Desligado

i — Ligado

£ - A Ultima regulacéo antes de a zona de
cozinhar ser desligada.’

(]

cao

ci Fecho de seguranca para criangas automati-
co
& - Desligado'
i — Ligado
£ - Fecho de segurancga para crian¢as ma-
nual e automatico desligados.

cc Sinais sonoros
L - Sinal de confirmagao e sinal de utilizagéo
incorreta desligados. O sinal do interruptor
principal permanece ligado.
! — Apenas o sinal de utilizagdo incorreta es-
ta ligado.
c — Apenas o sinal de confirmacéo esta liga-
do.
3 - Sinal de confirmacéo e sinal de utilizagéo
incorreta estdo ligados.'

c3 Indicagdo do consumo energético

Obtenha informacdes acerca da tenséo junto
do seu fornecedor de eletricidade.

0 - Indicagéo de consumo desligada.’

{ — Indicacdo do consumo de energia na ten-
sdo de rede 230 V.

£ - Indicagédo do consumo de energia na
tensdo de rede 400 V.

3 - Indicacdo do consumo de energia na
tens&o de rede 220 V.

Y - Indicagdo do consumo de energia na
tensao de rede 240 V.

' Definicbes de fabrica

cS Tempo de selecado das zonas de cozinhar
I — llimitado: pode regular sempre a Ultima
zona de cozinhar selecionada sem ter de se-
lecion&-la de novo.'
{ — Pode ajustar a Ultima zona de cozinhar
selecionada dentro de 10 segundos apds a
selecdo. A seguir, precisa de selecionar a zo-
na de cozinhar novamente antes da regula-
cao.

cl Repor as definicdes de fabrica
Ll - Desligado’

]

i — Ligado

' Definigbes de fabrica

12.2 Alterar a regulacao base

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.
1. Ligue a placa de cozinhar.
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2. Nos préximos 10 segundos, toque em © durante
4 segundos.

O O
oo:%:}
3- 4-5

- 6-7-+-8-9

. 4 -

!

v No visor da esquerda, piscam alternadamente c e .

v No visor da direita acende-se 4.

3. Toque varias vezes em O, até aparecer a indicagdo
desejada no visor da esquerda.

4. Regule o valor desejado na area de regulacao.

5. Mantenha ® premido durante 4 segundos.

v A regulacao esta ativada.

Dica: Para sair das regulacdes base sem guardar, des-
ligue a placa de cozinhar com @. Volte a ligar a placa
de cozinhar e regule novamente.

13 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutengao cuidadosa do mesmo.

13.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza e raspadores para vidro ade-
guados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-
nica, na loja online ou no comércio.

ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar
a superficie do aparelho.

» Nunca utilize produtos de limpeza inadequados.

Produtos de limpeza inadequados

®  Detergente néo diluido

= Detergente para maquinas de lavar loica;

=  Detergentes abrasivos

= Produtos de limpeza agressivos, p. ex., spray limpa-

fornos ou produtos para a remogdo de manchas

Esponjas com face abrasiva

m  Aparelhos de limpeza a alta pressao e aparelhos
com jato de vapor

13.2 Limpar a vitroceramica

Limpe a placa de cozinhar apds cada utilizagao, para
que os restos de comida ndo queimem.

Nota: Observe as informacdes relativas aos produtos
de limpeza inadequados. — Pdgina 26

Requisito: A placa de cozinhar esta arrefecida.

1. Remova a sujidade mais resistente com um raspa-
dor para vidros.

2. Limpe a placa de cozinhar com um produto de lim-
peza adequado para vitroceramica.
Tenha em atencdo as indicagdes de limpeza que se
encontram na embalagem do produto de limpeza.
Dica: Pode obter bons resultados de limpeza com
uma esponja especial para vitroceramica.

13.3 Limpar o aro da placa de cozinhar

Limpe o aro da placa de cozinhar apds a utilizacao,
quando este tiver sujidade ou manchas.

Notas

= Observe as informacdes relativas aos produtos de
limpeza inadequados. — Pdgina 26

= N3ao utilize o raspador de vidros.

1. Limpe o aro da placa de cozinhar numa solucéo
guente a base de detergente e com um pano ma-
cio.

Lave bem o0s panos de esponja novos, antes de 0s
utilizar.

2. Secar com um pano macio.

14 Eliminar falhas

Peguenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informacgodes sobre a elimi-
nacao de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.
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A AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 28



/\ AVISO - Risco de choque elétrico!
Reparacdes indevidas sao perigosas.

Eliminar falhas pt

/A AVISO - Risco de queimaduras!
O disco aquece, mas a indicacado nao esta a funcionar.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali- >
zadas por técnicos qualificados. >

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo elétrico deste aparelho sofrer algum da-
no, devera ser substituido por técnicos qualificados.

Desligue o disjuntor no quadro elétrico.
Contactar a Assisténcia Técnica.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente e nao
é possivel utiliza-la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente.

» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

14.1 Indicacoes no painel de indicacoes

Avaria

Causa e diagnéstico

Nenhuma

Faltou a alimentacao elétrica.

1. Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico.
2. Verifigue noutros aparelhos elétricos se existe uma falha da corrente elétrica.

Todas as indicacdes
piscam

O painel de comandos esta molhado ou existem objetos em cima deste.
» Seque o painel de comando ou retire o objecto.

F Em varias zonas de cozinhar, cozinhou-se com elevada poténcia durante um periodo de
tempo prolongado. A zona de cozinhar foi desligada para protecao do sistema eletrénico.
1. Aguarde algum tempo.
2. Toque num campo tatil a escolha.
v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletronico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.
FY Apesar da desativacdo através de FZ, o sistema eletrénico continuou a aquecer. Por isso,

todas as zonas de cozinhar foram desligadas.

1. Aguarde algum tempo.

2. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletronico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.

F 5 e a poténcia de
cozedura piscam al-
ternadamente. Soa

um sinal sonoro.

Tacho quente na zona do painel de comandos. O sistema eletrénico ameaca sobreaque-
cer.

» Remova o tacho.
v A indicacao apaga-se pouco tempo depois.

F 5 e sinal sonoro

Tacho gquente na zona do painel de comandos. Para proteger o sistema eletrénico, a zona
de cozinhar foi desligada.

Remova o tacho.

Aguarde algum tempo.

Togue num campo tatil a escolha.

Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletronico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.

Wb~

-
D

A zona de cozinhar esteve demasiado tempo em funcionamento e desligou-se automatica-
mente.
Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

of e zonas de cozi-
nhas ndo aquecem

O modo de demonstragao esta ativado.

1. Desligue o aparelho da corrente elétrica durante 30 segundos, desligando o disjuntor na
caixa de fusiveis.

2. Toque num campo tatil a escolha nos proximos 3 minutos.

No visor aparece

uma mensagem com

"E", p. ex. EO111.

O sistema eletrénico detetou uma anomalia.
. Desligue o aparelho e volte a liga-lo.
v Se a anomalia tiver sido Unica, a mensagem apaga-se.
2. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contacto deve in-
dicar com precisdo a mensagem de erro.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 28
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15 Eliminacao

15.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacao compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-
sas.
» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacgdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou 0s Servicos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electrénicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Uniao Europeia.

=y

16 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concecao ecolégi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo
de duracéao de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacdo do seu aparelho no mercado dentro do Espacgo
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica € gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
ndmero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
€m anexo ou na nossa pagina web.

16.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o numero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se:

= no folheto do aparelho.

®m no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o nimero de telefone da Assisténcia
Técnica.

17 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do
aparelho.

17.1 Montagem segura

Respeite estas indicacdes de seguranca

quando montar o aparelho.

® A ligagao elétrica deve ser efetuada ape-
nas por um especialista. Uma ligacéo erra-
da anula a garantia.

® Apenas uma montagem profissional de
acordo com estas instrucbes de montagem
garante uma utilizacao segura. Os danos
causados por uma montagem incorreta
sao da responsabilidade do instalador.
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17.2 Montagem sob bancada

Por baixo ndo devem ser instalados frigorificos, maqui-

nas de lavar loica, fornos sem ventilacdo e maquinas

de lavar roupa.

= Se montar por baixo um forno, a espessura da pla-
ca de trabalho tem de ter, no minimo, 20 mm, em
alguns casos até mais. Respeite as indicacdes
constantes das instru¢cdes de montagem do forno.

= Certifique-se de que as pecas salientes, como p. ex.
a caixa da fonte de alimentac&o ou o cabo de liga-
¢ao a rede elétrica, ndo colidem com, p. ex., uma
gaveta.

17.3 Fundo falso

Se for possivel tocar na parte inferior da placa de cozi-

nhar, é necessario instalar um fundo falso.

= Procure no comércio especializado um fundo falso
COMO acessario.

= Se utilizar um fundo falso préprio, a distancia mini-
ma em relacdo a ligacao elétrica do aparelho deve-
ra ser de 10 mm.



17.4 Preparar o moével
A bancada deve ser plana, horizontal e robusta.

Os modveis de encastrar, incluindo frisos de remate
da parede, tém de ser resistentes ao calor até, no

Instru¢cbes de montagem pt

m  Sele as superficies cortadas com material resistente
ao calor para evitar que a bancada dilate com a hu-

minimo, 90 °C. midade.
= Um revestimento de nicho situado a menos de
50 mm da parede traseira ndo pode ser combusti-
vel (p. ex., azulejos, pedra).
U
~ |//
o
g P
W| Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

17.5 Ligacao elétrica

Para o proteger, retire o aparelho dos invélucros de
esferovite unicamente antes de o inserir no recorte.
Nunca cologue o aparelho de canto sobre um dos la-
dos do mesmo.

Verifigue a instalagao da casa antes de ligar o apa-
relho.

O aparelho atende a classe de protecao | e s6 po-
de ser utilizado em conjunto com uma ligacao de
condutor de protecéo.

Na instalacéo elétrica fixa deve estar previsto um
dispositivo de corte nas fases de acordo com as re-
gras de instalagao.

Se aparecer U400 no visor do aparelho, a ligacdo
foi efetuada incorretamente. Desligue o aparelho da
corrente e verifique a ligacéo.

Ligacao com cabo de 3 fios

Preste atencéo a seguranca adequada da instalagéo
doméstica.

Preste atencéo a codificacdo de cores do cabo de li-
gacao a rede elétrica.

Verde-amarelo é o condutor de protegéo @.

Azul é o condutor neutro.

Castanho é a fase (condutor externo).

Se for necessario, o cabo pode ser substituido por
um cabo de ligacdo multifasico. Em caso de substi-
tuicdo do cabo, preste atencédo ao seguinte para-
grafo.

Ligacao sem cabo pré-instalado

Ligue a placa de cozinhar apenas de acordo com o
esquema de ligagdes.

Se necessario, instale as pontes de cobre forneci-
das.

O cabo de ligagdo a rede deve corresponder ao ti-
po HO5 VV-F ou superior.

®m A seccédo transversal do fio deve ser determinada
de acordo com a carga de corrente. Nao é permiti-
da uma seccao transversal < 1,5 mmz2,

Ligacdao com cabo de ligacao de 5 fios pré-
instalado

O cabo de ligagao so6 pode ser substituido por técni-
cos de assisténcia com formacéo.

17.6 Inserir a placa de cozinhar

Nao entale o cabo de ligacdo nem o passe sobre ares-

tas vivas.

m Em caso de forno encastrado por baixo conduzir as
ligacdes nos cantos traseiros do forno até a tomada
de ligacéao.

= A placa de cozinhar também pode ser montada
num nicho com uma profundidade de 500 mm.
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17.7 Desmontar a placa de cozinhar

1. Desligue o aparelho da corrente.
2. Retire a placa de cozinhar, pressionando por baixo.
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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Talimatlari, cihaz tretim bilgilerini ve trdn
bilgilerini ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi igin saklayiniz.

m Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB icermez.

Glvenlik tr

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket

olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.

Hatali baglantidan kaynaklanan hasarlarda

garanti hakki ortadan kalkar.

Cihaz sadece su amagla kullaniniz:

® yiyecek ve igcecek hazirlamak igin kullanin.

®m gOzUnuzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli
olarak dikkat ediniz.

m 3zel konutlarda ve 6zel konutlarin kapali
mekanlarinda kullanin.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m
yukseklige kadar kullanin.

Cihazi asagidaki amaclar icin kullanmayin:

® harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile. Bu, EN 50615 kapsamindaki
cihazlarla isletim durumunda gecerli
deqildir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyulk ¢cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dUsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha buyUk ¢ocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalar sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kugUk ¢ocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

31



tr Maddi hasarlarin dnlenmesi

1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangn tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolimlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakilmasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve katl yaglar asla
g6zetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile sdbndurmeye
calismayiniz, cihazi kapatiniz ve sonra
alevleri 6rnegin bir kapak veya yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

Ocak ylzeyi ¢cok sicaktir.

» Asla ocak ylzeyinin Uzerine veya

yakinlarina yanabilecek cisimler koymayiniz.

» Asla ocak yuzeyinin Uzerine cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur.

» Yanici cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme bolumunun altindaki cekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

Ocak kapaklarr asiri isinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa

sacllmasi gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapagi kullanmayiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir
islem surekli denetlenmelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari, 6zellikle ocak

cercevesi varsa, kullanim esnasinda sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmalidir.

Ocak koruma izgaralari kazalara sebep

olabilir.

» Asla ocak koruma izgaralari kullanmayiniz.

Cihaz c¢alisirken ¢ok isinir.

» Temizlemeden &nce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorirse
eqitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gormus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullanilmamalidir.

» Ylzey yirtildiysa, olasi bir elektrik
carpmasini 6nlemek igin cihaz
kapatiimalidir. Bunun igin cihaz ana
salterden deqil, sigorta kutusunda bulunan
sigortadan kapatiimalidir.

» Mdusteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfa 41

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihazl temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.

» Ocak ve tencere tabani her zaman kuru
tutulmalidir.

/\ UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kicuk parcalari soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KUc¢Uk parcalarl cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarnn kucuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT!

PUruzld tencere ve tava tabanlari cam seramigi gizer.
» Pisirme kaplarini kontrol ediniz.
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ici bos bir pisirme kabinin ocakta tutulmasi kaba veya

cihaza zarar verebilir.

» Iginde malzeme olmayan tencereleri kesinlikle sicak
ocak Uzerine koymayiniz veya ici bos sekilde ocakta
tutmayiniz.

Pisirme kaplarinin hatali yerlestiriimesi cihazin asiri

Isinmasina neden olabilir.

» Sicak tava veya tencereleri kesinlikle kumanda
elemanlarinin veya ocak ¢ergevesinin Uzerine
koymayiniz.

Sert veya sivri cisimler pisirme bolimanin Gzerine

dUstigu takdirde hasar olusabilir.

» Pisirme bolimu Uzerine sert veya sivri cisimler
dustrmeyiniz.

Isiya karsgi dayanikli olmayan malzemeler, sicak

ocaklarin tzerinde erir.

» Ocak koruma folyosu kullanmayiniz.

» Aluminyum folyo veya plastik kaplar kullanmayiniz.

2.1 En sik gorilen hasarlara genel bakis

Burada en sik gorUlen hasarlari ve bunlari nasil
Onleyebilecedinize iliskin ipuclarini bulabilirsiniz.

Hasar Nedeni Onlem

Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen
bir cam kaziyici ile
temizleyiniz.

Gevrenin korunmasi ve tasarruf  tr

Hasar Nedeni Onlem

Lekeler Uygun olmayan Sadece cam seramige
temizlik uygun temizlik
malzemeleri malzemeleri kullaniniz.

Cizikler Tuz, seker veya Ocagdi calisma tezgahi
kum olarak kullanmayiniz,
Uzerine esya birakmayiniz.

Cizikler  PirlzlG tencere  Pigirme kabini kontrol

veya tava ediniz.

tabanlari
Renk Uygun olmayan Sadece cam seramige
degistir  temizlik uygun temizlik

malzemeleri kullaniniz.

Tencereleri veya tavalari
kaldirarak tasiyiniz.

me malzemeleri

Renk Tencerenin
degistir  asinmasi, orn.
me aliminyum

Konkoid Seker veya

al catlak seker orani
ylUksek
yemekler

Tasan yemekleri hemen
bir cam kaziyici ile
temizleyiniz.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri

doénusturalebilir.

» Munferit parcalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Eneriji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az eneriji
tuketir.

Tencere boyutuna uygun pisirme alani seciniz. Pisirme

kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Taban capi ocagin capina uygun olan pisirme kaplari

kullaniniz.

ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin ¢cap bilgisini verir. Taban capi genellikle daha

blyaktar.

= Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimalidir.
m Kapaklarl kapatmadiginizda cihaz ¢cok daha fazla
enerjiye intiyag duyar.

Tencere kapaklari mimkin oldugunca nadir

aclimalidir.

m Kapagi actiginizda yliksek miktarda enerji ¢ikisi s6z
konusu olur.

Cam kapak kullaniimalidir.
m Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan igindekileri gérebilirsiniz.

Duz tabanl tencere ve tavalar kullaniniz.
= DUz olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

Yiyecek miktarina uygun bulyuklikte bir pisirme kabi

kullaniimalidir.

m |cine az yiyecek konan buyudk bir pisirme kabinin
Isinmasi i¢in gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekler az su ile pisiriimelidir.
= Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, 1Isinma
icin gereken enerji de o kadar yuksek olur.

Erkenden daha distk bir pisirme kademesine

gecilmelidir.

m Cok yuksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

Ocakta kalan artik 1sidan faydalaniniz. Uzun slrede
pisen yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika 6nce
ocag! kapatiniz.

= Kullanilmayan kalan isi, enerji ttketimini arttirir.

(AB) 66/2014 uyarinca Urlun bilgilerini cihaz kimligine
eklenmis olarak veya internet Uzerinden cihazinizin Urdn
sayfasinda bulabilirsiniz.
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tr Cihaz tanma

4 Cihazi tanima

Kullanma kilavuzu farkl ocaklar i¢in gegerlidir.
Ocaklara yonelik 8lcu bilgilerini tiplere genel bakis
altinda bulabilirsiniz. — Sayfa 2

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Gzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler alabilirsiniz.

11 11
QO ‘ On:n
11 ‘ 11 1000
9= © .:.O Ol:l ot O 100
@® 0 1-2-3-4-5-6-7-8-9
4.2 Gostergeler 4.4 Ocaklar

Gostergelerde, ayarlanan degerler ve fonksiyonlar
gosterilir.

Gosterge Ad

-9 Pisirme kademeleri
H/h Kalan isi

b Powerboost fonksiyonu
B8 Zamanlayicl

4.3 Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl alanlardir.

Bir fonksiyon segmek icin ilgili alana dokununuz.

Dokunmatik alan Ad

® Ana salter

o) Temizlik korumasi
o] Cocuk kilidi

© Bolge etkinlestirme
O Ocak secimi
123...9 Ayar alani

® Zamanlayicl

boaet Powerboost

Notlar

m  Kumanda panelini daima kuru tutunuz. Nem
fonksiyonlar olumsuz yonde etkiler.

m  Gostergelerin ve dokunmatik alanlarin yakinina
tencere cekmeyiniz. Elektronik parcalar asiri
Isinabilir.
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Burada ocaklardaki farkli devreye alma islemlerine
iliskin bir genel bakis sunulmustur.

Baglantilan etkinlestirdiginizde, ilgili ekranlar yanar.
Bir ocagi actiginizda, bu ocak en son ayarlanmis
degerde acllir.

Ocak Ad Devreye alinmasi ve
devreden cikariimasi
O Tek halkali Ocagi seginiz.
ocak g6zl
© iki halkall ocak Ocagi seginiz.

© semboliine dokununuz.

O Kizartma Ocagdi seginiz.
bolimu ©@ sembollne dokununuz.

Notlar

= (Qcak yanarken gorulen koyu alanlar teknik
nedenlere bagldir. Bunlar ocagin fonksiyonunu
etkilemez.

= |sitma acilarak veya kapatilarak ocagin sicakligi
ayarlanir. Ocak en ylksek glgcte calisirken bile
Isitma acilabilir ve kapatilabilir.

= Cok halkal ocaklarda, ocaklarin ve devreye alinan
alanlarin isitmalarn farkl zamanlarda acilabilir ve
kapatilabilir.
Nedenleri:
— Hassas parcalar asiri isinmaya karsi korunur.
— Cihaz elekiriksel olarak asin yiklenmeye karsi

korunur.

— Daha iyi bir pisirme sonucu elde edilir.



4.5 Kalan 1s1 gostergesi

Ocakta her ocak g6z icin iki kademeli bir kalan 1si
gostergesi bulunur. Kalan i1si géstergesi yandigi stirece
ocaga dokunmayiniz.

Temel Kullanim tr

Gosterge Anlami

H Ocak, az miktarda yemekleri sicak
tutacak veya kuvertir eritebilecek kadar
sicaktir.

e Ocak sicaktir.

5 Temel Kullanim

5.1 Pisirme boélimunin agilmasi veya
kapatilmasi

Pisirme bolimunt ana salter ile acip kapatabilirsiniz.
Cihazi kapattiktan sonraki 4 saniye icerisinde tekrar
acarsaniz, pisirme bolimu énceki ayarlariyla ¢calismaya
baslar.

5.2 Pisirme béliumiiniin aciimasi

» © semboliine dokununuz.

® semboliniin tzerindeki 1sikll gubuk yanar.

v Kumanda alanlarinin gostergeleri ve pisirme
kademesi gdstergeleri & yanar.

v Pisirme b6lumU calismaya hazirdir.

<

5.3 Pisirme boéliminin kapatilmasi

TUm ocaklar belirli bir stre (10-60 saniye) kapali
kaldiginda ocak otomatik olarak kapanir.

» ® semboliine dokununuz.

® Uzerindeki gdsterge lambasi séner.
Gostergeler séner.

Tum ocaklar kapalidir.

Kalan isI gostergesi, ocaklar yeterince sojuyana
kadar yanmaya devam eder.

€ X XL

5.4 Ocaklarin ayarlanmasi

Ocaklarda ayar yapabilmeniz igin ilgili ocagin secilmis
olmasi gerekir.
Ayar alanindan istediginiz pisirme kademelerini seciniz.

Pisirme

kademesi

1 en dustk performans
9 en ylksek performans

Her pisirme kademesinin bir ara
kademesi vardir, érn. 4. .

5.5 Pisirme kademelerinin ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak acik.

1. O ile ocak seciniz.
v Pisirme kademesi gostergesinde & yanar. Pisirme
kademesi gostergesinin altinda - yanar.

2. Ayar alanindan bir pisirme kademesi ayarlayiniz.

N’lo e
TLQ
Yoz
400
olo

5.6 Pisirme kademelerinin degistirilmesi

1. O ile ocak seginiz.
2. Ayar alanindan bir pisirme kademesi ayarlayiniz.

5.7 Ocagin kapatiimasi

1. O ile ocak seciniz.

2. Ayar alaninda 0 ayarlayiniz.

v Ocagi kapattiysaniz yaklasik 10 saniye sonra kalan
IsI gOstergesi gorundr.

Not: En son ayarlanan ocak aktif kalir. Ocagdi yeniden

se¢mek zorunda olmadan ayarlayabilirsiniz.

5.8 Pisirme icin ayar onerileri

Burada c¢esitli yemeklere yonelik uygun pisirme
kademelerine bir genel bakis sunulmustur.

Pisirme stresi yiyeceklerin tlrtne, agirhdina, kalinlidina
ve kalitesine gore degisir. Pisirmeye devam kademesi,
kullanilan pisirme kabina baglidir.

Hazirlik bilgileri

m  Kaynatma islemi i¢in pisirme kademesi 9'u
kullaniniz.
Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.
MUhUrleyeceginiz yiyecekleri veya kizartma
yapllirken fazla sivi salan yiyecekleri kiigik
porsiyonlar halinde kizartmaniz tavsiye edilir.

m  Enerji tasarruflu pisirme icin ipuclari. = Sayfa 33

Eritme
Yemek Pisirmey Dakika
e devam olarak
kademesi pisirmey
e devam
etme
siiresi
Cikolata, kuverttrler 1-1. -
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tr Powerboost fonksiyonu

Yemek Pigirmey Dakika Az yag ile kizartma
e devam olarak Yiyecekleri kapagi kapatmadan kizartiniz.
kademesi pisirmey ; . i §
e devam $n?tzel, sade veya panelenmis  6-7 6-10
etme Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12
suresi Pirzola, sade veya panelenmis' 6-7 8-12
Tereyag), bal, jelatin 1-2 - Biftek, 3 cm kalinhiginda 7-8 8-12
Kofte, 3 cm kalinhginda' 4.-5. 30-40
Isitma veya sicak tutma - -
. _ Hamburger, 2 cm kalinhginda®  6-7 10-20
Sulu yve;mek, orn. mercimek 1-2 - Tavuk gégsi, 2 om 5.6 10-20
ye“njeg| kalinliginda'
Sut — 1-2. - Tavuk gdgstii, dondurulmus’ 5-6 10-30
Suda sosis 84 - Balik ve balik filstosu, sade 56 820
Yemek kapak olmadan hazirlanmalidir. Balik ve balik filetosu, 6-7 820
Buz ¢c6zme ve I1sitma panelenmig .
Balik veya balik filetosu, 6-7 8-12
Ispanak, dondurulmus 2.-3. 10-20 panelenmis ve dondurulmus,
Gulas, dondurulmus 2.-3. 20-30 6rn. paneli balik gubuklari
. Karides, buyuk karides 7-8 4-10
Haglama veya kisik ateste pigirme Taze sebzeler veya mantarlar, 7-8 10-20
Hamur patates koftesi'? 4.5, 20-30 soteleme
Balik' 2 4-5 10-15 Asya tipi julyen sebze veya et  7.-8. 15-20
Beyaz sos, 6rn. besamel sosu  1-2 3-6 Tava yemekleri, dondurulmug ~ 6-7 6-10
Cirpilmis soslar, 6rn. bearnez 3-4 8-12 Krep 6-7 araliksiz
sosu veya holandez sosu Omlet 3.-4. araliksiz
' Su, kapak kapaliyken kaynatimalidir. Sahanda yumurta 56 3-6

) o2 o
Yemek kapak olmadan pigirilmelidir. T Yemek birkac kez cevrimelidr.

Pisirme, buharda pisirme veya soteleme

Kizartma
Piring, iki kati su ile 2.3 15-30 Yiyecekleri 150-200 g'.I|k porsiypnlar halinde 1-2 litre
Siitlac 12 35.45 ﬁzgarﬁnge kizartiniz. Yiyecekleri kapagdl kapatmadan
Elma dilim patates 4-5 25-30 : _ _
Tuzlu patates 4.5 15-25 Dondurulmus Grtnler, érn. 8-9 -
- . T patates kizartmasi, tavuk

Hamur isleri, makarna™ 6-7 6-10 nugget
Sulu yemek, gorba 3.-4. 15-60 Kroket, dondurulmus 7-8 -
Sebze, taze 2.-3. 10-20 Et, &rn. tavuk 6-7 -
Sebze, dondurulmus 3.-4. 10-20 Balik, panelenmis veya mayali  5-6 R
DadUkIG tencerede yemek 4-5 - hamurda
' Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir. Sebze veya mantar, panelenmis 5-6 -
2 Yemek kapak olmadan pisirilmelidir. veya mayall hamurda

- Tempura
Bugulama Kurabiyeler, érn. krema dolgulu  4-5 -
Et sarma 4-5 50-60 ¢orek veya Berlin tatlisi, mayall
Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100 hamurda meyve
Gulas 2.-3. 50-60

6 Powerboost fonksiyonu

Powerboost fonksiyonu sayesinde, daha fazla miktarda 6.1 Powerboost fonksiyonunun acilmasi

suyu pisirme kademesi 9 ile oldugundan daha hizli

isitabilirsiniz. A /\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Powerboost fonksiyonu sadece we. isareti olan ocak Sivi ve kati yaglar Powerboost fonksiyonu ile hizli bir

gozlerinde kullanilabilir. sekilde isinir. Asiri isinan sivi ve kati yaglar kolay alev
alir.

» Pisirme islemini asla gbzetimsiz birakmayiniz.
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Gereklilik: iki halkali ocak gbzlerinde Powerboost
fonksiyonu ile calisabilmek icin ikinci i1sitma devresinin
devreye alinmis olmasi gerekir.

1. Ocak gdzu seciniz.

2. Ayar alaninda .%~ secenegini tuslayiniz.

v Gosterge & yanar.

Cocuk kilidi  tr

6.2 Powerboost fonksiyonunun kapatiimasi

Powerboost fonksiyonunu kapatmazsaniz, bu fonksiyon

belirli bir stire sonra otomatik olarak kapatilir. Ocak, 9

pisirme kademesine geri déner.

1. Ocak g6zinl seginiz.

2. |stediginiz bir pisirmeye devam kademesini
ayarlayiniz.

v & gostergesi kaybolur.

7 Cocuk kilidi

Cocuklarin pisirme bélimund agmasini gocuk kilidi ile
Onleyebilirsiniz.

7.1 Cocuk kilidinin aciimasi

Gereklilik: Pisirme bdlima kapalidir.

» = yakl. 4 saniye sireyle basil tutunuz.

v PC= semboliinin Uzerindeki gdsterge lambasi
10 saniye boyunca yanar.

v Pisirme bolumu kilitlenir.

7.2 Cocuk kilidinin kapatiimasi

» IC= yakl. 4 saniye sireyle basili tutunuz.
v Kilit kaldirilir.,

7.3 Otomatik cocuk kilidi

Bu fonksiyon ile, pisirme bdliminid kapattiginizda
¢ocuk kilidi otomatik olarak aktif hale gecer.
Otomatik ¢ocuk kilidini Temel Ayarlar bdlimunden
etkinlestirebilirsiniz. - Sayfa 38

8 Zaman fonksiyonlari

Cihazinizda slre ayari veya calar saat ayari yapmak
icin kullanabileceginiz cesitli zaman fonksiyonlari
mevcuttur.

8.1 Sire

istenen ocak icin bir siire giriniz. Bu siire doldugunda
ocak otomatik olarak kapanacaktir.
Sireyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz.

Sirenin ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak secilmis ve ayarlanmistir.

1. ®© semboliine dokununuz.

v Ocak gostergesi |-l yanar. Zamanlayici
gostergesinde 04 yanar.

2. Sonraki 10 saniye igerisinde ayar alanindan
istediginiz sureyi ayarlayiniz.

@

t 1t

v Sire calismaya baslar. Birden fazla ocak igin slre
ayarladiysaniz, her zaman secili durumdaki ocagin
suresi gosterilir.

v Sire dolmussa ocak devreden cikar. Bir sinyal sesi
duyulur ve gdstergede 10 saniye siiresince 00
yanar. |-l gstergesi parlak sekilde yanar.

Ko
N

[
O | 4=,

D

_

O
O
5

Sirenin dizeltilmesi veya silinmesi

Ocak g6zlni seginiz.

. ® semboliine dokununuz.

|-l géstergesi parlak sekilde yanar.

Ayar alaninda streyi degistiriniz veya L0 degerini
ayarlayiniz.

N =

© <

Sirekli sinyalin kapatiimasi

Sinyali manuel olarak kapatabilirsiniz.

» Herhangi bir sembole dokununuz.

v Gostergeler kaybolur ve sinyal sesi kesilir.

Otomatik zamanlayici

Bu fonksiyon ile bitin ocaklar icin bir slre
secebilirsiniz. Bir ocadin devreye alinmasindan sonra
onceden secilen sure islemeye baslar. Bu slre
doldugunda ocak otomatik olarak kapanacaktir.
Otomatik zamanlayiclyr Temel Ayarlar béliminden
devreye sokabilirsiniz. = Sayfa 38

ipucu: Otomatik zamanlayici, tim ocaklar igin
gecerlidir. Tek bir ocak icin sureyi kisaltabilir veya
silebilirsiniz. = Sayfa 37

8.2 Mutfak saati

Sureyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz, stire
dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur. Mutfak saati
diger tUm ayarlardan badimsizdir.

Mutfak saatinin ayarlanmasi

1. Mutfak saatini aginiz.
Mutfak saatini 2 farkli sekilde acabilirsiniz.
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tr Otomatik kapatma

Secilmis ocak varken. 10 saniye igerisinde ©
Uzerine iki kez
dokununuz.

Secilmis ocak yokken. ~ ® semboliine
dokununuz.

v Gosterge & yanar.

2. Sonraki 10 saniye igerisinde ayar bélimunde
istediginiz sureyi ayarlayiniz.

v Zaman islemeye baslar.

v Slre doldugunda bir sinyal sesi duyulur.
Zamanlayici gostergesinde 04 yanar. Mutfak saati
icin £ gostergesi parlak sekilde yanar. 10 saniye
sonra gosterge kapanir.

Sirenin goruntilenmesi

» O ile mutfak saatini seginiz.
v Slre, 10 saniye boyunca gosterilir.

Sirenin diizeltilmesi

1. O ile mutfak saatini seginiz.
2. Ayar alanindan istediginiz sireyi ayarlayiniz.

Alarm sinyalinin kapatiimasi
Sinyali manuel olarak kapatabilirsiniz.

» Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Gosterge kaybolur ve sinyal sesi kesilir.

9 Otomatik kapatma

Bir ocagin ayarlarini uzun slre degistirmezseniz
otomatik kapatma devreye girer.

Ocagin ne zaman kapatilacagi ayarlanan pisirme
kademesine (1 - 10 saat) baglidir.

Ocagin isitmasi kapatilir. Ocak gostergesinde 5 ve
kalan 1s1 gostergesi H/k dontsimli olarak yanip séner.

9.1 Otomatik kapatmanin ardindan
pisirmeye devam etme

1. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Godsterge soner.
2. Yeniden ayarlayiniz.

10 Temizlik korumasi

Pisirme boélimU agikken kumanda bolimunin Gzerini
silerseniz ayarlar degisebilir. Bunu dnlemek igin
ocaginizda bir temizlik korumasi fonksiyonu mevcuttur.
Ana salter temizlik korumasina dahil degildir. Pisirme
bolimant her zaman kapatabilirsiniz.

10.1 Temizlik korumasinin etkinlestirilmesi

W= semboliine dokununuz.

Bir sinyal duyulur.

WC= (zerindeki gosterge lambasi yanar.
Kumanda bélimu 30 saniye boyunca kilitlenir.

< XK VY

11 Enerji tuketim gostergesi

Bu fonksiyon, pisirme alaninin agilmasi ve kapatiimasi
arasindaki toplam eneriji tiketimini gdsterir.

Kapatma isleminden sonra, tiketim degeri kilowatt saat
cinsinden 10 saniye sureyle goruntalenir,

orn. 1,08 kWh.

Gostergenin hassasiyeti sebekenin akim kalitesine
baghdir.

Gostergeyi Temel Ayarlar bdliminden
etkinlestirebilirsiniz. - Sayfa 38

12 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gore
ayarlayabilirsiniz.
12.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrikada 6n ayari yapilan
degerlere bir genel bakis sunulmustur.

Goster Secim
ge

Goster Secim

cc Sinyal sesi
£l — Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali
kapall. Ana salter sinyali acik kalr.
 — Sadece hatall kullanim sinyali agik.
c — Sadece onay sinyali acik.
3 — Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali
aclk.’

ge

ci Otomatik cocuk kilidi
0 - Kapall'
I — Aclk

£ - Manuel ve otomatik gocuk kilidi kapall.

' Fabrika ayari

' Fabrika ayari

38



Goster Secim
ge

c3 Enerji tiketim gostergesi
Sebeke gerilimini elektrik tedarikginize
sorunuz.
0 - Tuketim gostergesi kapalt.
i — 230 V sebeke gerilimi igin tiketim
gdstergesi.
£ - 400 V sebeke gerilimi igin tiketim
gdstergesi.
4 - 220 V sebeke gerilimi igin tiketim
gostergesi.
Y - 240 V sebeke gerilimi igin tiketim
gdstergesi.

ch Otomatik zamanlayici
00 - Kapall.!
99 — Ocaklarin kapatiimasi icin gegmesi

gereken sdre.

]

Zamanlayiclyl sona erdirme sinyali sUresi
{ - 10 saniye.’

c — 30 saniye.

3 - 1 dakika.

I}
i

-

Isiticilarin devreye sokulmasi

{ — Kapali

I — Aclk

£ - Ocagin devre disi birakilmasindan énceki
son ayar.'

]

ch Ocak segim slresi
L - Sinirlanmamis: En son segilen ocagi her
zaman yeniden secime gerek olmadan
ayarlayabilirsiniz.’
{ — Son sectiginiz ocadi, secimden sonra
10 saniye icerisinde ayarlayabilirsiniz.
Sonrasinda ayar yapmadan 6nce ocag!
yeniden se¢meniz gerekir.

cl Fabrika ayarlarina sifirlama
0 - Kapal'
i - Acik

' Fabrika ayari

Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

12.2 Temel ayarin degistirilmesi

Gereklilik: Ocak kapalidir.

1. Ocagi aciniz.
2. Sonraki 10 saniye iginde ® sembolinl 4 saniye
sureyle basih tutunuz.

O | O
oTo: ¥ 5
3+ 45

. 6-7-+-8-+ 9

. 4 -

v Sol ekranda c ve / donlsimlU olarak yanip soner.

Sag ekranda & sembolii yanar.

3. Sol ekranda istenen gdsterge goériinene kadar ®
semboline gereken siklikta dokununuz.

4. Ayar alaninda istenilen degeri giriniz.

<

O | O

5. ® sembolini 4 saniye sireyle basili tutunuz.

v Ayar aktif durumdadir.

ipucu: Temel ayarlardan kaydetmeden gikmak igin
ocagl @ ile kapatiniz. Ocadi tekrar aciniz ve yeniden
ayarlayiniz.

13 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini
saglamak icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

13.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilari

musteri hizmetlerinden, online magazadan veya

piyasadan temin edebilirsiniz.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine

zarar verebilir.

» Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle
kullanmayiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri
m Seyreltiimemis deterjan

= Bulasik makinesi icin temizleyici

= Agindirict maddeler

= Finn spreyi veya leke giderici gibi gucli temizlik
malzemeleri

= Cizen slUngerler
Yiksek basingli temizleyici ve buhar puskirtme
makinesi

13.2 Cam seramigin temizlenmesi

Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi icin ocag! her
kullanimdan sonra temizleyiniz.

Not: Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin
bilgileri dikkate aliniz. - Sayfa 39

Gereklilik: Ocak soguktur.

1. Gucli kirler piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
temizlenmelidir.

2. Ocak, bir cam seramik temizlik malzemesi ile
temizlenmelidir.
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tr Arizalan giderme

Temizleyicinin ambalajindaki temizleme uyarilarini
dikkate aliniz.

ipucu: En iyi temizlik sonuclarini cam seramik icin
6zel bir siinger kullanarak elde edebilirsiniz.

13.3 Pisirme boliumu cercevesinin
temizlenmesi

Pisirme bolim ¢ercevesini her kullanimdan sonra,

cerceve kirlendiginde veya lekelendiginde temizleyiniz.

Notlar

= Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin
bilgileri dikkate aliniz. = Sayfa 39

= Cam kaziyici kullanmayiniz.

1. Pisirme bdlimu cercevesini sicak deterjanli su ve
yumusak bir bez ile silin.
Yeni temizleme bezlerini kullanmadan 6nce iyice
yikayin.

2. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

14 Arizalari giderme

Cihazinizdaki kuguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz.
MdUsteri hizmetlerine basvurmadan énce ariza
gidermeye iliskin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu
sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini
arayin.
— "Mlisteri hizmetleri", Sayfa 41

14.1 Gosterge alanindaki uyarilar

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usulline uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egditimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
parcalar kullaniimaldir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorlrse egitimli
uzman personel tarafindan degistiriimesi gerekir.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Ocak gzl isitiyor, ama gosterge calismiyor.
» Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.

» Mausteri hizmetlerini arayiniz.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Ocak otomatik olarak devre disi kalir ve kullanima
kapal duruma gelir. Daha sonra istenmeyen sekilde
devreye girme s6z konusu olabilir.

» Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.

» Mausteri hizmetlerini arayiniz.

Hata Nedeni ve sorun giderme

Yok Elektrik beslemesi kesildi.

1. Cihazin ev sigortasini kontrol ediniz.

2. Diger elektronik cihazlara da bakarak elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol ediniz.

TUm go6stergelerin
yanip sdnmesi

Kumanda bdélimu islak veya Uzerinde nesneler mevcut.
» Kumanda bélimunu kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.

Fo

Birkag ocakta uzun sire yiksek performansla pisirme yapildi. Elektronigin korunmasi i¢in

ocak g6zl kapatildi.

1. Bir sire bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam
edebilirsiniz.

FZ ile kapatma yapilmis olmasina ragmen elektronik yine 1sindi. Bu nedenle biitin ocaklar

kapatild.

1. Bir stre bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam
edebilirsiniz.

I

F 5 ve pisirme
kademesi donustimli
olarak yanip séner.
Bir sinyal sesi
duyulur.

Kumanda bélimu alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronik, asiri isinma tehlikesi altinda.
» Tencereyi kaldiriniz.
v Kisa siire sonra gdsterge kaybolur.
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Atiga verme tr

Hata Nedeni ve sorun giderme

F 5 ve sinyal sesi
kapatildi.
1. Tencereyi kaldiriniz.
2. Bir slre bekleyiniz.

Kumanda bolimi alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronigin korunmasi icin ocak gozi

3. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam

edebilirsiniz.

FB Ocak ¢ok uzun sire galisti ve otomatik olarak kapandi.

Ocagl hemen tekrar acabilirsiniz.

of ve ocaklar Demo modu aktiftir.
IsiInmiyor

ayiriniz.

1. Sigorta kutusundaki sigortay kapatarak cihazi 30 saniye slresince elektrik sebekesinden

2. Sonraki 3 dakika icerisinde herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

Ekranda "E" ile mesaj Elektronik sistem bir hata tespit etti.

goruntulenir, 6rn. 1. Cihazi kapatip tekrar aciniz.

EOT11. v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kaybolur.
2. Mesaj yeniden goruntilenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata mesajini

eksiksiz olarak belirtiniz.

— "Miisteri hizmetleri", Sayfa 41

15 Atiga verme

15.1 Eski cihazlarn atiga verme

Cevreye duyarli bir imha islemiyle ¢cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak tUzere degderlendirilebilir.

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.
Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin lutfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.

Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontrold Yénetmelidi”nde belirtilen
zararl ve yasakll maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.

Bu Urin, geri donusumli ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yiksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, trlnud, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri donistmu
icin bir toplama noktasina gétardn.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel ydnetime sorun. Kullaniimis
drunleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. Urlni
atmadan 6nce ¢ocuklarin gtvenligi
icin elektrik fisini kesin ve Kilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz
duruma getirin.

Bu drin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
I

16 Musteri hizmetleri

ilgili Eko Tasarim Yénetmeligi uyarinca fonksiyon ile
ilgili orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bolgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
suresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.
Not: Musteri hizmetlerinin kullanimi Uretici garantisi
kosullarl kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri magteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Mdsteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

lthalat¢l Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUurkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Mlnchen, Germany

www.bosch-home.com
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tr Montaj kilavuzu

Mdasteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki musteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

16.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Urtin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:

m  Cihaz pasaportu Uzerinde.

= QOcagin alt tarafinda.

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz i¢in bilgileri not etmenizi
Oneririz.

16.2 Garanti Sartlar

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

Maln ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

Sézlesmeden donme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini

se¢cmesi durumunda saticy; isgilik masrafi, degdistirilen

parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir

Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya

yaptirmakla ytkimltdur. TUketici Gcretsiz onarim

hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir.

Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini

kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde

malin;

m  Garanti sdresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri icin gereken azami surenin asiimasi,

= Tamirinin mumkun olmadidinin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tlketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tiketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢i miteselsilen
sorumludur.

17 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

17.1 Givenli montaj

Cihazi monte ederken bu guvenlik bilgilerini

dikkate aliniz.

m Elektrik baglantisi sadece egitimli uzman
personel tarafindan yapilmalidir. Yanls
baglanti durumunda garanti kapsami
disinda kalir.

= Cihazin montajl ancak bu montaj
talimatinda tarif edilen sekilde, usulline
uygun olarak yapiimissa, cihazin guvenli
kullanimi s6z konusu olabilir. Usultne
uygun olmayan montajdan kaynaklanan
arizalardan, montajl yapan kisi sorumludur.

17.4 Mobilyanin hazirlanmasi

Calisma tezgahi diiz, yatay ve sabit olmalidr.
= Duvar kenar seritleri dahil ankastre mobilyalar en az
90°C'ye kadar i1slya dayanikli olmalidir.
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17.2 Alt yapi

Sogutma cihazlari, bulasik makineleri, havalandirmasiz

finnlar ve camasir makineleri temel olarak

kullaniilmamaldir.

= Bir firmi temel olarak kullanirsaniz, calisma
tezgahinin kalinligr en az 20 mm olmall ve baz
durumlarda bu deger daha yiksek olmalidir. Firinin
montaj kilavuzundaki uyarilara dikkat ediniz.

= Elektrik baglantisi gdvdesi veya elektrik baglantisi
kablosu gibi ¢ikintili pargalarin érnegin bir
cekmeceye carpmamasina dikkat ediniz.

17.3 Ara zemin

Ocagin alt kismi temas edilebilir durumda acikta ise, bir

ara zemin monte edilmelidir.

= Yetkili saticidan aksesuar olarak bir ara zemin talep
ediniz.

m  Kendi ara zemininizi kullanacaksaniz, cihazin elekitrik
baglantisina olan asgari mesafe 10 mm olmaldir.

m  Arka duvara 50 mm mesafedeki nis kaplamalar
yanici olmamalidir (6rn. fayans, tas).



®m  Caslisma alaninda nem sebebiyle olusacak egimleri
engelleyebilmek icin kesilen alanlar sicaga dayanikli
olarak muhdurleyiniz.

Montaj kilavuzu tr

g

L

g =
900 % /
W | Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

17.5 Elektrik baglantisi

Koruma igin, cihazi delige bastirana kadar cihaz strafor

kabugundan cikarmayiniz. Cihazi asla cihazin bir

tarafina dik olarak yerlestirmeyiniz.

m  Cihaz baglantisindan dnce ev tesisatini kontrol
ediniz.

m  Cihaz, koruma sinifi I'e uygundur ve sadece
topraklama kablosu baglanarak calistirimalidir.

m  Sabit dosenen elektrik tesisatinda kurulum sartlarina
uygun olarak fazla bir kesme tertibati takilmalidir.

»  Cihazin ekraninda UJHOD gorintilenirse, yanlis
baglanmistir. Cihazi sebekeden ayiriniz, baglantiyi
kontrol ediniz.

3 telli kablo ile baglanti

Ev tesisatinda uygun bir sigorta olmasina dikkat ediniz.

Sebeke baglanti hattinin renkli kodlamasina dikkat

ediniz.

® Yesil-sarl hat, topraklama kablosudur [I®.

= Mavi hat, nétr kablodur.

= Kahverengi hat, fazdir (dis kablo).

= ||gili hat, gerekirse ¢ok fazl bir baglanti kablosuyla
da degistirilebilir. Kablo degisimi sirasinda
asagidakiler dikkate alinmalidir.

Onceden monte edilmis kablo olmadan baglanti

Ocagl, sadece baglanti semasina gére baglaymniz.

m  Gerekirse birlikte teslim edilen bakir kdpriler
takilmalidir.

m  Sebeke baglant kablosu tip HO5 VV-F veya daha
yiuksek degerli bir tipte olmalidir.

m  Kablo kesidi, akim yikiine gére belirlenmelidir.
Kesidin < 1,5 mm? olmasina izin verilmez.

Onceden monte edilmis 5 telli baglanti kablosu
ile baglanti

Baglanti kablosu sadece egitimli musteri hizmetleri
personeli tarafindan degistirilmelidir.

17.6 Ocagin yerlestiriimesi

Baglanti kablosu sikistirimamali ve keskin kenarlar

Uzerinden gegirilmemelidir.

®» Temel olarak kullanilan firinlarda, kablo firnin arka
kodsesinden prize ¢ekilmelidir.

m  Ocak, 500mm derinliginde bir mevcut bir keside de
monte edilebilir.

-~

17.7 Ocagin s6kulmesi

1. Cihaz fisten ¢ekilmelidir.
2. Ocak alttan bastirlarak disari ¢ekilmelidir.
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1 AopaAeix

MpooelTe TIC aKOAOUOEC UTTOOEIEEIC aoPaAei-
ag.

1.1 evikeg umtodeigeiq

B AIoBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.

m QuAa&Te TIC 00nyieg, TNV KAPTA TNC OUOKEU-
NC KOBWE Kal TIC TTAnpodopieC TPOIOVTOC
YIO UETETIEITO XPAON 1 VIO TOV EMOUEVO
KOTOXO TNC OUOKEUNC.

® Mn ouvdEETE TN OUOKEUN o€ TEPIMTwon ¢n-
HIGC KOTG TN HeETAdOPO.
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1.2 Xpnon cUpPwWVA BE TOV OKOTIO

TIPOOPICHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTTIKO EMTPETETAI VO

OUVOEODEl CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPIMTWOoN

dnuIv Aoyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal

Koveva OIKAiwua eyyunong.

XpNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN LOVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN daynTwV Kal podn-
HOTWV.

B KOTW oMo emTnEnon. EmBAETeTe TIC OUVTO-
pec diadikaoiec Bpaopuou Xwpic OIaKOT.

B OTO IOIWTIKO VOIKOKUPIO KOl 0 KAEIOTOUC
XWPOUG TOU OIKIOKOU TIEPIBGANOVTOC.

B pexpl eva uyoc amd 2000 m mavw oo TNV
emdaveia TNG 6GAACOOC.

Mn xpnoIYOTIoIEiTE TN CUOKEUN:
® e evav eEWTEPIKO XPovodIaKOTTN 1 eva &e-
XWPI0TO TnAexelpIoTrPlo. AuTO dev I0XUEl
yIO TNV TIEQITITWON, TTOU N AeiToupyia dio-
KOTITETOI UE TIC QVIXVEUUEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.
1.3 MePIOPICUOG OPADAG XPNOTWV
AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XoNOIYOTIOIEITOI
oo maudid oo 8 eTWV KOI AVw KAl Ao
TPOOWTIA UE PEIWPEVEC DUOIKEC, a1oONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC KOl EANEIYN EPTIEI-
piac Kal/n yvwong, av emBAETovTal I EXouv
KOTOTOTTIOTEl OXETIKG Pe TNV aoPaAr Xprnon
TNC OUOKEUNC KOl €XOUV KATOVONOEI TOUG KIV-
OUVOUC TTOU QTTOPPEOUV aTTO QUTH.
Ta moudid dev emTpeneTal va maidouv Ye Tn
OUOoKeun.
O kabopliopodC KOl N ouvTRENon ammod To XPN-
oTn dev EMTPETETAI VA TTPAYUATOTIOINBOUV
oo ToudId, EKTOC Qv eival 15 eTwv Kal Gvw
KOl ETITNEOUVTAL.
KpataTe To maudIid TTou €ival KOTw TwV 8 eTwv
HOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAwdIo ouvde-
ong.



1.4 AodpaAng xpnon

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC eOTIWV Pe AITTOC N

AABI XWPIC emMTAPNON UTTOPEI VA Eival EMIKIVOU-

VO Kail vo 0Onynoel og TTUPKOYIEC.

» Mnv adnveTte ToTe T KAUTA AGdIa Kol AiTTn
XWPIC emThHENON.

» Mn dokipGoeTe TTOTE Vo O3N0ETE PIa LTI
e vepO, VT aUTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKEUN Kol HETA KOAUWTE TIGC GAOVEG TI.X.
HE VO KOTIOKI N Wi KouBepTa TTupooBeonc.

H emdaveia poyeipepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOBETOETE TOTE EUDAEKTON QVTIKEIE-
VO TTOVW OTNV EMOAVEID HOYEIPEPATOC N
oTnVv mMANciov TiEPIOoXN.

» Mn QUAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVD TTOVW OTNV
EMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe eUGAEKTO QVTIKEIJEVD N
KOUTIO OTTPEI OE OUPTAPIO ATeEUBEiog KOTW
ammo Tn BAon €oTIwV.

To KoAUppOTO TNC BAONC E0TIWV PTTOPE! VOl

odnNyrnoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. Q1O UTIEPOEP-

pgavon, avadAetn n 6pauon UNK®V.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVO KGAUPUO BAoNG
E0TIV.

Tpodipa pmopei va avadAeyouv.

» H dI0dIKOoIO HOYEIPEPATOC TIPETIEI VO ETTITN-
peiTal. Mia ouvtoun diadiKkaoio TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNPEITAL.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

eyKaupaTog!

Katd Tn didpkeia TG xpnong deotaiveTal n

OUOKeUN Kal Ta eEQPTHUATO TTOU OIKOUUTTIOU-

vTal, 1IDIXITEPO VOl EVOEXOUEVWC OKOUN UTTAP-

XOV TTAQIOI0 BAoNG 0TIwWV.

» AwOTe TPOOCOXN, VIO TV amoduyn TNS EMo-
®NC pe Ta BepUaVTIKG OTOIXEIO.

» Ta pIKPG TaudId, KOTW TWV 8 eTWV, TIPETEI
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OTO TN CUCKEUN.

To TTPOOTOTEUTIKG TTAEYULOTO TWV BACEWV

€0TIWV PTTOPOUV VO 0dNyNOOUV OE OTUXNUOTO.

» Mn xPnOIYOTIOIEITE TTOTE TTIPOOTOTEUTIKA
TASYHOTO BAOEWY EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa TN dIGPKEIG TNC

AeiToupyiac.

» [lplv Tov KaBopIopgd adrioTe TN CUOKEUN Vol
KPUWOEL.

Acdaieia el

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

nAekTpormAngiog!

O1 oKOTAMNAEG ETIOKEUES eival eMIKIVOUVEG.

» Movo ekmmaideupevo yI' auTo, eIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMTEETETAI VO TIPOYHATOTIONNOE!
ETMIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOvo yvNola avTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
XpnolpyomoinBouy yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeung.

» Edv 1o KaAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
PeUPOTOC QUTNC TNC OUOKeunc umooTei ¢n-
LIQ, TTPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI aTTd EKTIAN-
deupevo, eIBIKEUPUEVO TTPOOWTTIKO.

Mio ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

£XouV utooTel (nuIG eivail eMKivOUVA.

» Mn AeITOUPYEITE TTIOTE PIOt OUCKEUN TIOU EXEI
urmooTei nuIa.

» EdGv n emdaveia eival payiopevn, Tpemel n
OUOKEUN VO amevepyoroindei, yia TNV oro-
duyn pioc evdexopevnc nAektTpomAnéiog.
[MpoC TOUTO PNV OTIEVEQYOTIOINCETE TN OU-
OKEUN e TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, OANG KaTe-
BaoTe TNV a0POAEIO OTO KIBWTIO AOPAAEIWV.

» KaAeoTe Tnv utnpeoia eEumnEeTnong meAo-
Twv. = 2edida 55

Mia €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel nAekTpomAnéia.

» Mn xpnNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU I CUOKEUEC KOBOPIOPOU UYNANC Trie-
ong, VIo Vo KaBOpIioeTe TN OUOKEUN).

2TO KOUTG JEPN TNC OUOKEUNG UTTOPE! va

N®OEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TV NAEKTPIKWY

OUOKEUWV.

» Mn depeTe TOTE TO KOAWDIO oUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV OUCKEUWV O€ €MOPI PE TA KOU-
T Yepn TNC OUOKEUNC.

/A TMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog

TPXUHATIGHOU!

O KOToOPOAEC PUTTOPE! VO TIETOXTOUV EQDVIKO

WNAG, OTaV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNC KOTOAPOAOGC KOI TNG E0TIOG HOAVEIPEUOTOC.

» KpOoTaTe TNV €0TIO HAVEIPEUOTOC KOI TOV
TTOTO TNC KOTOOGPOAGC TTAVTOTE OTEYVA.

A\ TMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog aoduEiog!

To moudid prmopei va mepGoouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUQOIaC TTOVW oo TO KEQOAI ) va TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kol va TaBouv aoduiia.

» KpaTOTe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIG OTTO
T TAIBIA.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe 1o
UANIKG OUOKEUOIoIOC.
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el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

To moudIa urmopei var €10TveUo0oUV I VO KOTO-

TMOUV HIKPG KOUUATIO KOI €TOI VO TTOBOUV

aoduiia.

» KpOoTATE TO HIKPG KOUUATION HOKPIO OTTO T
oI,

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv Pe PIKpa
KOUUOTIO

2 Amoduyn UAIKwV ZnHIwV

MPOZOXH!

O1 Tpaxeig TATOI KATOOPOAWY 1| TNYOVIRV ONUIOUPYOUV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPOUIKO UNIKO.

» EAeyETe TO poyeEIpIKO OOC OKEUOG.

To payeipepa HEXPI OTEYVWUG UTTOPEl VO TTPOEevhoeTe

dNUIG OTO PAYEIPIKO OKEUOC N TN OUCKEUN.

» Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KATOXKPOAEC XWPIC TTEPIEXOUE-
VO TIAVW OE HIOL KGUTH) €0TIO HAYEIPEUOTOG KOl Unv
TIC adnveTe AdeIEC EMAVW O QVAPPEVN EOTIA.

To AAB0C TOTTOOETNUEVO POYEIPIKO OKEUOC UTTOPE! VO

odnynoel oe ulePBEPUAVON TNG CUCKEUNC.

» Mnv TOTTOBETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIA ) KAUTEC KO-
TOOPOAEC TTAVW OTOL OTOIXEIO XEIPIOPOU 1) OTO TIAGIOIO
TNG BAoNC €0TIWV.

Edv meoouv okANPG 1 aixpned ovTiKeipeva avw oTn

Baon eoTiwv, PTTOPoUV va dnuioupyndouv nuIEC.

» Mnv adroeTe VO TTECOUV OKANPG 1 QIXLNEO AVTIKE-
Heva TAvw oTn BAon eoTIV.

Toa pn BeppodtvToxo UANKG Alvouv eTAVW OTIC KAUTEG

€0TIEC YOVEIPEUATOC.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAMIO PHEUBPAVN TTPOOTOOING TWV
€0TIWV.

» Mnv xpnolyotoleite pepBpdvn aAoupIviou 1 TAGOTIKO
doxeia.

2.1 EmMOoKOTNoN TWV GUXVOTEPWV BAXBWV

Edw 6o Bpeite TIC ouxvoTepeC PAGRBEC KAl CUPBOUAEG,
TTWC PTTOPEITE VA TIC omodeuyeTe.

Znuma  Artia Evépyeix
Nekedec YmepxelNiopeva  ATTOPOKPUVETE TOL UTIEPXEI-
doynTa Nopeva paynTd QPECWS
pe ot EUoTPa YUoAIoU.
NAekedec AKOTOMNAG UA-  Xpnoiporoleite HOVO UAIKG
K& KaBapliopgol  Kabopiopou, TToU eival Ko-
TOAMNAQL VIO UGAOKEPTPIKO
UAIKO.
[po- AANGTI, Caxapn 1 Mn XpnolyoTolgiTe TO Tie-

TOOUVIEC AUUOC

Oio LOYEIPELOTOC WC ETTI-
davela evomodbeonc 1 we
EMPAVEIN EQPYATIAC.

EAeyETe TO pavelpikd oacg
okelog.

Xpnolyorolgite povo UAIKO
KOBapIoUoU, TTIOU €iVal KO-
TOAMNAQL VIO UGAOKEPTPIKO
UAIKO.

>NKWVETE TIC KATOOPOAEC
KOI TO TNYAVIO KOTG TN Je-
Takivnon.

[po- Tpaxeic maTol

TOOUVIEC KOTOGPOARV N
TNYOVIOV

AMayr)  AKOTGAMNAG UAI-

Tou K& KaBapiopou

XPWHO-

TOC

AMayr)  ®Bopd KaToO-

TOU POAOC, TT.X.

XPWUO-  OAOULIVIO

TOC

An- Zaxopn, n eo-

gioupyia  ynTd pe peyaAn
"oy TIEPIEKTIKOTNTA!
Badwv"  oe axopn

ATTOUOKPUVETE TO UTTEPXEI-
Nopéva paynTe apEoWS
pe ot EUoTpa YUaAioU,

3 MpooTaciax MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOMIX

3.1 ATOOUPON CUCKEUXGCIXG

To UNIKG cuoKeuaoiac eival GINKG TTPOC TO TTEPIBAANOV
KOl ETIOVOIXONOILOTIOIOULEVO.

» ATooUpeTE TO EMPEPOUC EEQPTALOTO EEXWPIOTA,
avahoya pe To €id0c.
3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Edv akoAouBrioeTe auTeC TIC UTTOOEIEEIC, N OUCKEUN OOC
XPeIGleTal AiyOTEPN EVEPYEIQ.
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EmAe€te Tn ovn POyEIPEUOTOC GVAAOYD UE TO PEYE-
00¢ TNG KATOOPOAGC. TOTTOBETNOTE TO LOYEIPIKO OKEU-

0OC KEVTPOPIOUEVA,

XONOIYOTIOIEITE POYEIQIKO OKEUOGC, TOU otoiou n OIALEe-
TPOC TOU TIATOU CUWTTITITEl e TN OIGUETPO TNC E0TIO

HOYEIPEPATOG.

ZupBouAn: OI KOTOIOKEUGOTEG TWV LOYEIPDIKWY OKEUGV
Sivouv ouxva TNV eNGvw SIGLETPO TNG KOTOGPOAAG.
AuTN gival ouxva peyoAuTepn amo Tn SIGUETPO ToU

TTATOU.

= To OKOTAAMNAG HOVEIQIKG OKEUN 1 O PN eVTEAWC KO-
Auppeveg CWVEC HOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUVY TTOAU

EVEPVYEIQL.



KA€IVETE TIC KOTOAPOAES TTAVTOTE Y’ EVOl KOTAMNAO KO-

TTOKI,

m OTov poyelpeleTe XwpPIic KATAKI, XPeIAleTal N Ou-
OKEUN ONUAVTIKG TTEPIc0OTEPN EVEPYEIQ.

2NKWVETE TO KATIOKI 000 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KATGKI, dladelyel TTOAU evepYEIQ.

XpNOoIYOTIoIEiTE EVOl YUGAIVO KOTTAKI.
m Meoa amd To YUOGAIVO KOTIOKI Propeite va deite otnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIAKI.

XPNOIYOTIOIEITE KATOXPOAEC KO TNYAVIO PE ETTITEOOUC

T&TouC.

m Q1 averimedol TATol GUERVOUV TNV KOTOVAAWGN
eVEPYEIQC.

XpNOIUOTIOIEITE HOYEIPIKG OKEUN KOTAMNAQ VIO TNV TT0-

o0TNTA TWV TPOPILWV.

m Eva peyaho poyelpikd okelog Je Aiyo Tiepliexouevo
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TN BEpuavon.

N'voplpio el

MoayelpeueTe pe Aiyo vepo.

m 000 1ePI00OTEPO VEPO BPIOKETOI OTO LOYEIQIKO
OKeUOoC, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEILETAI VIO
Tn B¢ppavon.

PuBuioTe eykaipa oe pia XapnAoTepn Bobuida poyel-

PEUOTOC.

= Me pia oAU uwnAn BaBuida ouvexiong Tou HayeEl-
PELOTOC OTIATOANTE evEPYEIQ.

ExkueTaMeuTeite TNV umtdAoimn BeppdTnTa TNG BGong

EO0TIWV. 2€ Payeipea HeyoAUTEPNC OIGPKEING QTTEVEQ-

YOTIOINOTE TNV €0TIO HayelpePaTog 5-10 Aenta mpiv TN

AMEN Tou XPOVOU LOYEIPEUOTOC.

m H umoAeimopevn evepyeia ou Ogv XPNOIUOTIoIEITOl
au&dvel TNV KOTOVAAWON EVEPYEIOG.

MAnpodopieg mpoiovtog ocupdwva pe (EE) 66/2014 6a

BpeiTe 0TN ouvNUUEVN K&ETO TNG CUOKEUNG Kol 0TO OIo-

dikTuo (Internet) otn ceAida TPOIOVTOC TNG CUOKEUNG

oaG.

]
4 Tvopipix
O1 0dnyieg xprong 1oxuouv yia dIGdopeG BAOEIC EOTIWV.

Ta oToIxeia Twv DIBOTACEWY VIO TIC BACEIC E0TIWV Oa TO
BpeiTe OTNV EMOKOTINGoN TWV TUMWYV. = ZeAida 2

4.1 MNedio xeipiopou

Meéow Tou Tediou xeipiopoU pubpileTe OAeC TIC ASITOUPYIEC TNC OUOKEUNG OOC Kail AapBaveTe TANPOodOopPIES VIO TNV KO-

TAOTOON ASITOUPYIOG.
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4.2 'Evéeign

O1 evdeiteic Oeixvouv pUBUIOUEVEC TIUEC Kl AeiToupyiec.

4.3 Nedix apng

Ta media adnc eivar euaiodntec otnv adn emdAveIeC.
Mo va emAe€ete pia AsiToupyia, TOTAOTE EAGPOA TIAVK

06ovn  Ovopx OTO OVTIOTOIXO OUHBOAO.
evoeige-
wv MNedio adng ‘Ovopa
i-9 BaBuideC pHayeEIpEUaTOC ® KevTpikog SIaKOTNG
H/h YnoAomn BepudTnTa = MpooTaoiot OKOUTHIOUOTOG
b AeiTroupyia Powerboost e Aodaieia audiwv
g8 XpovodIaKOTTNG © MpooBeTn evepyomoinon
TwV VWV
O EmAoyr TnNC €0TIOC payel-
PEPATOC
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el Booikoc xelpiopog

Medio agng ‘Ovopx

123...9 Mepioxry pudBpioewv

® XpovodIoKOTTNG

bt Powerboost

Ymodeigeig

= AloTnpeite To edio XelpIopoU TAavTa OoTeEYVO. H uypo-

oia emnpeadel Tn AeiIToupyia.

= Mnv TOTTOOETEITE KATOAPOAEC KOVTA OTIC evOeitelg
Kol Ta redia adnc. To NAeKTPOVIKO oUCTNUO UTTOPEI
va uttepOeppavOei,

4.4 EOTiEQ MAYEIPEPATOC

Edw Ba Bpeite pio emokomnon via TIc diddoped
TTPOCOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV E0TIWV LOYEIPEUOTOC.
OTtav evepyorolinoeTe TIC MPOOBETEC evepyOoTIOINOEIC,
avaBouv ol avTioTolxeg evoeitelc.

OTOv eVEPYOTTOINOETE I EOTION HOYEIPEUOTOC, EVEQYO-
TTOIEITAI QUTH) OTO TEASUTRIO puBUIouEVO peyedog.

Eotidx Ovopa Mpo6cbeTn evepyoroinon

Hayel- KO ITEVEPYOTTOINON
PEHO-
TOG
O Eotia poyer- EmAeETe TNV eoTia poyel-
PELOTOC PIOC  PEPOTOC.
qwvng
© EoTia poayer- EmAeETe Tnv eoTia poyelr-
peuoTOC O PELOTOC.
RS Zovng MNomoTe ehadpd To ©.

O OBGA eoTia EmMAEETE TNV €0TION HOVEI-
PEPOTOC.

MNoroTte eAadps To ©.

Yrodei&eiq
= Ol OKOUPEC TIEPIOXEC TNC EOTIOC PAYEIPEUATOC OPE-
AOVTOI O€ TeXVIKOUC AOyoucg. Aev £XOUV KOG emTIp-
pon AV 0Tn ASIToupyia TNG €0TIOG HOYEIPELOTOC.
= H eoTio gavelpePaToc pubpuilel Tn BeppoKpaoio pe
EVEPYOTTOINON KaI arrevepyoroinon Tng Bepuavonc.
AKOLN KOl OTn PEYIOTN 10XU PTTOPE! VO evEPYOTTOINOEI
KOl va arrevepyotoinBei n 6€ppavon.
= 3TIC E0TIEC YAYEIPEUATOC TIEPIOCOTEPWY (WVWV, Ol
OepUAVOEIC TNG E0TIOG HOYEIPELOTOC KO TWV
TPOCHOETO EVEPYOTIOINUEVWY TTEPQIOXWV, UTTOPEI VOl
evepyoroinBouv 1 va amevepyoroinbouv og dIado-
PETIKOUC XPOVOUC.
Aoyor:
— To euaiodbnTa e€QPTALOTO TTPOOTATEUOVTAI OO
utrepOeppavon.
— H ouokeun mpooTaTteveTal oo NAEKTPIKN UTIEP-
dopTWON.
— EmTuyxavetal éva KOAUTEPO OTTOTEASOUG HOYEI-
PELOTOC.

4.5 'Evdeign umoAoimng OeppuoTnTOg

H B&on eoTiov €xel Vio KABE €0TIO HOYEIPEPOTOC HIC EV-
del&n umoAoimng BepudTNTOC dUO Boduidwy. Ooo
avaRer n evoeiEn unmodAoimne BeppdTNTOC, PNV OGKOUUTTA-
OeTE TNV £0TION HOYEIPEUATOC.

‘Evdeign Znuooio

H H eoTia payeipepoaToc eival TOoo (e0Th
mou dlotnpei eoTd PIKPA daynTa N
pITopeiTe va ANIOETE KOUBEPTOUPO.

I H eoTia poyeipéuatog sival KauTn.

5 BOOIKOG XEIPICHOG

5.1 Evepyoroinon 1} amevepyoroinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov KevTpikO OIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KOl OMEVEPYO-
moleite TN B&on €0TIWV.

Otav evepyornolinoeTte Eava TN CUOKEUN OTO TTPWTA 4
OeUTEPOAETITO LETA TNV OTIEVEPYOTTOINGN, TIEPVA N BAon
€0TIWV HE TIC TTPONYOUUEVEC PUOUIOEIC OE ASITOUPYIC.

5.2 Evepyormoinon Tng B&ong ecTiwv

MNorrote ehadppd To O.

H dwTevr) pdBdoc mave omd o O avapel.

O1 evdeitelc Twv emdavelwv Xelpiopou Kal ol evoei-
eI TV BaBUIdWY PoyeEIPEPOTOC L avaBouv.

v H Baon eoTiwv BpiokeTal oe €TOINOTNTO AEITOUPYIOG.

v

< <

5.3 Amevepyoroinon Tng B&ong ECTIWV

OT1av OAeC 01 €0TIEC PYAVEIPEUATOC EIVOI OTTEVEQYOTIOIN-
peveg via Aiyo xpovo (10-60 deuTtepodAenTa) n Baon
€0TIWV OTIEVEQYOTIOIEITAI GUTOUOTO.

» Momote ehadpd 7o O.

v H evdeikTikr) Auxvia mave amo 1o O ofrvel.

v Ol evdeieic ofrvouv.
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v OAeg ol €0TieC PYOYEIPEPOATOC EIVOI QTTEVEPYOTIOIN-
HEVEC.

v H &vdei&n tnc umodAoimng BeppudTNTOC TOPAUEVEI
QVOILILEVN, HEXP! VO KOUWOOUV GPKETA Ol EOTIEC HO-
VEIPEUATOC.

5.4 PUOMION TWV ECOTIWV HAYEIPEUATOC

Mo va prmopeite vor pUBUIoETE PIC EOTION HOYEIPEUOTOC,
TTPETIEI QUTN VO €ival ETTIASYUEVN.

2Tnv meploxn pubuicewv pubuideTe TIC emBuunTES Bab-
HIOEC HOYEIPEUATOC.

BaOpida

HAYEIPEPR-

TOG

1 eAdxIoTn 10XUC
9 HEYIOTN 10XUC

KaBe Babpido payeIipeEPOTOC EXEl Hiok ev-
Oldpeon Bobpida, m.X. 4. .

5.5 PUOuion Twv BXOUIdSWV HARYEIPEPATOC

MNpoimoBeon: H Baon eoTiwv eival evepyoroinuevn.



1. Me O emA&ETE TNV €0TION HOYEIPEUOTOC.

v XV évdeiEn Pabuidwy yayeipguoToc avaBer .
Katw oo Tnv evoeién Babuidwyv PHayEIPEUATOC
avapel -

2. PuBpioTe pia BaBpida HOyEIPEPOTOC OTNV TIEPIOXN
pubpicewv.

O O O O
G O O
2_- E‘-S- 2. 3 s

@

-
-

5.6 AAN\ayn BXOUIdWV HXYEIPEPATOG

1. Me O emAeEte TNV 0TI HAYEIPEUOATOC.
2. PuBpioTe pia BaBpida HOyEIPEPOTOC OTNV TIEPIOXN
pubpicewv.

5.7 Anevepyoroinon TnG €0TiNG
HOYEIPEPATOG

1. Me O emAeETE TNV €0TION HOYEIPEUOTOC.

2. >1nv eploxn pubuiocewv pubuiote 0.

v OTav £XeTe QmEVEQYOTTOINOEI TNV €0TIG HAVEIPEUO-
TOG, epdaviceTal petd amo mepimou 10 deutepdAenTa
n evoeigén uttoAoImng BeppoTNTOC.

Znueiwon: H TeAeuTaia pubuIoUEVN €0TIG LAYEIPELATOG

TTOPOLEVEl evepyoTioinuevn. Mmopeite va puBuioeTte TNV

E0TIO UOYEIPEPOTOC, XWPIC VO TNV EMAEEETE €K VEOU.

5.8 ZuUPBOUAEG pUBUIONG YIX TO HRYEIPEUX

Edw 6o Bpeite pio emokommon yia diddopa oynTd pe
TIC KATOAMNAeC BaBpideC payeipepaToq.

O xpOVoC payelpepaTog oMadel avahoya pe To gidog,
TO BAPOGC, TO TIAXOC KOl TNV TTOIOTNTA TWV paynTwv. H
BaBuida cuveXIoNS TOU POYEIPEUOTOC EEQPTATAI OO TO
XPNOIUOTIOIOUPEVO LOYEIPIKO OKEUOC.

YITOGSIE,SIQ ncxpconeunc,
MNo to apxmo poyeipeua xpnolyotoleite Tn Bobuida
payelpeporog 9.
AvokaTeUeTe KATTOU-KATIOU TO TTOXUPPEUCTO GaynTA.
Ta ToOPIUG, Ta oTToia COTAPOVTAI BUVATA 1 OTO
OTToIx KOTA TN OIGPKEIO TOU OOTOPIOUOTOC EEEPXETA
TTOAU UypPO, VO COTGPOVTOI OE PIKPEC pepideC.

B SUPBOUAEC VIO TO poyeipepa ge e€E0IKOvVOUNonN eVEpP-
yelog. — 2edida 46

Boolkoc xelpiopoc el

Niwoipo
daynto BaBpidax Alxpkeix
CUVEXI-  GUVEXI-
ong Tou ©ong Tou
HQayEI- MOyEI-
PEMATOC PEMATOC
o€ AenT&

> 0KOAATO, KOUBEPTOUPO

1-1.

daynto BaBpidax AlXpKeIx
CUVEYXI-  GCUVEXI-
onNg TOU  ONG TOU
Hayel- Hayel-
PENATOC PEMATOC

o€ AeTIT&

BouUTtupo, pEN, CehaTiva 1-2 -

ZéoTauo N dixTripnon OgpuOTNTOC

Movi, T.X. POaKES oouTa 1-2 -

F&ha! 1.-2. -

AOUKAVIKG 0TO vePD' 3-4 -

' NMopaokeudoTe T0 GaynTd XWPIC KOTTOKI.

ZeMAYWHX Kol {ECTOUX

STIOVAKI, KOATEWUYUEVO 2.-3. 10-20

KOUAGC, KOTEWUYUEVO 2.-3. 20-30

ZIYXVO HAYEIPEPX | CIYAVO BPACILOZIYAVO
Hayeipepx | GIyavo Bpaoipo

MouBapAdkio, kedTedec" 2 4.-5. 20-30
Wapl"? 4-5 10-15
AoTipn OOATOQ, TT.X. OOATOO pmte-  1-2 3-6
OOUEN

XTUmiNTEC OOATOEC, TI.X. OOATOO  3-4 8-12

prreapvel (Bearnaise), oGAToO
oMavTeC (Hollandaise)

T AvoBpaoTE TO VEPO UE KASIOTO TO KATIGIKI.
2 SuveyioTe TO payeipepa Tou GaynTol XWPIC KATTOKI.

Mayeiped, HXYEIPEUX ME KTHO I} COTAPICHX

PUCI ue dmAdoia moooTnTa ve- - 2-3 15-30
pou

Puldyoho 1.-2. 35-45
BpooTtec mardTec pe pAouda 4-5 25-30
BpooTéc maraTeg xwpic pAouda 4-5 15-25
ZUPOPIKA, HOKOPOVAKIa'? 6-7 6-10
Moxvi, couma 3.-4. 15-60
Aaxavike, GpeoKa 2.-3. 10-20
AOXOVIKA, KOTEWUYHEVD 3.-4. 10-20

®aynTo oTn XUTPO TOXUTNTOC 4-5 -

T AvoBpaoTE TO VEPO PE KASIOTO TO KATIGIKI.
2 YuvexioTe TO poyeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI.

Mayeipepo o€ KAEIOTO OKEUOGQ

PoA& kpeaTog 4-5 50-60
Wntd Kamopd 4-5 60-100
KoUAaC 2.-3. 50-60
Tnyaviopa e Aiyo A&di

TnyovioTe T paynTa XwPIC KATTOKI.

SviToeh, GUOIKO 1) TTave 6-7 6-10
SVITOEA, KATEWUYUEVO 6-7 8-12
KoToAéTec, duoikec n move' 6-7 8-12

' TupioTe TOMEC GOPEC TO daynTO.
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el AeiToupyia Powerboost

MrmpiCoAa, 3 cm xovTpn 7-8 8-12

KedTedeg, 3 cm xovtpoi' 4.-5. 30-40

X&UTTOUPYKEP ,2 cm XOovTpd' 6-7 10-20

>TNO0C TOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20

XOVTPO'

>TNO0C TTOUAEPIKOU, 5-6 10-30

KOTEWUYHEVO'

Wapl ) pIAeTO wopiou, ducikd  5-6 8-20

Wapl 1 PIAETO Yyaipiou, TTove 6-7 8-20

Wapl 1 PINETO Yapioy, TTove Kol 6-7 8-12

KOTEWUYUEVO TL.X. DETAKIO YOor-

plou Tave

KapaBideg, yapideg 7-8 4-10

SOTAPIoUT ACXOVIKWV, GPEOKWY  7-8 10-20

HOVITOPIQV

AOXOVIKO 1 KpEAC oe Awpideg 7.-8. 15-20

KOTA OOIOTIKO TPOTIO

TnyovnTd daynTd, KOTEWUYUEVO 6-7 6-10

Kpéemeg 6-7 ouve-
xopeva

' TupioTe TTOMEC dopeEC TO dayNnTo.

OueAeTar 3.-4. ouve-
XOUeEVO
Auyd paTia 5-6 3-6

' TupioTe TTOMEC GOPEC TO daynTo.

Tny&vioua otn ¢pITECX

TnyavioTe Tat dayntd otn dpiteda e 150-200 yp. avd
pepida oe 1-2 Aitpa AddI. MNMapaoKeEUAOTE TO PaAyNTA Xw-
pIC KOTIOKI.

Kartewuyyéva mpoiovTta, m.x. Tn-  8-9 -
VYOIVNTEC TTIOTATEC I VAYKETC KO-

TOTTOUAOU

KPOKETEC, KOTEYUYHEVEC 7-8 -
Kpgag, T.X. KOTOTTOUAO 6-7 -
Wapl, mave N oe CUUN pe yayide  5-6 -
Thifelele

AOXQVIKG ] HAVITAPIO, TIAVE 1) 5-6 -
oe CUun e pavia prmipog

Teumoupa

MIKp& TTOOOOKEUNOUATA, TT.X. 4-5 -
TnyoviTec N Aoukoupadec Bepo-

Aivou, dpouTa o CUN pE PayId

Sipifelola

6 AsiToupyia Powerboost

Me Tn AeiToupyia Powerboost pmopeite va (eoTdveTe
HEYOAUTEPEC TTOOOTNTEC VEPOU GKOUN ypnyopoTEPO o’
O,TI e TN Bobuida payeipeuaTog 9.

H Aeiroupyia Powerboost givail dia0eoiun povo oTic
£0TIEG POYEIPEUATOC, TIOU XOPAKTNEICOVTOI UE s,

6.1 Evepyomoinon Tng AsiToupyiag
Powerboost

/\ NPOEIAOMOIHEH — KivBuvog mupkayiég!

Ta A&da Kail T AiTnOepuaivovTal ypnyopa e tn Ael-

Toupyia Powerboost. Ta utiepBeppaopeva AddIor Kol Ai-

N avadAEyovTal YPryopa.

» Mnv adrivete TOTE XWPIC emTAENON TN OIGdIKOCIO
HOYEIPEPATOG.

MNpolmoBeon: >TI¢ eoTieg payelpeUaTog dIMANG {wvng
TTPETEI VIO TN AeiToupyia Powerboost va €xel evepyortiol-
noei mPdoBeTa TO OeUTEPO KUKAWLIO BE€puavoNng.

1. EmA&ETE TNV €0TiO HOYEIPEUOTOC.

2. [oTHoTe EAAPPG TO s OTNV TIEPIOKN PUBUIcEWV.

v HévdeiEn b avael.

6.2 Amevepyoroinon TnG AeIToupyiag
Powerboost

Edv dev amevepyornoifoete TN Asitoupyia Powerboost,

TOTE QUTH OTIEVEPYOTIOIEITOI QUTOUOTON ETA OTIO VOV

OPIOPEVO XPOVO. H eoTia payeipepatog emoTtpedel Eava

oTn Bobpida paveipeuaroc 9.

1. EmA&ETe TNV €0TiOn HOyEIpEPOTOC.

2. PuBpioTe pio omoiadnmoTe Babpida ouveXIong Tou
HOYEIPEUTOG.

v Hévdei&n b opnvel.

7 AocdaAeix TdIwV

Me Tnv aodaieio Taudiwy Pmmopeite va eumodioeTe Tol
moudId, VO EVEPYOTIOINOOUV TN BACN €0TIWV.

7.1 Evepyoroinon TNG XoPAAEING TTXISIWV

MpoUméBeon: H BAon eoTIGV €ival AMEVEQYOTTOINUEVN.

» Kpathote To MIC= mepimou 4 SeUTEPOAETTO TIOTT-
HEVO.

v H evdekTIKA Auxvia Tave amo 1o MC= avapel yia 10
deuTepOAETITO.

v H Baon eoTiv gival KAsIdwuevn.
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7.2 Anevepyoroinon Tng XoPpxAEIxg

mxidiwv

» Kpamote 1o WC= mepinou 4 SeuTepOAETITO TIGTN-
HEVO.

v To KAeidwpa €xel aKUPwOEI.

7.3 AUTOHOTN XOPAAEIX TTXIOIWV

Me auTh TN ASITOUPYIO EVEPYOTIOIEITAI N ACPAAEIO TTOH-
OlwV QUTOUOTO, OTOV E0EIC OTIEVEQYOTIOIEITE TN BAoN
E0TIWV.



Tnv autopoTn aodaieia TTAIOIWV PTTOPEITE VO TNV EVEP-
YOTIOINOETE OTIC BOOIKES pubuioelg. = ZeAida 52

AeiToupyiec xpovou el

8 As&iToupyieg Xpovou

H ouokeun oog diobeTel diddopec AeiToupyiec XpoOvou
HE TIC OTT0IEC PTTOPEITE Vo pubpioeTe pIa OIGPKEIR 1| EVO
POAOI ouvayepuoU Koulivac.

8.1 AlxpKEIX

PubBuioTe yia TNV emBupunTr) €0Tiol HOYEIPEUATOC HIOK
XPOVIKN dIdpKelo. H e0Tio HOYEIPEUTATOC OTIEVEQYOTTOIE-
TOI AUTOPATO PJETA TN ANEN TNC XPOVIKAC DIAPKEIOG.
Mropeite va puBuioeTe o XpoviKn JIGPKEI €wg 99 Ae-
o,

PUOpIon TnG SIXPKEING

Mpolm60eon: H eoTia payeipéuoTog eivar emAsyuévn

KOl puBpIopevn.

1. Marhote ehadpa To G.

v HévdeiEn 1=l e eoTiag uowapsuowoc avaBel. TNV
evoelEn Tou xpovo@omonm avaBer D0

2. Méoa ota emopeva 10 deutepoOAenTa pubpioTe oTNV
TepIoXN puBpicewv TNV emBuunTh XPOVIKI OIGPKEIAL.

v H xpovikr didpkela apxilel va Tpexel. OTov €xeTe
pubuioel pia xpovikh JIGPKEIN VIO TTEPIOCOTEPEC
€0TIEC HaveIpEPaTOC, eudavieTal N XpoviKr dIGp-
KEIO TNC EMASYUEVNC E0TIOC HAVEIPEUATOC.

v Otav n xpovmh didpKela £xel Afcel, omevepvonomiTou
n eoTio payelpeparog. Eva ofua nxei Kol oTnv evoel-
gn avaBer OO yia 10 deutepoienTa. H evdeiEn 1=l
avaRel Cwnpd.

A16pOwon 1 oBNoIpo TNG BIXPKEING

EmAEETE TNV €0TIO LOYEIPEPOTOC.

MNothoTte eAadpd TO

H evdeiEn =21 avaBer Conpd.

A)\)\O(ETS oTNnV TIEPIOXN puewoewv N XPOoVIKN dIdp-
Kelo fy BgoTe TNV oTo L.

Lol S

ATEveEPYOTTOIiNON TOU GUVEXOUG CHMATOG
MmopeiTe va arevepyoTIoINoeTe TO ONUG XEIPOKIVNTAL.

» [loTtrhoTe eAadpd eva omolodnToTe OULBOAO.

v Q1 evdeieic oBnVoUV Kal TO NXNTIKO GrUO OTGLIOTA.

AUTOHOTOG XPOVOBIKOTITNG

Me auTr) Tn ASITOUPYIG UTTOPEITE VO TTIPOETIIAEEETE HICK
OIdPKEID VIO OAEC TIC €0TIEC PayelpePaTOoC. MeTd ammo
KOBe evepyortoinon HIOG E0TIOC HOYEIPEUATOC TREXE! N
mpoemAeyuevn SIGPKeIo. H eoTion payeipepaTog omevep-
YOTTOIEITOI QUTOUOTO PeTd TN AN&En TNG OIGPKEIOC.

Tov auTOPOTO XPOVOOIGKOTTTN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC
Baoikee pubuioelg. = 2eAida 52

ZupBouAR: O auTOUOTOC XPOVOSIOKOTITNG ICXUE! VIO
OAeC TIC eoTieg payelpepaTog. Mo pia EeExwpIoTr eoTia
HOVEIQEPOTOC, UTTOPEITE VO LEIWOETE 1N VO BIoyPAYETE
™ diGpkela. — 2eAida 51

8.2 PoAo1 cuvayepHou Koulivag

Mropeite va kabopioeTe evav Xpovo PeExpl 99 Aemta,
peTA TN AREN Tou otmoiou Ba Nxnoel Eva onpo. To poAol
ouvayeppou Koudivacg eival aveEdptnTo arm’ OAeC TIC OA-
Aec pubuioelc.

PUOuIon Tou poAoyiou cuvayepHoU Koulivag
1. Evepyomoinote 10 poAdI cuvayeppou Koulivoag.

MropeiTte va evepyoTioiNoeTe TO POAOI CuVayEPHOU
koudivac pe 2 diadopeTIKoUC TPOTTOUC.

S TIEPITITWON eTAEY- MNornhote ehadpd T0 O
gevng eoTiog payelpepa- OUo PopEg PEoa oe
TOG. 10 deuTepdAenTa.

Ye mepimrwon un emiey-  Marthote ehadpd 1o O.
HEVNC €0TIOC HOVEIQEUO-

TOC.

v HevdeiEn & avapel.

2. Meoa ota emmopeva 10 deutepoOAenTa pubpioTe oTNV
Tieploxr pubpioewv Tov emouunTd XPOVo.

v O xpovoc Tpexel.

v Otav o xpovog Aféel, nxel eva onua. >Tnv evoeién
TOU XpovodiakomTn avaBel 4. H evdeign L yia To
POAOI ouvayeppoU Tne koudivacg avaBel Cwnpd. Me-
T amd 10 deutepdAenTta ofrvel n evoelEn.

'EvdeIEn Tou Xpovou

» Me 10 oupPoAo ® emAEETE TO POAGI CUVOYEPHOU
Koudivag.
v O xpovoc epdaviletal yio 10 deutepoOAenTa.

A10pOwon Tou Xpovou

1. Me 10 oUpBoro © emAsETe TO POAOI CUVAYEPHOU
koudivag.

2. >tnv meploxn pubuioswv pubuioTe Tov emMOUUNTO
XPOVO.

ATiEVEPYOTTOINGN TOU GHHATOG TOU POAoyIoU
OUVOYEPHOU
MropeiTe va oTevePYOTIOINOETE TO ONUO XEIPOKIVNTAL.

» [latoTe ehadpd eva ommolodnmoTe edio adng.
v H &vdei&n ofrvel Kal To NXNTIKO ONUO OTOHOTA.
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el AutopaTtn armevepyoroinon

9 AUTOMOTN XTTEVEPYOTTOINGCN

Otav dev aMGEeTe TIC pUBUIOEIC PIOG E0TIOG POyel-
PEUOTOC VIO HEYAAO XPOVIKO BIGOTNUO, EVEQYOTIOIEITO
TOTE N AUTOLIOTN QTTEVEPYOTIOINON.

To moTe B0 amevepyotoinbei N eoTIA LOYEIPEPOTOC,
eCapTaTal omo TN pubuicpevn Babuida poyelpeuaTod (1
uexpl 10 wpeg).

H B¢ppavon TNC €0TIOC PAVEIPEUTTOC OTIEVEQYOTTOIEITA.
21NV &voeiEn Twv €0TIWV PAVEIPEUTATOC avaBoofrvouv
eVOMNGE FE kai n évoeign undAoimng BeppotnTag H/h.

9.1 ZuVEXION TOU HAYEIPEMRTOG METX TNV
XUTOHOTN XTTEVEPYOTTOINON
1. lMatnote ehadpd eva omoiodnmoTe 1edio adnc.

v H évdei&n opnvel.
2. PuBypioTte ek veou.

10 MpooTUCix CKOUTTIOHXTOG

Edv okouttioeTe mavw amd 1o edio XeIpIopoU KAT& TN
O1dpKeIn TTOU N BAoN €0TIWV EIVOI EVEQYOTIOINUEVN, HTTO-
poUV va oAGEouV o1 puBpioelg. MNa va To ammodpuyeTe, N
Baon eoTIRV SIOOETEl YIG TTPOOTACIGC OKOUTTIOUOTOC.
ECaipeon omd TNV MPOOTACIOG OKOUTHIOUOTOC GTTOTEAE! O
KEVTPIKOC OIGKOTITNG. MTOpEITE VO QTTeveEPYOTTOINOETE
omoTedNToTE TN BACN €0TIWV.

10.1 Evepyormoinon TG MPooTRCig
OKOUTTIONOTOG

Morhote ehadpd To MC=.

Eva ofua nxel.

H ev3eIKTIKI Auxvia mave amd 1o WC= avapel.

To medio xelpiopou eival yio 30 deuTepOAETITOl KAEI-
OWpEVO.

< XK VY

11 'EvOei&n KATAVXAWONG EVEPYEING

H Aeiroupyia deixvel TN OUVONIKH KOTOVAAWON EVEQYEING
peTa&U evepyoTioinong Kol amevepyoroinong Tg Bé&ong
€0TIWV.

MeTd TnVv amevepyornoinon epdavidetal yio 10 deuTe-
POAETITO N KOTOVAAWON oe KIAoBaTwpeg, m.X. 1,08 kWh.

H akpiBeia TG evoeiEng eEapTATOl EKTOC TV GAWY
ard TNV ToIdTNTA TNC T&ONG Tou BIKTUOU TOU PEUPOTOC.
Tnv evdelln pmopeite va TNV evepyoTIoINoeTe OTIC BaoI-
KeC pubpioeig. = ZeAida 52

12 BaoOIKEG pubpioceIg

Mrmopeite va TpooapuooeTe TIC BACIKESG PUBUIoEIC TNC
OUOKEUNG OOC OTIC TTPOOWTTIKEC OOC AVAYKEC.
12.1 Emokomnon Twv BaoIKwV pubpicewv

Edw Ba Bpeite pio emMOKOTINON VIO TIC BOCIKEC PUOUI-
O€IC KOl TIC TTPOPPUBUICUEVEC OTIO TO €PYOOTAOIO TIPEG.

'Evéel- EmAoyn

&n
ci AuTopaTn aodaAeia TTaIdIWV
& - Anevepyomoinuevn'
i - Evepyormoinpevn
C - H xe1pokivnTn Kol N oGuTOHOTN 00PEAEIn
aIdIOV EIVOI QTTEVEPYOTIOINUEVEG.

N}

HxnTikd ofua

- To onua empPepainonc Kol To oo oo
HEVOU XEIPIOPOU €ival amevepyoroinueva. To
ONUO TOU KEVTPIKOU OICKOTTTN TTOPAUEVE!
EVEPYOTTOINUEVO.

i - MOVO TO OO ECPOAUEVOU XEIPIOPOU Eivall
EVEPYOTTOINUEVO.

Z - Movo 1o onua empepainone eival evepyo-
TTOINUEVO.

3 - To onua emPBePAiwONC KOI TO ONUG E0DOA-
PEVOU XEIPIOPOU ival evepyoroinueva.

' PUBuion epyooTaociou
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‘Evéel- EmAoyn

&n

]

LN}

Evdeitn katavaAwonc evepyeliog

PwThoTe yia TNV TAon Tou OIKTUOU OTNV ETTIXEI-
pnNon TOPOXNC NAEKPIKNG EVEPYEITC.

0 - EvdeiEn koTavaAwong
omevepyomoinuévn. '

i — Evdel&n katavaAwong otny taon SIKTUoU
230 V.

2 — Evdei&n karovaAwone otnv T&on SIKTUoU
400 V.

3 - Evdeifn koTavaAwong otnv Téon SIKTUou
220 V.

Y - BEvdein KaTavaAwong otnv Taion SIKTUou
240 V.

(X n]

AUTOPOTOC XPOVOJIOKOTTTNG

00 - Anevepyoroinpévn.'

95 - AIGpKEIa, YETA OTO TNV OTIoIx amevep-
YOTIOIOUVTQIl Ol E0TIEC HOYEIPEUOTOC.

(]

AlGpkela Tou onuoToc AMEnc Tou xpovodio-
KOTITN

{- 10 deutepdierTa.

c - 30 deutepodAerTa.

3 — 1 Aerrro.

]

' PUBuion epyocTaociou




‘Evdel- EmAoyn
&n
c MpdoOeTn evepyoroinon Twv BEPUAVTIKWY OW-
HATWV

£l — Amevepyormoinuevn

i — Evepyortoinuévn

£ — H teAeuTtoia pUBUION TIPIV TNV OITEVEPYO-
moinon NG €oTiac payeipéuaToc.”

XpOvog €MAOYNC TWV EOTIWV LOYEIDELOTOC

I — Mn mieplopiopévoc: Mmopeite TavToTE Vot
pubpioeTe TNV TeAeuTaia EMAEYUEVN EOTIO LIO-
VEIPEUOTOC, XWPIC VO EMAEEETE €K vEOU.'

i — MmopeiTte va puBpioeTe TNV TeEAsUTOIA E£TTI-
Aeypévn eoTia payelpepaTog péoa oe 10 deu-
TEPOAETITO LETA TNV €mAOYN. MeT& TTpeTel var
STMAEEETE EK VEOU TNV E0TIO LOYEIPEUOTOC
TPV TN puBuion.

Emovadopd otnv epyooTaoiakn puduion

& - Anevepyoroinpévn.”

i - Evepyoroinpevn.

' PUBuIon epyooTaociou

I}
[

n
£33

12.2 AANAayn TNG BACIKNAG pUOHIONG

Mpoim60eon: H BAon €0TIOV €ival AMEVEQYOTIOINUEVN.
1. EvepyormoinoTte Tn BAon €oTIwv.

KaBapiopodc kal ppovtida el

2. Méoa ota emopeva 10 deutepoiernTa kporhote 1o O
TTOTAUEVO VIa 4 OeuTEPOAETTTO.

O | O
O 1 O © |
3 5

. 6-7- 8- 9

-—

.- 4 -

v 2TnVv aploTepr) 08ovn evdeiewv avapBoofrvouv
eVOMOAE © Kal 1.

v >N de€it 000vn evdeifewv avapel L.

3. Mamote ehadpd To O TO0EC DOPES, UEXP! VO EUdO-

VIOTEl OTNV aploTepn 00ovn evdeifewv n emobupnTH

evoelln.

PuBuioTe oTnv mepioxn pubpiocewv TNV embuunTh TI-

Hn.

>

5. Kparhote 1o ® matnuevo yia 4 SsutepdAerTa.

v H pubuion exel evepyoroinBei.

SupBoUAR: MNa va eykaToAeiyeTe TIC BOCIKES PUOUICEIC
XWPIC OommoOrRKeUon, AMevePYOTTOINOTE TN BAoN E0TIWV LE
10 O. EvepyoroiroTte Eovd Kol pUOUIOTE €K VEOU TN
Baon eoTIQV.

13 KaBaxpIiopog Kol ¢ppovTidx

Mo Vo TTOPAPEVE N CUOKEUN OOC VIO HEYOAO XPOVIKO
dldoTNHO ASITOUPVIKN, KaBapileTe Kal ppovTieTe TNV
TTOOOEKTIKA.

13.1 YAIK& KXOXpIGHOU

Ta KOTGAMNAG UAKG KaBapIopoU kail Ty EUoTpa yuaAioU

Ba Ta BpeiTe oTnNV UTINPEEOoIa eEUTINEETNONG TTIEAGTWY,

oT1o Online-Shop ) oTo eumodpIo.

MPOZOXH!

To oKOTAMNAG UNKG KOOOPIOUOU UTTOPET VO KOTO-

OTPEWYOUV TIC €MAVEIEC TNC OCUOKEUNG.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TIOTE AKATAMNAG UNKG KaBopI-
opou.

AKOUTXAANAX UMIK& KXOXPIGHOU

= Mn GPQIWUEVO OTTOPPUTIAVTIKO TTIATWYV

= KoBopIOoTIKA VIO TO TTAUVTAPIO TWV TATWY
B YAIKQ TPIYIHOTOC

® [oxupd UNKO KOOOPIoUOoU, TT.X. OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVoU 1 UAIKG aTTOUOKPUVONG AeKEDWV
>KANPG odouyydpia
> UOKEUEC KaBapIopoU UWnANG Teong Kol CUOKEUEC
ekTOEEUONC OTUOU

13.2 KaOxpIGHOG TOU UXAOKEPXHIKOU

UAIKOU

Kabapilete TN BAon €0TIWV PETG amTO KAOE Xpron, yio

VO UNV KOMNOOUV TOl UTTOAEIPUOTO TwV GayNTwV.

Znueiwon: MNpooexeTe TIC TANPOPOPIES VIO T AKOTOA-

AnAa UNIKG kaBaplopou. = 2eAida 53

MpoUmoeBecon: H Baon e0TIWV €XEl KOUWOEI.

1. ATTOUOKPUVETE TN peyodAn pumoavon pe pio EUoTPa
YUOGAIOU.

2. Kobopilete Tn BAon €oTiwv e Eva UNIKO KaBopI-
OpOU VIO UOGAOKEPOUIKO UNIKO.
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el AnokoatdoTaon BAaBwvY

Mpoogte TIC uTodEiEeIC KOOAPIoUOU TTAVW OTN OU-
OKEUOoIO TOU GTTOPPUTIOVTIKOU.

ZupBouAn: Me éva eidIko 0douyyap! VIO UOGAOKEQD-
HIKO UNIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAG QTTOTEAEOUO
KoOOPIoUOU.

13.3 KaBapiopog Tou mAaiciou Tng paon
EOTIOV

KabBapilete To MAGICIO TNG BAON €0TIWV PETG TN XPNon,
oTav BpiokovTal Mavw PUTIOI I AeKEDEG.

Yrodei&eiq

= [1pooelTte TIC MANPODOPIES VIO T OKATAAMNAG UNKG
KoOapiopou. = JeAida 53

= Mn xpnoigoroleite TNV EUOTPO YUCGAIOU.

1. KoBapiote 1O MAaiclo TNG Baon eoTiwv pe (eoTo
OIGAUPO OTTOPPUTIOVTIKOU TATWY KOl HOAGKO TIQWVI.
Mpiv TN xpNon MAUVETE KOAG TOl KAIVOUPYIO OTTIOPPO-
ONTIKG TTOVIA.

2. >TeyvwOoTE Pe VO JOAGKO IOV,

14 AnokaTtxotaon BAxpBwv

Tic pikpOTEPEC BAGBEC OTN CUCKEUN OOC PTTOPEITE VOl
TIC GITOKATOOTHOETE Ol id101. XpNOIUOTIOMOTE TIC TTANPO-
dopieg yia TNV amokoTdoTaon PAKBwY, TPOTOU £pBeTe
o€ enadr pe TNV utnpeoia eEurnpeTnong meAatwv. ETol
arodelyeTe dokoma £€oda.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog TpaupaTicpou!

O1 akaTGMNAeC emokeueg eival emkivouveg.

» MOovo ekmmaudeuévo, eIBIKEUPEVO TTOOOWTTIKO ETTI-
TEETIETOI VOl TTPOYUGTOTIOINOE! ETNIOKEUEC OTN OU-
OKeun.

» OT1ov n ouokeur eival EAXTTWUOTIKY KOAEOTE TNV
uttnpeoia eEuTNPETNONC TIEAGTWV.

- "Yrinpeoia e&urnpetnong eAatwv”, SeAida 55

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivéuvog nAekTpomAngiog!

O1 akaTdMNAeC emokeuse eival emkivOuveg.

» MOoOvo ekmaideupevo yIm auTo, €I0IKEUPEVO TTPOOWTTIKO
STTPETIETOI VA TTIOOYUCTOTIOIOE! ETMMOKEUES OTN OU-
oKeun.

» Movo yvnoIo avTOACKTIKO ETITEETTETAI VO XONOIYO-
moinBouv yia TNV ETMOKEUN TNG OUOKEUNG.

» Ed&v 10 KOA®SI0 oUvdeoNC 01O BIKTUO TOU PEUPOTOC
QUTAC TNC OUOKEUNG utooTel NUIG, TTPETIEI VO OVTI-
KaTaoTOoOE! omd eknaudeupevo, eIBIKEUUEVO TIDOOWTTI-
KO.

14.1 Ymodei&eig oTo mmedio evdeifewv

/A NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog eykaupaTog!

H eoTia payeipepaToc Bepuaivel, MG n evoeiEn o Ael-

TOUPVEIL.

» KoteBaoTe TNV 0odAAeia 0TO KIBWTIO TWV 6odo-
ASIQV.

» KaA€oTe TNV urnpeoio eEuTINPETNONG TTEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH — KivBuvog mupkayié!

H B&on eoTiov amevepyonoleiTal amd yovn TG KOl O Xel-

plopoc TnC dev eival TAsov duvaToc. ApyodTePD PTTopPEi

va evepyoroinBei abeAnTa.

» KoreBaoTe TNV 0odAAeIa 0TO KIBWTIO TWV 6odo-
ASIQV.

» KoAEoTe Tnv utinpeoia e€utNEETNONG TTEAGTWV.

BAapn

AITIEQ KX QVTIHETWTTION TTPOBANUATWV

Kaopio H mmopoxr peupaTog €xel SI0KOoTTEL.

1. EAeyEte TNV aohGAeion OTOV NAEKTPIKO TTIVOKO TNC KATOIKIOG YIG TN CUOKEUN.
2. EAeyEre pe Tn Bonbeion GAWVY NAEKTPIKWY CUOKEUWY, eV UTTGPXE! HIot SIGKOTI PeULOTOC.

OAec ol evdeiteic ava- To medio xelpiohou eival uypo 1 BPICKOVTAI TTAVW TOU QVTIKEIPEVA.

BooBrvouv

> >TeyvwoTe To Tedio XeEIPIoPoU N AMOLOKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.

cJ

Fr >€ TIEPIOCOTEPEC E0TIEC POAVEIPEUATOC EAGBE XWPO HOYEIPELD VIO HEYOAUTEPO XOOVIKO
dldoTNUO e uWnAR 10xU. TIa TNV TIPOOTAOIO TOU NAEKTPOVIKOU OUCTAUOTOC arevepyortoinoen-

KE N €0TIO HAVEIPEUATOC.
1. TMepiyeveTe Aiyo.

2. MamoTe eAadpd Eva ommoiodnmoTe Tedio adnc.
v Otav 710 prvupa dev epdavileTal MAEOV, €xEl TO NAEKTPOVIKO OUOTNUG KPUWOE! OIPKETA.
MropeiTte va ouvexioeTe To poyeipepa.
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Anooupon el

BA&BN

AITiEQ KXI QVTIMETWOITION TTPOBANUATWV

I

MapdAn TNV armevepyoroinon Pe To F2, To NAEKTPOVIKO cUCTNHO BEPUAVONKE OKOUN TIEPIO-

00TepO. 1" auTO omevepyoroInOnkav OAEC 01 €0TIEC UOYEIPEUATOC.

1. lMepiyévete Aiyo.

2. ToThoTe ehadpd eva omolodnmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pnvupa dev eudavidetal MAEOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNUO KOUWOEI GPKETA.
MrmopeiTe va ouvexioeTe TO pavyeipepa.

To F 5 ko n BaBuida
HOYEIPEPOTOC OvVaBo-
OBrvouv evOAGE.
Hxei eva nxnTIKO of-
O

KauTr) KaTtoopOAa oTnv TIEPIOXN TOU TTEdIoU XEIPIOHOU. To NAEKTPOVIKO cUOTNHO KIVOUVEUE!
va utiepBepuavoei.

»  ATOLOKPEUVETE TNV KOTOGPOAC.

v H evdei&n oBrvel petd amod Aiyo.

F 5 kol nxnTIKO ofua

KauTr) KaToopOAa oTnv TIepIoxn Tou 1ediou Xelpiopou. Mo TNV TPOOTACIa TOU NAEKTPOVIKOU

OUOTNUOTOC OTEVEQYOTIOINONKE N E0TION LOYEIPEUOTOC.

1. ATTOPOKPUVETE TNV KOTOOPOAQ.

2. [lepipéveTte Aiyo.

3. Matnote ehadpd eva omolodnmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pfjvupa dev epdaviCeTal TTACOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE! OPKETA.
MTopeiTe Vo OUVEXIOETE TO POVEIPEUA.

D

H eoTia poyelpepaToc BPIoKOTOV VIO TTOAU XPOVO O€ ASITOUPYIC KOl OTIEVEQYOTIOINONKE OU-
TOUGTO.
MMopeiTe va evepyoTIoINoeTE GPEOWC EAVA TNV EOTIO HOYEIPEUOTOC.

o £ kau ol eoTieg po-
yelpeparoc O Ogp-
paivovTal

H AeiToupyia mapouocioiong eival evepyorroinuevn.

1. AnoouvdeoTe Tn ouokeur via 30 deutepOAeTTa ammd TO NAEKTPIKO OiKTUO, KaTeRalovTac/
EeB1dwvovToc TNV aodGAeIa 0TO KIBWTIO AOHOASIV.

2. ToThoTte ehadpd oTa emopeva 3 AeTTé eva omtolodnoTe Tedio adnc.

>Tnv 0Bovn evoeiewv
eudavideTal pAvupo
pe "E", mx. EO111.

To NAEKTPOVIKO OUOTNUG GVAYVRWPIOE EVO OPAAUC.

1. ATevepyoriolInoTe Kail evepyotioinote Eova Tn CUOKEUN).

v Eav n BAABN nTav pio povo popd, oBfAvel To PAVULG.

2. Edv To prvupa epdavioTel K VEOU, KOAEOTE TNV Utinpeoia eEutiEETNOoNG MEAOTWY. AwoTe
KOT& TNV KANON 10 aKpIBEC pvupo odOAUOTOG.
- "Yrinpeoia eéurmnpetnonc ehatwv”, Zerida 55

15 Amooupon

15.1 Anmoocupon MXAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUUPWVS e TOUC KAVOVEG TTPOOTOOI-
acC Tou TePIBGANOVTOC, PTTOPOUV VO ETTAVATIOKTNBOUV

TTOAUTILEC TTPWTEC UAEG.
>

ATooUPETE TN CUOKEUN OUPPWVO PE TOUC KOVOVEC

TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOC.

[MANpodopIieC OXETIKA Pe TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC

améouponc Ba Bpeite oTo €1dIKO KATAOTNUO ) OTNV

AUTI N OUOKeUN XopoKTNPIZeTal OUL-
dwva PYe TNV eUpWIAikn odnyia
2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV KOl NAe-
KTPOVIKWV OUOKeUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIn yIo
pia amdoupon Kol a&lomoinon Twy To-
NGV CUOKEUWV e 10XU 0’ OAn Tnv EE.

B

apuodIa TOTTIKA AnuoTIKY ApXr 00C.

16 Yrnpeoix eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

SXETIKA e TN AeiTtoupyia yvholot avTOAOKTIKG, cUPGWVO
pe Tnv avtioToixn O1aTaén olkoAoyikoU oxedIaopoU, PTTo-
peiTe va mpopnBeuTeiTe amo TNV UTINEECIa e€UTTNEETN-
oNg MeAOTWV TNC €TAIPEING POC yio TN SIGPKEIO TO AI-

yoTepo 10 eTwv amod Tn

OKeUuNnc oo evtog Tou Eupwmaikot Oikovouikou

Xwpou.

Znueiwon: H xpron tTng unnpeciog e€unnpetnong meAo-
TV €ival 0TO TTAGICIO TWV OPWV eyyUNonc TOU KOTO-

OKEUOOTN OWPEAV.

AenTropepeic MANPodopPIEC yia ToV XpOVO eyyunong Kail
TOUG OPOUC eyyuUNoNC OTN XWPo 0ac Ba AGBeTe omod TNV
utnpeoia eEUTINEETNONG TTEAGTWV TNC ETAIPEING POC, TOV
EUTTOPO 0O ) TNV 1I0TOoEAIdO HOG.

Otav £€pOeTe o emadr pe TNV urnpecia eEunnEETNoNG
TeEAOTWYV, XpeltleoTe Tov apIiBud mpoiovTog (E-Nr.) Kol
Tov apIBuO Kataokeung (FD) TNG OUOKEUNG 0aG.

To oTOIXEIO EMKOIVWVIOCS TNG UTTNPEoiag eEumneETnonc
eAOTWV 00 TG BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
urnpeoiag eEumnpEeTNoNg TTEAXTWV Il OTNV I0TOOEAIDO
HOC.

Beon oe KuKhodopia TG ou-
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el Odnyiec ouvappoAdynong

16.1 Ap1OpOG mpoiovTog (E-Nr.) Ko axpiOpog
KaTaxokeung (FD)
Tov apiBud mpoidvTog (E-Nr.) Kol Tov apiBuO KATOOKEU-

nc (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvakida TUTOU TNC OU-
OKEUNG.

Tnv mvokida TuTou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

= 3TNV KOTW PEPIG TNC BACNC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
OOC Kol ToV aplBuo TnAePwVOoU TNG utnpeciag e&utn-
PETNONG TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.

17 OOnyiec cuvapupoAoynong

Mpoog&Te auTeC TIC TTANPODOPIEC KOTA TN CUVOPUO-
AdyNon TNC OUOKEUNC.

17.1 Ao$aAnRg cuvapHoAoynon
MpooekTe auTec TIC uttodeilelc aodaieiag,
OTOV OUVOPUOAOYEITE TN CUOKEUN.

m HAeKTpIKN ouvdeon PoOvo amod evav adelou-
X0 NAEKTPOAOYO. 2€ TePIMTWon eo0PaApEVNC
ouvdeong mauel va IoxUel n eyyunon.

= MOVO N 0WOTH eyKATAOTOON, OUPPWVA pe
auTEC TIC 0dnyiec ouvapuoAdynong, ey-
yuaTal TNV oo AeiToupyia. 2€ TePITTW-
on mmou dnuioupynBouv Cnuiec omo AaBoC
eYKOTOOTOON, TV €UBUVN PEPEI O EYKOTO-
OTATNC.

17.4 TIPOETOIPAGCIX TOU VTOUAXTTIOU

17.2 TomoO£TNON KXTW KITO TIXYKO

Kopio TomoBeTnon KATw omd TOV TTAYKO £QYACING Wu-

VeiWV, TAUVTNPIWV TIATWY, POUPVWV XWPEIC aepIond Kal

TTAUVTNPIWV POUXWV.

= Edv TonmoBeTthoeTe evav doUupvo KOTW armd Tov
TTOYKO €QYQCIOG, TTPETEI TO TTAXOC TOU TTAYKOU EQYO-
olag va avepxeTal To Aiyotepo ota 20 mm, o opI-
OPEVEC TIEPITITWOEIC OE €MMioNg mepIoocoTePO. MPooes-
Te TIC uTtodeitelg oTIC 0dnyiec ouvopuoAdynonc Tou
doupvou.

® [1p00eETe, WOTE TO TIPOEEEXOVTO PEPN, OTIWG TT.X. TO
mepiBANUG cuvdeong oTo OIKTUO I TO KAAWDIO OUV-
deong oTo OIKTUO, VO N OUYKPOUOVTOI TL.X. HE eV
oupTAPI.

17.3 EvOIXHNECOG TTXTOG

Edv n kaTw pepid TNG BAoNC €0TIWV gival TTPOOITH,

TTPETEl va ToTIoOeTNOEl evag evOIALECOC TTATOC.

® PTNOTE OTA SI0IKA KATOOTUOTO VIO Evav evOldpe-
00 TTOTO WG eEAPTNUOL.

= Eav xpnoiyomoinoete evav dIKO 00¢ evOIGUEOO TTATO,
TIpemel N eAGxIoTn amooTacn omnd Tn ouvdeon oTo Oi-
KTUO TNG ouokeunc va eivar 10 mm.

O MAyKOG epyaoiag Tpemel va eival emimedog, opIlOVTIOC KOl 0TaOgp0G.

= To evToIXICOUEVD VTOUAQTIICN KOl Of TINXEIC TEAEIWHO-
TOG TOIXWV TIPETIEI VO eival avOeKTIKG 0 BEPUOKPO-
oia To AiyoTepo pexp! Toug 90 °C.

= >dpayioTe TIC emMPAvVEIEC TOUAC K’ €V OTEYQVOTIOIN-
TIKO UNIKO avOeKTIKO oTn BeppdTnTa, VIO VO euTIodi-
oeTe To GOUOKWHO TOU TIAYKOU £pYO0iag AdYyw Uypo-

= Mia emrevduon Tng B€ong TomoBeTnong evioc pIoG olac.
armooTaong 50 mm amd To TMow Toixwua dev TIPETE
va gival eUdAeKTn (T1.X. TTAGKOKIA, TTETPA).
(% <
/ 6 —
~ I//
o
90 b /
W| Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50
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17.5 HAekTpIKR oUvdeon

Mo TPOOTACIN, GPAIPESTE TN OUOKEUN aO To KEAUDN

deNICOA, OTav OTTPWEETE TN OUOKEUN HEOO OTO GVOIYLIO.

Mnv TomroOeTeiTE TTOTE TN CUCKeEUN 0PBOIa, oTnPICOUEVN

OTNn Hia MAeUPG TNC OUCKEUNG.

= []pIv TN oUvOEON TNC OUOKEUNG EAEYETE TNV OIKIOKN)
gykaTdoToon.

= H OuoKeun avTATTOKPIVETAI OTNV KOTNYOPIo TIPOOTO-
oiag | kal emTPEMETAl VO AeIToupyei Hovo oe ouvOUO-
OpO pe pia ouvdeon aywyou TTPOOTACIAC (Yeiwon).

B 3TN POVIUN NAEKTPIKI EYKOTAOTOON TTPETEI VO TTPO-
BAemeTal piat DIATAEN BIOKOTING OTIC GAOEIC CUPPLVD
HE TOUG KOVOVIOHOUC eyKATAoTOONG.

m Ed&v otnv 000vn evdeifewv TNC oUoKeunc epdavide-
Tou WHOL, TOTE N ouoKeUn eival AGBoC ouvdedepévn.
AmoouvOeoTe TN OUOKeUr ammd To NAEKTPIKO OiKTUO,
eheyETe Tn ouvdeon.

Zuvdeon pe 3-KAWvo KaAwdio
MpooelTe yia Yo KATOAMNAN AoPAAICN TNC OIKIOKNG
EYKOTAOTOONC.
MpoogTe T XpWHOTO Tou KoAwdiou ouvdeonc oTo Oi-
KTUO.
®  [1p&oIvOCKITPIVOC €ival 0 aywyOC TTIPOoTOoIoG (Veiw-
on) .
MTIAe eival 0 OUOETEPOC AYWYOC.
Kage eival n paon (e€wTepikdC aywyog).
To KoAwdIO PTTOPEl, 0 TIEPITTTWON TTIOU XPEIGIETA, VO
QVTIKOTOOTAOEI ammd eva TTOAUPACIKO KOAwdIO cuvde-
ong. Katd TNV avTIKATAOTOON TOU KOAwdiou, TPooes-
TE TNV OKOAOUON evoTNTA.

ZUvdeon XWPIG TTPOCUVAPHOAOYNHEVO KXAWDI0

>uvoeoTe Tn BAon €0TIwV HOVO OUPdWVaA e TOo oxeIo

olvdeong.

= TomoBeTr0oTe, O TIEPITITWON TTOU XPEIACETAI, TO OU-
vNUUEVA XGAKIVOL e€apTALOTO YedUPwonc.

® To kKoAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO TIPETIEI VO OVTIOTOI-
xei otov TUTO HO5 VV-F 1| avwTepo.

= H dioTopur KAwvou Tpemel va kabopioTei oupdwva pe
TO GOPTIO PEUPOTOC. AV EMTEEMETAI HIOE OIOTOUN
< 1,5 mma.

2UvOECN ME TTPOCUVXPHOAOYNHEVO 5-KAWVO
KxAwdio cuvdeong

MoVo ekTaIBEUPEVO TIPOOWTTIKO TNG UTINPECIaG e&utn-
PETNONC TIEAGTWV ETTPETIETAI VO OVTIKOTOOTHOEI TO KO-
Awdio ouvdeong.

17.6 TormoO£Tnon TnGg B&ong 0TIWV

Mn hoyKwveTe To KOAWDIO oUvdEONC KOl Unv TO TIep-

VATE TTOVW OO KODTEPES OKUEC.

B 3TOUC TOTTOBETNUEVOUC OO KATW doupvoug, odnyr-
0Te TO KOAWDIO OTIC TMoW Ywvieg Tou GpoUpvou TTPoC
TO KouTi ouvdeong.

Odnyiec ouvappoloynone el

m H Bdon eoTiwv Pmopei va TormoBeTnBei emiong oe eva

uttgpxov avolyua Badoug 500 mm.

-~

17.7 Adaipeon Tng B&ong cTIWV

1. ©¢0Te TN OUOKeUr eKTOC TAONG.
2. >pwéte amd KATW TN BAoN £0TIWV TPOC TO £EW.
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001897296 (031011)
es, pt, tr, el
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