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safety

Read these instructions carefully and retain for future

reference.

Remove all packaging and any labels.

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be

replaced by KENWOOD or an authorised KENWOOD

repairer.

DO NOT touch hot surfaces. Accessible surfaces are

liable to get hot during use. Always use the handle or

wear protective gloves if necessary.

Do not operate the grill without the plates fitted.

Ensure the plates are completely dry before refitting

to the grill.

Never touch the plates with sharp or abrasive items,

as this will damage the non-stick surface.

Do not immerse the appliance, cord or plug in water

or any other liquid.

Do not leave the appliance unattended when in use.

Do not use if there is any damage to the appliance,

cord or plug. Get it checked or repaired: see ‘service

and customer care’.

This appliance should only be used on a flat heat

resistant surface.

Do not let the cord hang over the edge of the

worksurface or touch hot surfaces.

Do not move the unit whilst in operation or still hot.

Always unplug the appliance when not in use and

allow it to cool completely before storing or removing

the grill plates for cleaning.

Do not use the appliance outdoors.

Do not place any part of this appliance on or near a

naked flame,hot plate or in a heated oven.

With some foods large quantities of smoke are

emitted - ensure there is adequate ventilation.

This appliance is not intended to be operated by means

of an external timer or separate remote-control system.
7

made in Greece
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Misuse of your appliance can result in injury.
This appliance is designed to cook food and should
not be used for any other purposes, or modified or

tampered with in any way.

Children from 8 years and above can use, clean

and perform user maintenance on this appliance in
accordance with the User Instructions provided they
are supervised by a person responsible for their safety
and have been given instruction concerning the use of
the appliance and are aware of the hazards.

Persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of knowledge using this appliance
must have been given supervision or instruction on its
safe use and are aware of the hazards.

Children must not play with the appliance and both
appliance and cord must be out of reach of children

less than 8 years.

Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance
Is subject to improper use, or failure to comply with

these instructions.

before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the appliance.

WARNING: THIS APPLIANCE
MUST BE EARTHED.

This appliance conforms to EC
Regulation 1935/2004 on materials
and articles intended to come into
contact with food.

before using for the first time
Wash the parts - see cleaning.
Plug in and turn the temperature
control ® to setting 5 and allow
to heat up. Unplug once indicator
light ® goes out. Repeat 3 times.
Lightly brush the cooking surface
with cooking oil before using.
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key

@ support handle

® handles

® grill position supports
@ drainage spout

® temperature control
® indicator Light

@ cord storage hook
plate locking latches

using your contact grill

1 Plug in and turn the temperature
control ® to the required
temperature setting from 1to 5.
The indicator light ® will come
on. Note: When turned to the 3K
position the temperature is OFF.
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2 Place a small heat proof container
under the drainage spout @ to
collect any excess cooking fat
or oil.

* The grill is ready to use once the
indicator light ® goes out.

* The temperature light will come
on and off as the grill maintains
the correct temperature
during cooking.

* Cooking times required will
vary according to individual
preferences and the size/thickness
of the food being cooked.

3 When the food is cooked, carefully
remove the food using a wooden
or plastic spatula. Do not use
metal utensils as they will scratch
and damage the non-stick surface.

4 Switch off and unplug after use.
Allow the grill to cool completely
before cleaning.

The Grill can be used in 3 positions.
(Refer to the cooking chart

for recommended times and
temperature settings.)

Position A (closed position)

Ideal for cooking thin cuts of meat
and sandwiches.

The two grill surfaces allow you to
cook both sides of the food at the
same time, saving time and retaining
the natural juices of the food.

Select the required temperature setting.

Heat the grill in the closed position
until the indicator light goes out.
Place the food on the lower plate
and close until the top plate rests on
the food.
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Position B (fully open position)

Caution: In position B the grill must
be fully opened to avoid damaging
or overheating the handles.

This position offers a large grilling
surface to cook many foods at the
same time, and is ideal for fish,
vegetables and kebabs.

Heat the grill in the closed position
until the indicator light goes out.
Open the grill, then lift the top handle
up and lower the top plate down
backwards until it lays flat on the
worksurface.

Place the food to be cooked on

the grill surface and adjust the
temperature as required. Turn the
food halfway through cooking.
Position C (grill position)

In this position the grill plates are
spaced apart and ideal for cooking
larger and thicker items.

Heat the grill in the closed position
until the indicator light goes out.

Lift up the top plate by the handle
and place the food on the lower plate.
Lift up the top plate in the guide slot
and then lower until resting on the
grill position supports.
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Recommended Cooking Times & Temperatures Chart
This chart is for guidance only and timings will vary depending on the exact
size and thickness of the food being cooked.
Defrost frozen food before grilling.
Grill Position i i
Food Type Co_oklng time Temperature
A B (Minutes) Setting
Thin cuts . . Depends on 4 -5
of meat individual taste
& thickness of
meat
Chicken o 15 -25 4 -5
& Turkey
Breast
Fillets
Tomatoes o 3-6 2-3
Onion
Mushrooms
Kebabs o o 8-10 3-4
Grilled o 4 -6 4 -5
Sandwiches
Fish Fillets/ o o 5-8 3-4
steaks
Salmon
Trout
Mackerel
Hints Take care when grilling sausages

Red meats require a higher grilling
temperature and a shorter time.
Fish should be cooked at a lower
temperature for a longer cooking
time.

Do not cook frozen food.

Tender cuts of meat are more
suitable for grilling and are
therefore best used on the grill. It
is best to avoid cooking tough cuts
of meat.

Best results are obtained by
cooking thinner items and foods of
a uniform thickness.
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and burgers as excessive fat/
oil may splash and spit during

cooking.

Grilling with an open grill takes
longer, as the food needs to be
turned over halfway through

cooking.

Always check the food is cooked
thoroughly before serving. Cook
meat and poultry until the juices

run clear.
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cleaning

* Switch off ,unplug and allow the
grill to cool down completely
before cleaning.

* Clean the grill after each use to
maintain it in a good clean working
condition.

* Use a paper towel to wipe off any
excess oil/grease and a wooden or
plastic spatula to remove any food
debris from the grill plates.

» Do not use abrasive cleaners or
steel wool as they will damage the
non-stick coating.

* Wipe the outside with a damp
cloth, then dry.

grill plates

* Remove the grill plates by pulling
the locking latch ® forward and
then lift the plates out.

* Wash the plates in hot soapy
water. Alternatively they can be
washed in your dishwasher.

* Ensure the plates are completely
dry before refitting to the grill.

» Refit the grill plates by lining up
the back of the plates with the unit
first, then press down to lock in
place.

Storage

Use the cord hook @ on the
underside to secure the cord before
storing the unit.
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service and customer care

If you experience any
problems with the operation
of your appliance, before
requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

Please note that your product

is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the country
where the product was purchased.

If your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring

it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

Made in Greece.
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i

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE

WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE
ON WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)
At the end of its working life, the
product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste
collection centre or to a dealer
providing this service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible

negative consequences for the
environment and health deriving
from inappropriate disposal and
enables the constituent materials to
be recovered to obtain significant
savings in energy and resources. As
a reminder of the need to dispose of
household appliances separately, the
product is marked with a crossed-
out wheeled dustbin.
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Nederlands
Vouw de voorpagina a.u.b.:g vggrdlarnlt grl‘:uza:_:::i'?:t;‘.:alrezen. Op deze manier zijn

veiligheid

® | ces deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze
voor toekomstig gebruik.

e \VVerwijder de verpakking en alle labels.

® Als het snoer beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen door KENWOOD of een door
KENWOOD geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden.

® Raak hete opperviakken NIET aan. Toegankelijke
opperviakken kunnen tijdens het gebruik heet
worden. Gebruik altijd het handvat of draag zo nodig
handschoenen.

® Gebruik de grill nooit zonder dat de platen bevestigd
zijn. Zorg ervoor dat de platen helemaal droog zijn
voordat u ze weer in de grill installeert.

® Raak de platen nooit met scherpe of krassende
voorwerpen aan, omdat u daarmee de antiaanbaklaag
beschadigt.

® Dompel het apparaat, het netsnoer of de stekker
nooit in water of in een andere vloeistof onder.

® | aat het apparaat nooit onbeheerd achter wanneer
het aan staat.

® Niet gebruiken als het apparaat, het netsnoer of de
stekker beschadigd is. Zorg ervoor dat het apparaat
gecontroleerd of gerepareerd wordt: raadpleeg
‘onderhoud en klantenservice’.

® Dit apparaat mag alleen worden gebruikt op een vlak,
hittebestendig opperviak.

® /org ervoor dat het snoer niet over de rand van het
werkblad hangt of hete opperviakken raakt.

® \erplaats de machine niet terwijl hij aan staat of als
hij nog heet is.
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® Haal de stekker altijd uit het stopcontact wanneer
het apparaat niet wordt gebruikt en laat het volledig
afkoelen voordat u de grillplaten verwijdert om ze
schoon te maken.

® Gebruik het apparaat nooit buitenshuis.

® Plaats geen enkel onderdeel van dit apparaat op of
in de buurt van een vlam of hete plaat, en plaats het
niet in een hete oven.

® Sommige voedingsmiddelen die worden gegrild
veroorzaken een grote hoeveelheid rook - zorg
ervoor dat er voldoende ventilatie is.

® Dit apparaat mag niet worden bediend door een
externe timer of een aparte afstandsbediening.

® Misbruik van dit apparaat kan persoonlijk letsel
veroorzaken.

® Dit apparaat is ontworpen voor de bereiding
van voedingsmiddelen en mag niet voor andere
doeleinden worden gebruikt, of worden gewijzigd of
veranderd.

e Kinderen van 8 jaar en ouder mogen dit apparaat
gebruiken, reinigen en gebruikersonderhoud uitvoeren
in overeenstemming met de gebruikersinstructies,
mits ze onder toezicht staan van iemand die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid en ze
instructies hebben gekregen over het gebruik van het
apparaat en zich bewust zijn van de gevaren.

® Personen met verminderde lichamelijke, sensorische
of geestelijke capaciteiten of gebrek aan kennis die
dit apparaat gebruiken, moeten onder toezicht staan
of instructie hebben gekregen over het veilig gebruik
van het apparaat en zich bewust zijn van de gevaren.

o Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Het
apparaat en het snoer moeten buiten het bereik van
kinderen worden gehouden die jonger zijn dan 8 jaar.
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® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke
gebruik waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in als het apparaat is
misbruikt of als deze instructies niet zijn opgevolgd.

voordat u de stekker in het de grill gebruiken
stopcontact steekt

» Controleer of de
elektriciteitsvoorziening dezelfde
spanning heeft als op de onderkant
van het apparaat wordt aangegeven.

+ WAARSCHUWING: DIT APPARAAT
MOET GEAARD ZIJN.

1 Steek de stekker in het stopcontact
en zet de temperatuurregeling @
op de vereiste temperatuur, 1tot 5.
Het lampje ® gaat aan. Opmerking:
Wanneer de temperatuurregeling
naar * wordt gedraaid, wordt de
temperatuur uitgeschakeld.

+ Dit apparaat voldoet aan EG 2 Plaats een kleine, warmtebestendige
Verordening 1935/2004 inzake opvangbak onder de afvoergoot @
materialen en voorwerpen die om al het overtollige vet of de olie
bestemd zijn om met levensmiddelen op te vangen.
in contact te komen. « De grill is klaar voor gebruik zodra
voorafgaand aan het eerste gebruik het lampje ® dooft.

* Reinig de onderdelen - raadpleeg * Het temperatuurlampje gaat aan
‘reinigen’. en uit, omdat de grill de juiste

» Steek de stekker in het stopcontact temperatuur handhaaft.
en zet de temperatuurregeling ® * De benodigde kooktijden variéren
op stand 5 en laat het apparaat al naar gelang de individuele
opwarmen. Haal de stekker uit het voorkeur en de grootte/dikte van
stopcontact zodra het lampje ® de voedingsmiddelen die worden
dooft. Herhaal dit 3 maal. bereid.

» Bestrijk de plaatoppervlakken voor 3 Zodra het eten gaar is, haalt u het
het gebruik met een beetje bakolie. voorzichtig met een houten of

plastic spatel van de grill af. Gebruik
legenda nooit metalen gereedschap, omdat

dat krassen veroorzaakt en de
antiaanbaklaag beschadigt.
Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact. Laat de
grill helemaal afkoelen voordat u
hem gaat schoonmaken.

@ handgreep

® handvatten 4
®) grillstandsteunen

@ afvoergoot

® temperatuurregeling

® lampje

@ snoerhaak

plaatvergrendelingen

10
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De grill kan op 3 standen worden
gezet.

(Raadpleeg de bereidingstabel
voor de aanbevolen kooktijden en
temperatuurinstellingen.)

Stand A (gesloten stand)

Ideaal voor het bereiden van
dungesneden vlees en sandwiches.
De twee grilloppervilakken zorgen
ervoor dat de voedingsmiddelen
gelijktijdig aan weerszijden worden
verhit. Dit bespaart tijd en behoudt
de natuurlijke sappen van de
voedingsmiddelen.

Selecteer de vereiste temperatuur.
Laat de grill in de gesloten stand
opwarmen totdat het lampje dooft.
Plaats de voedingsmiddelen op de
onderste plaat en sluit het deksel
zodat de bovenste plaat op het eten
rust.

Stand B (volledig open)

Opgelet: Op stand B moet de grill
volledig geopend zijn om schade
aan of oververhitting van de
handvatten te voorkomen.

Deze stand biedt een groot
grilloppervlak voor de bereiding

van verschillende voedingsmiddelen
tegelijkertijd en is ideaal voor vis,
groenten en kebabspiesjes.

Laat de grill in de gesloten stand
opwarmen totdat het lampje dooft.
Open de grill, til het bovenste
handvat omhoog en laat de bovenste
plaat naar achteren zakken, tot hij
plat op het werkoppervlak ligt.

Leg de voedingsmiddelen die verhit
moeten worden op het grillopperviak
en verstel de temperatuur naar
wens. Draai de voedingsmiddelen
halverwege om.

1
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Stand C (grillstand)

In deze stand worden de grillplaten
uit elkaar gehaald, wat ideaal is voor
het bereiden grotere en dikkere
voedingsmiddelen. Laat de grill in
de gesloten stand opwarmen totdat
het lampje dooft. Til de bovenste
plaat met het handvat omhoog en
leg de voedingsmiddelen op de
onderste plaat. Zet de bovenste
plaat in de geleidesleuf en laat hem
vervolgens zakken totdat hij op de
grillstandsteunen rust.
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Aanbevolen kooktijden & temperaturen
Deze tabel dient alleen als richtlijn. De tijden variéren afhankelijk van de exacte
grootte en dikte van de voedingsmiddelen die worden bereid.
Ontdooi diepgevroren voedingsmiddelen voordat u ze op de grill legt.
Soort Grillstand Kooktijd Temperatuur-
voedingsmiddel A B (of (minuten) instelling
Dungesneden @ @ Hangt van de 4-5
viees individuele
smaak en van
de dikte van
het vlees af
Kip- en o o 15-25 4-5
kalkoenfilets
Tomaten o o 3-6 2-3
Uien
Champignons
Kebabspiesjes o o 8-10 3-4
Gegrilde () 4-6 4-5
sandwiches
Visfilets / steaks () () 5-8 3.4
Zalm
Zeeforel
Makreel
Tips * Wees voorzichtig bij het grillen

139190

Rood vlees moet op een hogere
temperatuur gedurende kortere
tijd worden gegrild.

Vis moet langer bij een lagere
temperatuur worden gegrild.
Gebruik geen diepgevroren
voedingsmiddelen.

Mals vlees is ideaal om te grillen.
Vermijd taaier vlees.

Het beste resultaat wordt
verkregen wanneer dunnere
voedingsmiddelen met een
gelijkmatige dikte worden gegrild.

Iss 2 HG210 multilingual.A5.indd 12
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van worstjes en hamburgers,
omdat het vet of de olie tijdens de
bereiding kan gaan spetteren.
Grillen met een open grill

duurt langer, omdat de
voedingsmiddelen halverwege
omgedraaid moeten worden.
Controleer altijd of het eten goed
gaar is, voordat u het serveert.
Gril vlees en gevogelte totdat het
vleessap helder is.
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reinigen

Schakel de grill uit, haal de stekker
uit het stopcontact en laat hem
volledig afkoelen voordat u hem
gaat schoonmaken.

Reinig de grill na ieder gebruik,
zodat hij goed blijft functioneren.
Gebruik keukenpapier om het
overtollige vet of de olie weg te
vegen en gebruik een houten of
plastic spatel om de voedselresten
van de grillplaten te verwijderen.
Gebruik nooit schurende
reinigingsmiddelen of staalwol,
omdat hierdoor de antiaanbaklaag
beschadigd zal raken.

Veeg de buitenkant van de grill
met een vochtige doek schoon en
droog hem daarna af.

grillplaten

Verwijder de grillplaten door de
vergrendeling naar voren te
halen en de platen uit het apparaat
te tillen.

Maak de platen met heet zeepsop
schoon. De platen kunnen ook in
de vaatwasser worden gewassen.
Zorg ervoor dat de platen
helemaal droog zijn voordat u ze
weer installeert.

Monteer de grillplaten door de
achterkant van de platen eerst
met het apparaat uit te lijnen en
vervolgens de platen naar beneden
te duwen om ze te vergrendelen.

opslag

Gebruik de snoerhaak @ aan de
onderkant om het snoer op te bergen
voordat u het apparaat wegzet.

139190 Iss 2 HG210 multilingual.A5.indd 13

onderhoud en
klantenservice

* Als u problemen ondervindt
met de werking van dit
apparaat, gaat u eerst naar
www.kenwoodworld.com voordat
u hulp inroept.

* Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

« Als uw Kenwood product
niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u
het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen
of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service
Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

* Gemaakt in Griekenland.
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2

BELANGRIJKE INFORMATIE

VOOR DE JUISTE VERWIJDERING
VAN HET PRODUCT VOLGENS

DE EUROPESE RICHTLIJN
BETREFFENDE AFGEDANKTE
ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE
APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur
van het product mag het niet samen
met het gewone huishoudelijke
afval worden verwijderd. Het moet
naar een speciaal centrum voor
gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar
een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van
een huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu
en de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan

en zorgt ervoor dat de materialen
waaruit het apparaat bestaat,
teruggewonnen kunnen worden

om een aanmerkelijke besparing
van energie en grondstoffen te
verkrijgen. Om op de verplichting
tot gescheiden verwerking van
elektrische huishoudelijke apparatuur
te wijzen, is op het product het
symbool van een doorgekruiste
vuilnisbak aangebracht.
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Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

securite

® | [sez et conservez soigneusement ces instructions
pOouUr pouvoir vous y réeférer ultérieurement.

® Retirez tous les éléements d’emballage et les
etiquettes.

® Sile cordon est endommage, il doit étre remplace,
pour des raisons de securite, par Kenwood ou par un
réeparateur agréeé Kenwood.

e Veuillez NE PAS toucher les surfaces chaudes. Les
surfaces accessibles sont susceptibles d'étre chaudes
pendant l'utilisation. Utilisez toujours la poignée ou
portez des gants si nécessaire.

® Ne pas utiliser le gril sans que les plaques soient
installées. Assurez-vous que les plagues soient
completement séches avant de les réinstaller sur le
arill.

® Ne touchez jamais les plagues avec des objets
coupants ou abrasifs, cela risquerait d'endommager la
surface antiadhésive.

® Ne plongez pas l'appareil, le cordon ou la prise dans
I'eau ou dans un autre liquide.

® Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsgu'il est
en cours d'utilisation.

e Ne |'utilisez pas si vous constatez que I'appareil,
le cordon ou la prise sont endommageés. Faites-le
vérifier ou réparer : voir "Service apres-vente”

® Cet appareil ne doit étre utilisé que sur une surface
plane résistant a la chaleur.

® Ne laissez pas le cordon pendre au bord de la surface
de travail ni en contact avec des surfaces chaudes.

® Ne déplacez pas l'appareil tant gu'il fonctionne ou
gu'il est encore chaud.

15
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® Débranchez toujours l'appareil quand il n'est pas en
service et laissez-le refroidir compléetement avant de
le ranger ou de retirer les plaques du grill pour les
nettoyer.

e N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

® Ne placez jamais une partie de cet appareil sur ou a
proximité d’'une flamme nue, d'une plague chauffante
ou dans un four chaud.

® Avec certains aliments de grandes quantités de
fumeée sont émises - assurez-vous que la ventilation
est adeqguate.

® Cet appareil nest pas desting a étre mis en
fonctionnement au moyen d'une minuterie externe ou
d'un systeme de télecommande.

® Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre
source de blessures.

® Cet appareil est concu pour cuire les aliments et
ne doit pas étre utilisé a d’autres fins, ni modifié ou
encore trafigué de gquelque facon que ce soit.

® | es enfants dgés de 8 ans et plus peuvent utiliser,
nettoyer et effectuer la maintenance utilisateur de cet
appareil conformeément au Mode d’emploi Utilisateur,
a condition gu’ils se trouvent sous la surveillance
d’'une personne responsable de leur sécurité et gu’ils
aient recu les instructions relatives a l'utilisation de
'appareil, et eu connaissance des risques potentiels.

® | es personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui ne
disposent pas de connaissances quant a l'utilisation
de cet appareil, doivent avoir été formeées ou
encadrées pour son utilisation en toute sécurité et
avoir connaissance des risques potentiels.

® | es enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil ; le
cordon et 'appareil doivent étre tous deux tenus hors
de portée des enfants de moins de 8 ans.

16
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e N'employez I'appareil gu’a la fin domestique prévue.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas
ou l'appareil est utilisé incorrectement ou que les
présentes instructions ne sont pas respectees.

avant de brancher ’appareil

* Assurez-vous que votre
alimentation électrique correspond
a celle qui est indiquée sur la partie
inférieure de votre appareil.

« AVERTISSEMENT : CET
APPAREIL DOIT ETRE RELIE A
LA TERRE

» Cet appareil est conforme au
réglement 1935/2004 de la CE
sur les matériaux et les articles
destinés au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation

* Lavez les éléments -voir nettoyage.

* Branchez et réglez la température
sur ® a I'aide de la commande
5 et laissez chauffer. Débranchez
une fois que le voyant lumineux ®
s’éteint. Recommencez 3 fois.

* Badigeonnez légérement la surface
de cuisson avec de 'huile de
cuisson avant d’utiliser.

legende

@ poignée de soutien

® poignées

® supports de position grill

@ bec d'écoulement

® commande de température

® voyant lumineux

@ crochet de rangement du cordon

languettes de verrouillage de
plaque
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utilisation de votre grill de
contact

1

Branchez et réglez la température
a l'aide de la commande ®

selon les besoins de 1a 5. Le
voyant lumineux ® s'allume.
Remarque : lorsqu'il est en position
kK. la température est OFF.

Placez un petit récipient

résistant a la chaleur sous le bec
d'écoulement @ pour recueillir

la graisse de cuisson ou I'huile en
exces.

Le grill est prét a 'emploi une fois
le voyant lumineux ® éteint.

Le voyant de température
s'allumera et s'éteindra a mesure
que le grill maintient la bonne
température pendant la cuisson.
Le temps de cuisson nécessaire
variera en fonction des préférences
de chacun et de la taille/épaisseur
des aliments a cuire.

Lorsque les aliments sont cuits,
retirez-les soigneusement a

I'aide d'une spatule en bois ou en
plastique. N'utilisez pas d'ustensiles
en métal, ils risqueraient
d'endommager la surface
antiadhésive.

Eteignez et débranchez aprés
utilisation. Laissez le grill refroidir
complétement avant le nettoyage.
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Le grill peut étre utilisé dans 3
positions.

(Voir le tableau de cuisson pour
obtenir les temps et réglages de
température recommandes)

Position A (position fermée)

Idéal pour la cuisson de la viande
ou des tranches minces et des
sandwiches.

Les deux surfaces du grill vous
permettent de cuire des deux cotés
de la nourriture en méme temps, de
gagner du temps et de garder le jus
naturel des aliments.

Sélectionnez le réglage de la
température requise. Faites chauffer
le grill en position fermée jusqgu'a

ce que le voyant soit éteint. Placez
les aliments sur la plague inférieure
et fermez jusqgu'a ce que la plagque
supérieure repose sur les aliments.
Position B (position complétement
ouverte)

Mise en garde : en position B, le
grill doit étre entiérement ouvert
pour éviter d’endommager ou de
surchauffer les poignées.

Cette position offre une grande
surface de grillade pour cuire de
nombreux aliments en méme temps
et est idéale pour les poissons, les
[égumes et les brochettes.

Faites chauffer le grill en position
fermée jusqu'a ce que le voyant soit
éteint.

Ouvrez le grill, puis soulevez la
poignée supérieure vers le haut et
abaissez la plague supérieure vers
le bas vers l'arriere jusqu'a ce qu'il
repose a plat sur le plan de travail.
Placez les aliments a cuire sur la grille
de surface et ajustez la température
selon les besoins. Retournez la
nourriture a mi-cuisson.
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Position C (position grill)

Dans cette position, les plagues sont
écartées, ce qui est idéal pour la
cuisson des pieces plus grosses et
plus épaisses.

Faites chauffer le grill en position
fermée jusgu'a ce que le voyant soit
éteint. Soulevez la plague supérieure
de la poignée et placez les aliments
sur la plague inférieure. Soulevez la
plaque supérieure dans la fente de
guidage puis abaissez jusqu’a ce
qu'elle repose sur les supports de
position du grill.
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Tableau des temps de cuisson & températures recommandés
Les valeurs de ce tableau sont proposées a titre indicatif uniguement et les
temps exacts varieront en fonction de la taille et de I'épaisseur de I'aliment a
cuire.
Décongelez les aliments surgelés avant de les griller.
Position Grill Temps de .
Type . P Température
d’aliment B c cuisson réglage
(Minutes)
Pieces de . En fonction du 4-5
viande goUt de chacun
fines et de I'épaisseur
de la viande
Poulet et o 15-25 4-5
dinde Blanc
Filets
Tomates o () 3-6 2-3
Oignon
Champignons
Brochettes . 8-10 3-4
Croque- 4-6 4-5
monsieur
Filets de ) 5-8 3-4
poisson /
steacks
Saumon
Truite
Maquereau
Conseils Les pieces de viande tendres sont

* Les viandes rouges doivent étre
grillées a une température plus
¢levée et pendant un temps plus

court.

* Le poisson doit étre cuit a une
température moins élevée et
pendant plus longtemps

» Ne faites pas cuire les aliments

congelés.
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plus adaptées a une cuisson au
grill et sont donc a préférer avec
cet appareil. Il vaut mieux éviter
de faire cuire des pieces de viande

coriaces.

Les résultats sont meilleurs en
cuisant des morceaux plus fins et
des aliments a I'épaisseur uniforme.

25/05/2018 10:58



Faites attention lorsque vous
grillez des saucisses et des steaks
hachés car I'excés de gras /d’'huile
peut éclabousser pendant la
cuisson.

Griller avec un gril ouvert prend
plus de temps car la nourriture
doit étre retournée au milieu de la
cuisson.

Vérifiez toujours que les aliments
sont bien cuits avant de servir.
Cuisez la viande et volaille jusgu'a
ce gue le jus soit transparent.

nettoyage

Eteignez, débranchez et laissez le
grill refroidir complétement avant
le nettoyage.

Nettoyez le gril aprés chaque
utilisation pour gu'il continue de
fonctionner proprement et dans de
bonnes conditions.

Utilisez un essuie-tout pour enlever
tout exceés de graisse/d'huile

et une spatule en bois ou en
plastique pour enlever tous les
éventuels débris alimentaires des
plagues.

N'utilisez aucun nettoyant abrasif
ni paille de fer car ils peuvent
endommager le revétement
antiadhésif.

Essuyez 'extérieur avec un chiffon
humide, puis séchez.
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les plagques du gril.

* Enlevez les plagues en tirant sur
le loquet de verrouillage ® vers
'avant, puis soulevez et sortez les
plagues.

* Nettoyez les plaques a lI'eau
chaude savonneuse. Vous pouvez
également les passer au lave-
vaisselle.

« \érifiez que les plagues sont
complétement seches avant de les
replacer dans l'appareil.

« Réinstallez les plaques en alignant
'arriere des plaques a l'unité
d'abord, puis appuyez pour les
verrouiller en place.

stockage

Utilisez le crochet du cordon @ sur
le dessous pour fixer le cordon avant
de remiser 'appareil.
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service apres-vente

* Sivous rencontrez des problemes
lors de l'utilisation de votre appareil,
veuillez consulter notre site
www.kenwoodworld.com avant de
contacter le service apres-vente,

* N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
légales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou vous
avez acheté le produit.

* Sivotre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez
'envoyer ou l'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé.
Pour trouver des détails actualisés
sur votre centre de réparation
KENWOOD le plus proche, veuillez
consultez www.kenwoodworld.com
ou le site internet spécifique a votre
pays.

* Fait en Grece.
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A

AVERTISSEMENTS POUR
L’ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT

AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES
(DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a l'un des
centres de collecte sélective prévus
par 'administration communale ou
aupreés des revendeurs assurant ce
service.

Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d’éviter

les retombées négatives pour
'environnement et la santé dérivant
d’'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d’'une économie
importante en termes d’énergie et de
ressources. Pour rappeler I'obligation
d’éliminer séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d’'un caisson a ordures barré.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

e Entfernen Sie samtliche Verpackungen und Aufkleber.

® £in beschadigtes Netzkabel muss aus
Sicherheitsgrinden von KENWOOD oder einer
autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

® HeiRe Oberflachen NICHT berUhren. Zugangliche
Oberflachen kdbnnen bei Betrieb heil3 werden.
Immer am Griff anfassen oder gegebenenfalls
Schutzhandschuhe tragen.

® Grill nicht ohne eingelegte Platten verwenden. Vor
erneutem Einsetzen der Platten sicherstellen, dass sie
vollig trocken sind.

e Niemals die Platten mit scharfen oder scheuernden
Gegenstanden in BerUhrung bringen, da diese die
Antihaftbeschichtung beschadigen.

® Gerat, Kabel oder Stecker nicht in Wasser oder
andere FlUssigkeiten tauchen.

® Gerat im Betrieb nicht unbeaufsichtigt lassen.

® Bej Beschadigung des Gerats, Kabels oder Steckers
nicht benutzen. Uberprifen oder reparieren lassen:
Siehe ,Kundendienst und Service®.

® Dieses Gerat sollte nur auf einer ebenen,
hitzebestandigen Flache aufgestellt werden.

o Netzkabel nicht Uber die Arbeitsflache herabhangen
oder mit heiBen Oberflachen in BerUhrung kommen
lassen.

® Das Gerat nicht bewegen, wenn es in Betrieb oder
noch heil3 ist.

22
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® Das Gerat bei Nichtgebrauch immer vom Netzstrom
trennen und die Platten vor der Aufbewahrung oder
dem Entfernen zur Reinigung stets vollig abkUhlen
lassen.

® Gerat nicht im Freien verwenden.

® Keinen Teil dieses Gerats auf oder in der Nahe von
einer nackten Flamme, Heizplatte oder einem heil3en
Ofen platzieren.

® Bei manchen Zutaten wird eine Menge Rauch
ausgestofen - auf gentigend Luftzufuhr achten.

® Dieses Gerat ist nicht fUr den Betrieb mit einem
externen Timer oder einer separaten Fernbedienung
vorgesehen.

® Unsachgemafler Gebrauch |hres Gerats kann zu
Verletzungen fuhren.

® Dieses Gerat ist fur das Garen von Speisen ausgelegt
und sollte fUr keine anderen Zwecke verwendet oder
modifiziert werden.

e Kinder ab 8 Jahren kdbnnen dieses Gerat gemal den
bereitgestellten Benutzeranleitungen verwenden,
reinigen und warten, solange sie dabei von einer fur
ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt
oder angeleitet werden, die sich im gefahrlosen
Umgang mit dem Gerat auskennt.

® Das Gleiche gilt fur physisch oder geistig behinderte
oder in ihren Bewegungen eingeschrankte Personen
sowie Personen, die mangelnde Erfahrung im Umgang
mit dem Gerat haben.

® Kinder dUrfen nicht mit dem Gerat spielen, und Gerat
und Kabel mussen aulRer Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren gehalten werden.

® Das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt verwenden. Kenwood Ubernimmt keine
Haftung bei unsachgemafRer Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

23
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Vor dem Anschluss

* Sicherstellen, dass die
Netzspannung mit den Angaben
auf der Unterseite des Gerats
Ubereinstimmt.

- WARNUNG: DIESES GERAT MUSS
GEERDET SEIN.

* Das Gerat entspricht der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 Uber
Materialien und Gegenstande,
die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berthrung zu
kommen.

Vor erstmaligem Gebrauch

* Die Teile abwaschen (siehe
,Reinigung®).

* An die Steckdose anschlieBen
und den Temperaturregler ® zum
Aufheizen des Gerats auf 5 stellen.
Wenn die Kontrollleuchte ®
erlischt, den Stecker ziehen. Diesen
Vorgang 3 Mal wiederholen.

» Die Grillflache vor Gebrauch leicht
mit Speised| bestreichen.

Ubersicht

@ stiitzgriff

®© Griffe

® Grill-Positionsstiitzen

@ Ausguss

® Temperaturregler

® Kontrollleuchte

@ Kabelaufwicklungshaken
Platten-Riegel

24
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Verwendung lhres
Kontaktgrills

1 SchlieBen Sie das Gerat ans
Netz an und stellen Sie den
Temperaturregler ® auf die
gewlnschte Temperatur (1 bis 5).
Die Kontrollleuchte ® leuchtet
auf. Hinweis: Wird der Regler
auf 3K gestellt, schaltet sich die
Temperatur AUS.

2 Stellen Sie einen kleinen
hitzebestandigen Behalter
unter den Ausguss @, um
UberschUssiges Speisefett oder -6l
aufzufangen.

* Der Grill ist einsatzbereit, sobald
die Kontrollleuchte ® erlischt.

* Die Temperaturanzeige schaltet
sich ein und aus, wahrend der
Grill beim Garen die Temperatur
reguliert.

* Die erforderlichen Grillzeiten
werden je nach persdnlicher
Vorliebe und GroBRe/Dicke des
Grillguts unterschiedlich sein.

3 Wenn das Grillgut gar ist,
entfernen Sie es vorsichtig mit
einem Spatel aus Holz oder
Kunststoff. Verwenden Sie
keine Metallutensilien, da sie die
Antihaftbeschichtung zerkratzen
und beschadigen.

4 Schalten Sie das Gerat nach
Gebrauch aus und trennen Sie
es vom Netzstrom ab. Achten
Sie darauf, dass der Grill vor dem
Reinigen vollig abgekuhlt ist.
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Der Grill kann in 3 Positionen benutzt
werden.

(Siehe Empfehlungstabelle fur
Grillzeiten und Temperaturen).

Position A (geschlossene Position)
Ideal zum Grillen von dinnen
FleischstUcken und Sandwiches.

Mit den zweil Grillflachen kébnnen

Sie beide Seiten des Grillguts
gleichzeitig grillen, Zeit sparen und
die natlrlichen Safte des Grillguts
beibehalten.

Wahlen Sie die gewlnschte
Temperatureinstellung. Erhitzen Sie
den Grill in geschlossener Position,
bis die Kontrollleuchte erlischt. Legen
Sie das Grillgut auf die untere Platte
und schlieen Sie die obere Platte, so
dass sie auf dem Grillgut ruht.

Position B (voll geéffnete Position)

Vorsicht: In Position B muss der
Grill vollkommen gedffnet sein,
damit die Griffe nicht beschadigt
oder liberhitzt werden.

Diese Position bietet eine groRe
Grillflache zum Grillen mehrerer Teile
gleichzeitig. Sie eignet sich perfekt
fur Fisch, Gemuse und Kebabs.
Erhitzen Sie den Grill in
geschlossener Position, bis die
Kontrollleuchte erlischt. Offnen Sie
den Grill, heben Sie dann den oberen
Griff an und klappen Sie die obere
Platte zurlck, bis sie flach auf der
Arbeitsflache ruht.

Legen Sie das Grillgut auf die
Grillflache und stellen Sie die
gewlnschte Temperatur ein. Wenden
Sie das Grillgut nach der Halfte der
Garzeit.
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Position C (Grillposition)

In dieser Position klaffen die
Grillplatten auseinander. Sie eignet
sich ideal zum Grillen von groBeren
und dickeren Teilen. Erhitzen Sie den
Grill in geschlossener Position, bis die
Kontrollleuchte erlischt.

Heben Sie die oberen Platte

mithilfe des Griffs an und legen Sie
das Grillgut auf die untere Platte.
Heben Sie die obere Platte in den
Fuhrungsschlitz und klappen Sie sie
dann nach unten, bis sie auf den Grill-
Positionsstutzen ruht.
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von GrofRRe und Dicke des Grillguts.
TK-Gut vor dem Grillen auftauen.

Empfehlungstabelle fiir Grillzeiten und Temperaturen
Diese Tabelle dient lediglich zur Orientierung. Tatsachliche Zeiten sind abhangig

. Grillposition Garzeit .
Grillgut A B P (Minuten) Temperatureinstellung
Ddnne . . Abhangig 4-5
Fleischstlcke von

persénlichem

Geschmack

und

Fleischdicke
HUhnchen- und . ’ 15-25 4-5
Putenbrustfilets
Tomaten o () 3-6 2-3
Zwiebeln
Pilze
Kebabs o o 8-10 3-4
Gegrillte o 4-6 4-5
Sandwiches
Fischfilets/ o o 5-8 3-4
-steaks
Lachs
Forelle
Makrele

Tipps + Vorsicht bei Wurstchen und

* Rotes Fleisch erfordert eine hdhere

Grilltemperatur und kUrzere Zeit.

* Fisch sollte fur eine langere Garzeit

bei niedrigerer Temperatur gegrillt
werden.

* Keine gefrorenen Zutaten grillen.

» Zarte Fleischstlcke eignen sich
besser zum Grillen und sind daher
die beste Wahl fur den Grill. Das
Grillen von zéahem Fleisch sollte
maoglichst vermieden werden.

» Die besten Ergebnisse werden bei
dinneren Stucken und Grillgut
gleichmaBiger Dicke erzielt.
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Hamburgern, da beim Grillen
Uberschussiges Fett/Ol
heruntertropfen und verspritzen
kann.

Grillen mit offenem Grill dauert
langer, und das Grillgut muss nach
halber Garzeit gewendet werden.
Immer vor dem Servieren
Uberprufen, dass alles durchgegart
ist. Fleisch und Geflugel so lange
grillen, bis der Fleischsaft klar ist.
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Reinigung

Den Grill vor dem Reinigen
ausschalten, den Netzstecker
ziehen und das Gerat vollig
abkuhlen lassen.

Den Grill nach jedem Gebrauch
reinigen, damit er in gutem und
sauberem Zustand zum Grillen
bleibt.

Uberschissiges Ol/Fett mit
einem Papiertuch abwischen und
Grillgutreste mit einem Spatel
aus Holz oder Kunststoff von den
Platten entfernen.

Keine Scheuermittel oder
Stahlwolle verwenden, da

diese die Antihaftbeschichtung
beschadigen.

AufBenseite des Gerats mit einem
feuchten Tuch abwischen und
trocknen lassen.

Grillplatten

Zum Entfernen der Grillplatten den
Riegel nach vorne ziehen und
die Platten herausheben.

Die Platten mit heiBem Wasser und
Spulmittel abwaschen. Andernfalls
lassen sie sich auch in der
Spulmaschine reinigen.

Vor erneutem Einsetzen der
Platten sicherstellen, dass sie vollig
trocken sind.

Zum Einsetzen der Grillplatten
deren Hinterseite am Geréat
ausrichten und dann zum Einrasten
nach unten drtcken.

Aufbewahrung

Vor dem Verstauen des Gerats das
Kabel mit dem Haken @ an der
Unterseite sichern.
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Kundendienst und Service

* Sollten Sie Probleme mit
dem Betrieb Ihres Gerats
haben, besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor
Sie Hilfe anfordern.

» Bitte beachten Sie, dass Ihr
Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist - diese erfullt alle
gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie-
und Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt gekauft
wurde.

« Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie
es bitte zu einem autorisierten
KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle
Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern
in Ihrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf
der Website fur Ihr Land.

* Hergestellt in Griechenland.

25/05/2018 10:58



A

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG
MIT DER EG-RICHTLINIE UBER
ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-
ALTGERATE (WEEE)

Am Ende seiner Nutzungszeit

darf das Produkt NICHT mit dem
Hausmull entsorgt werden. Es muss
zU einer ortlichen Sammelstelle

fur Sondermull oder zu einem
Fachhandler gebracht werden,

der einen RUcknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
modgliche negative Auswirkungen
auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmafBige Entsorgung
bedingt sind. Zudem ermdglicht
dies die Wiederverwertung der
Materialien, aus denen das Gerat
hergestellt wurde, was erhebliche
Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt. Zur
Erinnerung an die korrekte getrennte
Entsorgung von Haushaltsgeraten
ist das Gerat mit dem Symbol

einer durchgestrichenen Mdulltonne
gekennzeichnet.

28
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e
conservarle come futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

® |n caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di
sicurezza deve esser sostituito solo dal fabbricante
oppure da un Centro Assistenza KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

® NON toccare le superfici calde. Esiste la probabilita
che le superfici esposte diventino calde durante l'uso.
Utilizzare sempre il manico o, se necessario, indossare
guanti protettivi.

e Non mettere in funzione la bistecchiera senza aver
montato le piastre. Assicurarsi che le piastre siano
completamente asciutte prima di rimontarle sulla
bistecchiera.

® Non toccare le piastre con utensili affilati o pagliette,
poiché danneggera la superficie antiaderente.

® Non immergere 'apparecchio, il cavo o la spina in
acqua o altri liquidi.

e Non lasciare 'apparecchio incustodito durante l'uso.

e Non utilizzare I'apparecchio se I'apparecchio, il cavo
O la spina risultano danneggiati. Farlo controllare
O riparare: consultare la sezione ‘manutenzione e
assistenza tecnica’.

e Utilizzare 'apparecchio esclusivamente su una
superficie piana e resistente al calore.

® Non lasciare che il cavo penzoli dal bordo del piano di
lavoro o che entri in contatto con superfici calde.

® Non spostare I'apparecchio quando ¢ in funzione o e
ancora caldo.

29
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® Togliere sempre la spina dalla presa di corrente
se l'apparecchio non & in uso e farlo raffreddare
completamente prima di riporlo o di rimuovere le
piastre della bistecchiera per pulirle.

e Non utilizzare 'apparecchio all’aperto.

® Non collocare alcun componente di
guest’apparecchio su o in prossimita di una flamma
Vviva, piastra calda o in un forno acceso.

® Alcuni tipi di alimenti producono I'emissione di molto
fumo; assicurarsi che 'ambiente sia adeguatamente
ventilato.

® Questo apparecchio non e stato progettato per
essere azionato tramite temporizzatore esterno o
sistema di controllo a distanza separato.

® Un utilizzo scorretto dell’apparecchio pud provocare
serie lesioni fisiche.

® Questo apparecchio e progettato per cuocere
alimenti e non deve essere utilizzato per altri scopi,
né modificato o0 manomesso in alcuna maniera.

® | bambini dagli 8 anni in su possono utilizzare, lavare
e svolgere la manutenzione di questo apparecchio
seguendo le indicazioni del Manuale d'uso, a
condizione che lo facciano con la supervisione di un
adulto responsabile della loro sicurezza, che abbia
ricevuto istruzioni su come utilizzare I'apparecchio e
Sia a conoscenza dei potenziali rischi.

® | ¢ persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali
ridotte o che non siano a conoscenza di come si
utilizza I'apparecchio devono essere supervisionate
oppure ricevere istruzioni sul suo uso in sicurezza,
nonché sui potenziali rischi.

® | bambini non devono giocare con l'apparecchio e
guest’ultimo, insieme al cavo, devono essere sempre
fuori dalla portata di bambini di eta inferiore agli 8
anni.
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e Utilizzare 'apparecchio solo per 'uso domestico
per cui & stato realizzato. Kenwood non si assumera
alcuna responsabilita se 'apparecchio viene utilizzato
In Modo improprio o senza seguire le presenti

istruzioni.

prima di collegare IPapparecchio
alla rete elettrica

» Assicurarsi che la tensione della
vostra rete elettrica sia la stessa di
quella indicata sulla targhetta sotto
'apparecchio.

* AVVERTENZA: L’APPARECCHIO
DEVE ESSERE MESSO A TERRA.

* Questo apparecchio & conforme al
regolamento (CE) No. 1935/2004
sui materiali e articoli in contatto
con alimenti.

prima di utilizzare I’'apparecchio
per la prima volta

* Lavare i componenti: vedere la
sezione “pulizia”.

* Inserire la spina nella presa di
corrente e ruotare il comando della
temperatura ® sulla posizione 5
ed attendere che I'apparecchio
si riscaldi. Togliere la spina non
appena la spia luminosa ® si
spegne. Ripetere 3 volte.

* Spennellare leggermente la
superficie di cottura con olio per
cucinare prima dell'uso.
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legenda

D manico di supporto

@ manici

® supporti posizione bistecchiera
@ beccuccio di scarico

® comando temperatura

® spia luminosa

@ gancio riponi cavo

ganci a scatto blocco piastre

uso della bistecchiera
elettrica

1 Inserire la spina e ruotare il
comando della temperatura ®
sull'impostazione di temperatura
desiderata da1a 5. La spia
luminosa ® si accendera. N.B.:
Quando e ruotata sulla posizione
3k il comando della temperatura &
Su zero.

2 Posizionare un piccolo recipiente
resistente al calore sotto |l
beccuccio di scarico @ per
raccogliere I'eccesso di grasso da
cucina o di olio.

* La bistecchiera sara pronta per
'uso una volta che si sara spenta la
spia luminosa ®.

* La spia della temperatura si
accendera e si spegnera in
quanto la bistecchiera mantiene
la temperatura corretta durante la
cottura.
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* | tempi di cottura richiesti
varieranno a seconda delle
preferenze personali e della
dimensione/spessore degli alimenti
cucinati.

3 Quando gli alimenti sono cotti,
rimuoverli con cautela utilizzando
una spatola di legno o di
plastica. Non utilizzare utensili
di metallo in quanto potranno
rigare e danneggiare la superficie
antiaderente.

4 Spegnere e togliere la spina
dopo l'uso. Lasciare raffreddare
completamente la bistecchiera
prima di pulirla.

La Bistecchiera pud essere adoperata
in 3 posizioni.

(Fare riferimento alla tabella sui
tempi di cottura e le impostazioni di
temperatura consigliati.)

Posizione A (posizione chiusa)
Ideale per cucinare carne affettata
sottile e panini imbottiti.

Le due superfici della bistecchiera
permettono di cuocere gli alimenti da
entrambi i lati contemporaneamente,
risparmiando tempo e preservando i
succhi naturali degli ingredienti.
Selezionare I'impostazione di
temperatura richiesta. Lasciar
scaldare la bistecchiera in posizione
chiusa fino a quando la spia luminosa
non si spegne. Mettere gli alimenti
sulla piastra inferiore e chiudere,
adagiando la piastra superiore sugli
alimenti.
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Posizione B (posizione
completamente aperta)

Attenzione: Nella posizione B

la bistecchiera deve rimanere
completamente aperta per evitare
di danneggiare o surriscaldare i
manici.

Questa posizione offre una maggiore
superficie di cottura per cuocere
molti alimenti nello stesso tempo ed
¢ ideale per il pesce, le verdure e gli
spiedini.

Lasciar scaldare la bistecchiera in
posizione chiusa fino a quando la
spia luminosa non si spegne. Aprire
la bistecchiera, poi sollevare il manico
superiore verso l'alto e abbassare la
piastra superiore all’'indietro fino ad
appoggiarla orizzontalmente

sul piano di lavoro.

Posizionare gli alimenti da cucinare
sulla superficie della piastra e
regolare la temperatura secondo
necessita. Girare gli alimenti a meta
cottura.

Posizione C (posizione bistecchiera)
In questa posizione le piastre della
bistecchiera sono distanziate,
risultando ideali per la cottura di
ingredienti piu grandi e spessi.
Lasciar scaldare la bistecchiera in
posizione chiusa fino a quando

la spia luminosa non si spegne.
Sollevare la piastra superiore con il
manico e posizionare gli alimenti sulla
piastra inferiore. Sollevare la piastra
superiore nella fessura di guida e

poi abbassarla fino ad appoggiarla
sui supporti di alloggiamento della
bistecchiera.
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Tabella tempi e temperature di cottura consigliati
Questa tabella offre soltanto delle linee guida. | tempi di cottura varieranno a
seconda della dimensione e spessore degli alimenti che vengono cucinati.
Scongelare gli alimenti congelati prima di cuocerli sulla bistecchiera.
. R Posizione bistecchiera Tempo di |mp°stazi°ne
Tipo alimento . .
A B C cottura (Minuti) | temperatura
Fette sottili [ ) [ ) Dipende dai 4-5
di carne gusti personali
e dallo spessore
della carne
Pollo o ) 15-25 4-5
e tacchino
Petto
Filetti
Pomodori o o 3-6 2-3
Cipolle
Funghi
Spiedini . . 8-10 3-4
Panini imbottiti . 4-6 4-5
cotti alla piastra
Filetti/trance di o o 5-8 3-4
pesce
Salmone
Trota
Sgombro
Suggerimenti + I 'migliori risultati sono ottenuti

cucinando ingredienti sottili ed
alimenti di spessore uniforme.

* Prestare attenzione quando si
cucinano alla piastra salcicce ed
hamburger in quanto il grasso/
I'olio in eccesso possono schizzare
e scoppiettare durante la cottura.

» Cuocere con la piastra aperta
richiede piu tempo in quanto gli
alimenti devono essere girati a
meta cottura.

« Controllare sempre che gli alimenti
siano cucinati bene prima di
servire. Cucinare carne e pollame
fino a quando rilasciano solo piu
succhi chiari al taglio.

» Le carni rosse richiedono una
temperatura di cottura alla piastra
piu elevata per periodi di tempo
piu brevi.

* |l pesce deve essere cucinato ad
una temperatura piu bassa con
tempi di cottura piu lunghi

* Non cucinare alimenti congelati.

» | tagli di carne teneri sono piu
adatti ad essere cucinati alla griglia
e sono quindi i migliori da utilizzare
sulla bistecchiera. E meglio evitare
di cucinare tagli di carne duri.

33

139190 Iss 2 HG210 multilingual.A5.indd 33 25/05/2018 10:58



pulizia

Spegnere, togliere la spina

e lasciare raffreddare
completamente la bistecchiera
prima di pulirla.

Pulire la bistecchiera dopo
ciascun uso permette di
mantenerla in buone condizioni di
funzionamento.

Utilizzare carta da cucina per
ripulirla da eccessi di olio/grasso e
una spatola di legno o plastica per
rimuovere eventuali residui di cibo
dalle piastre di cottura.

Non utilizzare detergenti
aggressivi o lana d’acciaio

in guanto danneggeranno il
rivestimento antiaderente.

Ripulire 'esterno con un panno
umido e poi asciugare.

piastre bistecchiera

Rimuovere le piastre della
bistecchiera tirando il gancio a
scatto di blocco in avanti e poi
sollevare fuori le piastre.

Lavare le piastre in acqua calda
saponata. In alternativa, possono
essere lavate in lavastoviglie.
Assicurarsi che le piastre siano
completamente asciutte prima di
rimontarle sulla bistecchiera.
Rimontare le piastre della
bistecchiera allineando prima

la parte posteriore delle piastre
all'unita e poi premendole verso il
basso per fissarle in posizione.
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custodia

Utilizzare il gancio per cavo @
sulla parte inferiore per avvolgere
in sicurezza il cavo prima di riporre
I'apparecchio.

manutenzione e assistenza
tecnica

» Se si verificassero problemi con il
funzionamento dell’apparecchio,
prima di richiedere assistenza
visita www.kenwoodworld.com.

* NB L’apparecchio e coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
I'apparecchio e stato acquistato.

* In caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare
o consegnare di persona
'apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com
o il sito specifico del Paese di
residenza.

* Fabbricato in Grecia.
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2

IMPORTANTI AVVERTENZE PER

IL CORRETTO SMALTIMENTO

DEL PRODOTTO Al SENSI

DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI
RIFIUTI DI APPARECCHIATURE
ELETTRICHE ED ELETTRONICHE
(RAEE)

Alla fine della sua vita utile il
prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso

gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono
questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
'ambiente e per la salute derivanti
da un suo smaltimento inadeguato

e permette di recuperare i materiali
di cui € composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di energia
e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici,
sul prodotto e riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

seguranca

® | cia atentamente estas instrucdes e guarde-as para
consulta futura.

® Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por
motivos de seguranca, ser substituido pela Kenwood
ou por um reparador Kenwood autorizado.

e NAO toque nas superficies quentes. As superficies
acessiveis podem ficar guentes durante a utilizacao.
Utilize sempre a pega ou use luvas contra o calor se
necessario.

® Ndo use o grelhador sem as placas. Certifique-se de
gue as placas estdo totalmente secas antes de voltar
a monta-las no grelhador.

® Nunca togue nas placas com objectos afiados ou
abrasivos porgue vai danificar a superficie anti-
aderente.

e Nao submerja o aparelho, o cabo eléctrico ou a ficha
de ligacao em agua ou qualguer outro liquido.

® N&o deixe o0 aparelho a funcionar sem vigilancia.

® N3o utilize se encontrar qualguer dano no aparelho,
cabo ou ficha. Mande-o examinar ou reparar: ver
“assisténcia técnica e servicos ao cliente”.

® Este aparelho so deve ser usado sobre uma superficie
lisa e resistente ao calor.

® Nado deixe o cabo eléctrico suspenso da mesa ou
bancada ou tocar em superficies quentes.

® Ndo mova o aparelho enguanto estiver a funcionar ou
engquanto estiver quente.

® Desligue sempre o cabo eléctrico da tomada gquando
0 aparelho ndo estiver em utilizacao e deixe-o
arrefecer completamente antes de retirar as placas,
mover, guardar ou limpar.
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e N3do utilize o aparelho ao ar livre.

e Nao cologue qualguer componente do aparelho por
cima ou perto de uma chama, aguecedor ou forno
quente.

® Alguns alimentos podem produzir grandes quanti-
dades de fumo - assegure-se de que a ventilacdo é
adequada.

® Este aparelho ndo foi concebido para funcionar com
contadores de tempo externo nem por sistema de
controlo remoto separado.

® O uso inapropriado do seu electrodomeéstico pode
resultar em ferimentos.

® Este aparelho foi concebido para cozinhar alimentos
e ndo deve ser usado para qualquer outro fim, nem
modificado ou alterado de maneira alguma.

® Criancas com 8 ou mais anos de idade podem utilizar,
limpar e manter este electrodomeéstico de acordo
com as Instrucdes do Utilizador desde que sejam
supervisionadas por pessoa responsavel relativamente
a sua seguranca e gque tenham recebido instrucao
sobre a forma de utilizar o electrodomeéstico e estejam
conscientes dos riscos.

® Pessoas com capacidades mentais, sensoriais
ou fisicas reduzidas, ou com falta de experiéncia
ou conhecimento, devem ter supervisao ou
serem instruidas sobre o uso em seguranca do
electrodomeéstico e estar conscientes dos riscos.

® As criancas nao devem brincar com o
electrodomeéstico e com o respectivo fio eléctrico
e ambos devem ser mantidos fora do alcance de
criancas menores de 8 anos de idade.

® Use o aparelho apenas para o fim domeéstico a que
se destina. A Kenwood nao se responsabiliza caso o
aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrucdes ndo sejam respeitadas.
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antes de ligar a corrente

» Certifiqgue-se de que a corrente
eléctrica que vai utilizar
corresponde a indicada na parte
de baixo da maquina.

+ AVISO: ESTE APARELHO DEVE

SER LIGADO A UMA TOMADA
COM LIGACAO A TERRA.

* Este aparelho estd conforme
com a Directiva n.2 1935/2004
da Comunidade Europeia sobre

materiais concebidos para estarem

em contacto com alimentos.

antes de utilizar pela primeira vez

* Lave os componente, ver
“limpeza”.

* Ligue a tomada eléctrica e rode o
controlo de temperatura ® para a

regulacdo 5 e deixe aquecer. Retire
da tomada eléctrica logo que a luz

indicadora se apagar ®. Repita
este processo 3 vezes.

* Pincele ligeiramente com o6leo de
cozinha a superficie de confeccéo
antes de utilizar.

legenda

@ pega de apoio

® pegas

®) suportes para a posicio de
grelhador

@ bico de drenagem

® controlo da temperatura

® luz indicadora

@ gancho de armazenamento do
cabo eléctrico

patilhas de fixa¢do das placas
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usar o seu grelhador de
contacto

Ligue a tomada eléctrica e rode o
controlo da temperatura ® para a
regulacdo desejada entre1e 5. A
luz indicadora ® acende-se. Nota:
Quando o controlo de temperatura
estd na posicao >l< a temperatura
estd desligada.

Cologue um pequeno recipiente
resistente ao calor por baixo do
bico de drenagem @ para recolher
0 excesso de gordura ou oleo.

O grelhador esta pronto a ser
usado quando a luz indicadora ®
se apagar.

A luz indicadora de temperatura
liga e desliga de acordo com as
necessidades do grelhador para
manter a temperatura ideal.

Os tempos de confeccdo
necessarios variam de acordo com
as preferéncias pessoais e/ou o
tamanho/grossura dos alimentos.
Quando os alimentos estao
prontos, retire-os cuidadosamente
usando uma espatula de madeira
ou de plastico de cozinha. Nao use
utensilios de metal porque podem
arranhar e danificar a superficie
anti-aderente.

Desligue e retire da tomada depois
de utilizar. Deixe o grelhador
arrefecer completamente antes de
o limpar.

25/05/2018 10:58



O grelhador pode ser usado em
3 posicoes.

(Consulte o quadro de tempos
e temperaturas de confecgcdo
recomendados).

Posi¢cdo A (posicao fechada)

Ideal para cozinhar alimentos
cortados finamente ou carne e
sandwiches.

As duas superficies grelhadoras
permitem-lhe cozinhar ao mesmo
tempo os dois lados dos alimentos,
poupando tempo e mantendo os
sucos naturais dos alimentos.
Seleccione a temperatura desejada.
Agueca o grelhador na posi¢cao
fechada até a luz indicadora se
apagar.

Cologue os alimentos na placa de
baixo e feche o aparelho até que a
placa de cima pouse nos alimentos.

Posi¢cdo B (posi¢cdo totalmente
aberta)

Atencdo: Na posi¢cao B o grelhador
deve estar totalmente aberto para
nao danificar ou queimar as pegas.
Esta posicdo oferece o dobro

da superficie para grelhar maior
quantidade de alimentos ao mesmos
tempo, sendo ideal para peixe,
vegetais e kebabs.

Agueca o grelhador na posicdo
fechada até a luz indicadora se
apagar.

Abra o grelhador, depois agarre na
pega de cima e puxe para cima e em
seguida deite a placa para tras até
ficar totalmente na horizontal.
Cologue os alimentos que quer
confeccionar no grelhador e ajuste

a temperatura de acordo com as
necessidades. Vire os alimentos a
meio da cozedura.
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Posi¢cao C (posicao de grelhador)
Nesta posicdo as placas do grelhador
ficam paralelamente espacadas
permitindo grelhar alimentos maiores
e mais grossos.

Aqueca o grelhador na posicado
fechada até a luz indicadora se
apagar.

Levante pela pega a placa de cima

e cologque os alimentos na placa de
baixo.

Levante pela pega a placa de cima
de forma a que deslize pelo encaixe
e depois baixe a placa para que
assente nos suportes para a posicao
de grelhador.

25/05/2018 10:58



Quadro de Tempos e Temperaturas de Cozedura Recomendados
Este quadro é apenas indicativo sendo que tanto o tempo como a temperatura
variardo de acordo com a receita, o tamanho, a grossura e o tipo de alimentos
utilizados.
Descongele bem os alimentos antes de os grelhar.
Posica relh r Tem ~
Tipo de osi¢cdo de Grelhado empo de Regulacio da
Alimento Cozedura Temperatura
A B c (Minutos) P
Carne o o Depende do 4-5
cortada gosto pessoal
finamente e grossura da
carne

Frango, o [ ) 15-25 4-5
Filetes de
Peito de
Peru
Tomates . ’ 3-6 2-3
Cebolas
Cogumelos
Kebabs o ) 8-10 3-4
Sandwiches . 4-6 4-5
Grelhadas
Filetes de o () 5-8 3-4
peixe/bifes
Salmao
Truta
Cavala

Dicas Carne tenra € mais adeguada para

« A carne vermelha precisa de
temperatura mais elevada e menos
tempo.

* O peixe deve ser grelhado a
temperatura mais baixa mas
durante mais tempo.

* Nunca grelhe alimentos
congelados.
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o grelhador. Evite grelhar carne
dura.

Obtém melhores resultados

se grelhar alimentos finos e de
grossura uniforme.

Cuidado ao grelhar salsichas e
hamburgers uma vez que podem
salpicar gordura.
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Grelhar com o grelhador aberto
demora mais tempo, dado que os
alimentos precisam de ser virados
a meio da confecgéo.
Assegure-se sempre de que 0S
alimentos estdo completamente
cozinhados antes de os consumir.
Cozinhe a carne e as aves até os
sucos sairem transparentes.

limpeza

Desligue, retire o cabo eléctrico
da tomada e deixe arrefecer
completamente antes de limpar.
Limpe o grelhador depois de

cada utilizacdo para que esteja
sempre em perfeitas condicdes de
utilizacao.

Use papel de cozinha para retirar a
gordura excessiva e uma espatula
de madeira ou plastico para
remover o excesso de alimentos
agarrados as placas.

N&o utilize detergentes abrasivos
ou esfregdes metalicos porque
danificam o revestimento anti-
aderente das placas.

Limpe o exterior com um pano
humido e seque em seguida.

placas do grelhador

Retire a placa puxando a patilha
de fixacdo da placa para a
frente e depois levante a placa
retirando-a.

Lave as placas em dgua quente
com detergente. Em alternativa
podem ser lavados na sua maqguina
de lavar louca.

Certifique-se de que as placas
estdo totalmente secas antes de
voltar a monta-las no grelhador.
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* Recoloque-as alinhando primeiro
a parte de tras das placas com o
grelhador e depois pressione para
baixo para as prender.

Armazenamento

Enrole o cabo eléctrico a volta do
gancho @ por baixo do grelhador
antes de o guardar.

assisténcia e cuidados ao
cliente

* Se tiver qualquer problema
ao utilizar o seu aparelho,
antes de pedir a Assisténcia
visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

* Salientamos que o seu produto
estd abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas
as disposicdes legais relativas
a quaisquer disposicdes sobre
garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais
onde o produto foi adquirido.

* Se 0 seu produto Kenwood
funcionar mal ou Ihe encontrar
algum defeito, agradecemos que o
envie ou entregue num Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado.
Para encontrar informacdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado
mais proximo de si, visite por favor
o site www.kenwoodworld.com ou
o website especifico do seu pais.

* Fabricado na Grécia.
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ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA
AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS
ELECTRICOS E ELECTRONICOS
(REEE)

No final da sua vida util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente
com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse
servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas
para o ambiente e para a saude
publica resultantes da sua eliminac&o
inadequada, além de permitir reciclar
0s materiais componentes, para, assim
se obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar
os electrodomeésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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Espanol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

seguridad

® | ea estas instrucciones atentamente vy guardelas para
poder utilizarlas en el futuro.

® Quite todo el embalaje vy las etiquetas.

® Sjel cable esta danhado, por razones de seguridad,
debe ser sustituido por Kenwood o por un técnico
autorizado por Kenwood.

® NO toque las superficies calientes. Las superficies
accesibles pueden calentarse durante el uso. Utilice
siempre el asa o lleve guantes protectores en caso
necesario.

® No haga funcionar la parrilla sin ajustar las planchas.
Asegurese de que las planchas estén completamente
secas antes de volver a colocarlas en la parrilla.

® Nunca toqgue las planchas con articulos afilados
O abrasivos ya que pueden dafnar la superficie
antiadherente.

® No sumerja el aparato, el cable o el enchufe en agua
Nni en ningun otro liquido.

® No deje el aparato desatendido cuando esté en
marcha.

e No utilice el aparato si el cable, el enchufe o el propio
aparato presentan cualquier dano. Para solicitar que
lo revisen o lo reparen, consulte «servicio técnico y
atencion al cliente».

® Este aparato se debe usar solamente sobre una
superficie plana resistente al calor.

® No deje que el cable cuelgue de la encimera ni que
toque superficies calientes.

e No mueva la unidad mientras esté en marcha o
todavia esté caliente.

® Desenchufe siempre el aparato cuando no lo utilice vy
deje gue se enfrie completamente antes de guardarlo
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o quitar las planchas de la parrilla para limpiarlas.

e No utilice el aparato en el exterior.

® No cologue ninguna pieza de este aparato encima o
cerca de una llama desnuda, una plancha caliente o
en un horno caliente.

® Con algunas comidas se emite una gran cantidad de
humo; asegurese de gque la ventilacion sea adecuada.

® [Fste aparato no esta pensado para ser manejado
mediante un temporizador externo o un sistema de
control remoto separado.

® £| uso incorrecto de su aparato puede producir
lesiones.

® [Este aparato esta disehado para cocinar alimentos
y no debe utilizarse para otros fines, modificarse ni
mManipularse de ningun modo.

® | 0s niNos a partir de los 8 anos de edad pueden
utilizar, limpiar y realizar el mantenimiento de este
aparato de acuerdo con las Instrucciones del usuario
siempre gue sean supervisados por una persona
responsable de su seguridad, reciban instrucciones
relativas al uso del aparato y sean conscientes de los
peligros.

® | as personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales disminuidas o con falta de experiencia o
conocimientos gue utilicen este aparato deben haber
recibido instrucciones o supervision en relacion con
SU USO seguro y ser conscientes de los peligros.

® | 0s NiNOS No deben jugar con el aparato, y tanto el
aparato como el cable deben estar fuera del alcance
de los ninos menores de 8 anos de edad.

® Utilice este aparato Unicamente para el uso domeéstico
al gue esta destinado. Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se somete a un
uso inadecuado o si No se siguen estas instrucciones.
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antes de enchufar el aparato

* Asegurese de que el suministro
de energia eléctrica sea el mismo
que el que se muestra en la parte
inferior del aparato.

 ADVERTENCIA: ESTE APARATO
DEBE CONECTARSE A TIERRA.

» Este dispositivo cumple con el
reglamento (CE) n.21935/2004
sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto
con alimentos.

antes de utilizar el aparato por
primera vez

* Lave las piezas: consulte «cuidado
y limpieza».

* Enchufe el aparato vy gire el control
de temperatura ® al ajuste 5y
deje que se caliente. Desenchufelo
cuando la luz indicadora ® se
apague. Repitalo 3 veces mas.

* Limpie la superficie de coccion
suavemente con un cepillo y aceite
de cocina antes de su uso.

descripcion del aparato

@ asa de soporte

® asas

®) soportes de la posicion de asado

@ pico de drenaje

® control de temperatura

® luz indicadora

@ gancho recogecables

pasadores de bloqueo de las
planchas
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uso de la parrilla de
contacto

1 Enchufe el aparato y gire el control
de temperatura ® al ajuste de
temperatura deseado de1a 5. La
luz indicadora ® se iluminara.
Nota: cuando se gira a la posicidon
kK. la temperatura estd APAGADA.

2 Ponga un recipiente pequefo
resistente al calor debajo del pico
de drenaje @ para recoger todo
exceso de aceite o grasa para
cocinar.

* La parrilla esta lista para usar
cuando la luz indicadora ® se
apaga.

* Laluz de la temperatura se
encenderd y se apagara ya que la
parrilla mantiene la temperatura
correcta durante la coccion.

* Los tiempos de coccidon necesarios
variaran segun las preferencias
individuales y el tamano/grosor de
la comida que se vaya a asar.

3 Cuando la comida ya esté lista,
saguela con cuidado con la ayuda
de una espatula de madera o de
plastico. No utilice utensilios de
metal ya que rayaran y dafharan la
superficie antiadherente.

4 Desconecte y desenchufe el
aparato después de su uso.

Deje que la parrilla se enfrie
completamente antes de limpiarla.
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La parrilla se puede utilizar en 3
posiciones.

(Consulte la tabla de coccion para
ver los tiempos y los ajustes de
temperatura recomendados.)

Posicidén A (posicidon cerrada)

Ideal para asar cortes de carne finos y
sandwiches.

Las dos superficies de asado le
permiten asar ambos lados de la
comida al mismo tiempo, ahorrando
tiempo y conservando asi los jugos
naturales de los alimentos.

Seleccione el ajuste de temperatura
deseado.

Caliente la parrilla en la posicion
cerrada hasta que la luz indicadora se
apague.

Cologue la comida en la plancha
inferior y cierre hasta que la plancha
superior descanse sobre la comida.

Posicién B (posicion totalmente
abierta)

Aviso: en la posicién B, la parrilla
debe estar totalmente abierta para
evitar dafnar o sobrecalentar las
asas.

Esta posicion ofrece una gran
superficie para asar muchos
alimentos a la vez, y es ideal para el
pescado, las hortalizas y los kebabs.
Caliente la parrilla en la posicion
cerrada hasta que la luz indicadora se
apague. Abra la parrilla, luego tire del
asa de la parte superior hacia arriba
v baje la plancha superior hacia atras
hasta que descanse plana sobre la
encimera.

Cologue la comida sobre la superficie
de asado vy ajuste la temperatura
segun sea necesario. Dé la vuelta a la
comida a mitad de la coccion.
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Posicién C (posicion de asado)

En esta posicion, las planchas de la
parrilla estan separadas y es ideal
para asar alimentos mas grandes y
gruesos.

Caliente la parrilla en la posicion
cerrada hasta que la luz indicadora se
apague.

Levante la plancha superior por el
asay ponga la comida en la plancha
inferior.

Levante la plancha superior en la
ranura de guia y, a continuacion,
bajela hasta que descanse sobre los
soportes de la posicidon de asado.
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Tabla de los tiempos y temperaturas de coccidon recomendados
Esta tabla es solo una orientacion y los tiempos variaran dependiendo del
tamano y el grosor exactos de la comida que se vaya a asar.
Descongele los alimentos congelados antes de asarlos.
Posicién Tiem
Tipo de osicion de asado e _p’o de Ajuste de
comida A B Cc coccion temperatura
(minutos)
Cortes de o ) Depende del 4-5
carne finos gusto personal
y del grosor de
la carne
Filetes de o o 15-25 4-5
pechuga
de pollo y
pavo
Tomates o () 3-6 2-3
Cebolla
Champifiones
Kebabs o () 8-10 3-4
Sandwiches . 4-6 4-5
asados
Filetes/ o ) 5-8 3-4
bistecs de
pescado
Salmon
Trucha
Caballa
Consejos Los mejores resultados se obtienen

La carne roja requiere una
temperatura de asado mas elevada
y menos tiempo.

El pescado se debe asar a una
temperatura mas baja durante un
tiempo de coccion mas largo.

No cocine alimentos congelados.
Los cortes de carne tiernos son
mas adecuados para asar vy, por
lo tanto, son mejores para asar en
la parrilla. Es mejor evitar cocinar
cortes de carne duros.
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asando piezas mas delgadas y
alimentos de un grosor uniforme.
Tenga cuidado al asar salchichas y
hamburguesas ya que el exceso de
grasa o de aceite puede salpicar y
chisporrotear durante la coccion.
Asar con una parrilla abierta cuesta
mas, ya que se debe dar la vuelta a
la comida a mitad de la coccion.
Compruebe siempre que los
alimentos estén bien asados antes
de servirlos. Ase la carne hasta que
el jugo salga claro.
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limpieza servicio técnico y atencion al

« Apague, desenchufe y deje que la
parrilla se enfrie completamente .
antes de limpiarla.

e Limpie la parrilla después de
cada uso para mantenerla en
unas condiciones de limpieza y
funcionamiento optimas.

« Utilice una toalla de papel para
limpiar cualquier exceso de aceite o
de grasa y una espatula de madera o
de plastico para quitar los restos de
comida de las planchas de la parrilla.

« No utilice limpiadores abrasivos
ni estropajos de aluminio ya que
dafiaradn la capa antiadherente.

* Limpie la parte exterior con un trapo
humedo vy, a continuacion, séquela.

planchas de la parrilla

* Quite las planchas de la parrilla
tirando de los pasadores de bloqueo
hacia adelante y, a continuacion,
sague las planchas.

* Lave las planchas en agua caliente
con jabdén. También se pueden lavar
en el lavavaijillas.

* Asegurese de gue las planchas estén
completamente secas antes de
volver a colocarlas en la parrilla.

* Vuelva a colocar las planchas
alineando primero la parte posterior
de las planchas con la unidad, luego
presione hacia abajo para ajustarlas
firmemente en su posicion.

almacenamiento

Use el gancho recogecables @ en
la parte inferior para sujetar el cable
antes de guardar la unidad.
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cliente

Si tiene problemas con el
funcionamiento del aparato,
antes de solicitar ayuda visite
www.kenwoodworld.com.

Tenga en cuenta que su producto
estd cubierto por una garantia que
cumple con todas las disposiciones
legales relativas a cualquier garantia
existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais
donde se adquirid el producto.

Si su producto Kenwood
funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o Ilévelo a un
centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la
pagina web especifica de su pals.

Fabricado en Grecia.
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2

ADVERTENCIAS PARA LA
CORRECTA ELIMINACION DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA SOBRE
RESIDUOS DE APARATOS
ELECTRICOS Y ELECTRONICOS
(RAEE)

Al final de su vida util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros
especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones
municipales, o a distribuidores que
faciliten este servicio. Eliminar por
separado un electrodomeéstico
significa evitar posibles
consecuencias negativas para el
medio ambiente vy la salud derivadas
de una eliminacion inadecuada, vy
permite reciclar los materiales que
lo componen, obteniendo asi un
ahorro importante de energia vy
recursos. Para subrayar la obligacion
de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura
movil tachado.
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Dansk

Inden brugsanvisningen lzeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

sikkerhed

® | aes denne brugervejledning ngje, og opbevar den |
tilfeelde af, at du far brug for at sld noget op i den.

® Fjern al emballage og maerkater.

® Hvis ledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af Kenwood eller en
autoriseret Kenwood-reparator.

® ROR IKKE ved varme overflader. Tilgaengelige
overflader kan blive varme under brug. Brug
altid handtaget, anvend om nedvendigt
beskytttelseshandsker.

e Betjen ikke grillen uden pasatte plader. Serg for, at
pladerne er helt tarre, for de igen saettes pa grillen.

® Bergr aldrig pladerne med skarpe eller ridsende
genstande, da dette vil beskadige slip let-overfladen

® | =g ikke apparatet, ledningen eller stikket i vand eller
nogen anden vaeske.

e | ad ikke apparatet vaere uden opsyn under brug.

o M3 ikke anvendes, hvis der er skade pa apparatet,
ledningen eller stikket. F& det kontrolleret eller
repareret: Se "service og kundepleje”.

e Dette apparat ma kun bruges pa en flad,
varmebestandig overflade.

® | ad ikke ledningen haange ud over bordpladens kant
eller bergre varme overflader.

e Flyt ikke enheden, mens den karer eller stadig er
varm.

® Tag altid apparatets stik ud, nar det ikke bruges, og
lad det kgle helt ned, for opbevaring eller fjernelse af
grillpladerne ved rengoring.

® Brug ikke apparatet udendors.

® Placer ikke nogen af dette apparats dele pa eller naer
aben ild, varme plader eller en opvarmet ovn.
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e Nogle fgdevarer afgiver store maengder rog - serg
for, at der er tilstraekkelig ventilation.

® Dette apparat er ikke beregnet til betjening med en
ekstern timer eller et separat fjernstyringssystem.

® Misbrug af maskinen kan fere til laesioner.

e Dette apparat er beregnet til tilberedning af mad og
ma ikke bruges til noget andet formal eller pa nogen
made aendres eller foretages indgreb .

® Bgorn, der er mindst 8, kan bruge, rengere og
foretage brugervedligeholdelse pa dette apparat
iht. til den medleverede brugsvejledning, forudsat
at de overvages af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed, og at de har faet instrukser i brug af
apparatet og er opmaerksomme pa de iboende farer.

® Personer med reducerede fysiske, sansemaessige eller
mentale evner, eller mangel pa kendskab, der bruger
dette apparat, skal veere blevet vejledt eller givet
instrukser i sikker brug af apparatet og skal veere
opmaerksom pa de iboende farer.

® Bgrn ma ikke lege med apparatet, og bade apparatet
og ledningen skal opbevares uden for barns (under 8
ar) raekkevidde.

® Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood
patager sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke
anvendes korrekt, eller disse instruktioner ikke falges.

for stikket seettes i stikkontakten for forste brug

* Sogrg for, at el-forsyningens * Vask delene - se rengaring.
spanding er den samme som den, * Seet stikket i, drej
der er vist pd bunden af maskinen. temperaturkontrollen ® til

« ADVARSEL: DETTE APPARAT indstilling 5, og lad det varme op.
SKAL VZARE FORBUNDET TIL Tag stikket ud, ndr indikatorlampen
JORD. ® gér ud. Gentag dette tre gange.

* Pensl bageoverfladen let med

* Dette apparat overholder o
madolie inden brug.

EF-forordning 1935/2004
om materialer og genstande,
der kommer i kontakt med

levnedsmidler.
51
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forklaring Grillen kan bruges i 3 positioner.
(Se tilberedningsoversigten angdende

g :én:tag anbefalet tid og temperaturindstilling.)
andta

® grillhol?iere Position A (lukket position)

@ draentud Ideel til tilberedning af tynde

udskaeringer eller ked og sandwicher.
® indikatorlampe Med de to gnllovqflader kan du
@ . tilberede begge sider af maden
ledningskrog . ;

o pa samme tid og bevare madens

pladelase ) .
naturlige saft. Vaelg den pakraevede
. ) temperaturindstilling.

sadan er_ger du din Opvarm grillen i den lukkede position,
kontaktgrill til indikatorlampen gar ud.
Anbring maden pa den nederste plade,
og luk ned, s& overpladen hviler pa

® temperaturkontrol

1 Seet stikket i, og drej
temperaturkontrollen ® til den

onskede temperaturindstilling maden.
fra 1til 5. Indikatorlampen ® Position B (helt aben position)
taendes. Bemaerk: | positionen * er Forsigtig: | position B skal grillen
temperaturen sldet FRA. vaere helt aben for at undga skade pa
2 Anbring en lille varmebestandig eller overophedning af handtagene.
beholder under dreentuden @ for Denne position giver en stor
at opsamle eventuelt overskydende grilloverflade, sa der kan tilberedes
stegefedt eller olie. megen mad pa en gang, og er ideel til
» Grillen er klar til brug, nar fisk, grogntsager og kebab.
indikatorlampen ® gar ud. Opvarm grillen i den lukkede position,
* Temperaturlampen teendes til indikatorlampen gar ud.
og slukkes, idet grillen holder Abn grillen, laft det gverste hdndtag op,
den korrekte temperatur under 0g saenk den gverste plade baglaens, til
tilberedning. den ligger fladt pa kekkenbordet.
» Pakraevet tilberedningstid varierer Anbring maden, der skal tilberedes, pa
efter individuelle praeferencer og grillens overflade, og juster
meengden af/tykkelsen p& den mad, temperaturen efter behov. Vend maden
der tilberedes. halvvejs gennem tilberedningen.
3 Nar maden er tilberedt, fiernes Position C (grillposition)

den forsigtigt ved hjzelp af en
spatel af trae eller plast. Brug ikke
metalredskaber, da de ridser og
beskadiger slip let-overfladen.

4 Sluk, og tag stikket ud efter brug.
Lad grillen kale helt af inden

| denne position er grillpladerne adskilt,
ideelt til tilberedning af storre og
tykkere genstande.

Opvarm grillen i den lukkede position,
til indikatorlampen gar ud.

. Loft den gverste plade i handtaget, og
rengering. anbring maden pé& den underste plade.
Loft den gverste plade i styreslidsen, og
seenk den, til den hviler p& grillholderne.
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Anbefalet tilberedningstid og temperaturdiagram
Dette diagram er kun vejledende, og tiderne varierer afhaengigt af den praecise
storrelse pa og tykkelse pad maden, der tilberedes.
Opto frossen mad inden grilning.

Grillposition Tilberedningstid
Madt t turindstilli
adtype A B c (Minutter) emperaturindstilling
Tynde . . Afhaenger af 4-5
udskeeringer individuel smag
og kodets
tykkelse

Kyllinge- () o 15-25 4-5

o9

kalkunbrystfileter

Tomater . . 3-6 2-3

Lag

Champignoner

Kebabber . . 8-10 3-4
Grillede . 4-6 4-5
sandwicher

Fiskefileter/- o o 5-8 3-4
steaks

Laks

Drred

Makrel
Tip Veer forsigtig ved grilning af polser

Rodt ked kraever en hgjere
grilltemperatur og kortere tid.
Fisk skal tilberedes ved en
lavere temperatur ved laengere

tilberedningstid.

Tilbered ikke frossen mad.

Mgre udskaeringer er mere
velegnede til at grille og derfor
bedst til grilning. Det er bedst at
undga seje kadudskeeringer.
Bedste resultater fas ved

tilberedning af tyndere stykker og

madvarer med ensartet tykkelse.
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og burgere, da overskydende fedt/
olie kan sprgjte og sprutte under

tilberedning.

Grilning med aben grill tager
laengere tid, da maden skal vendes
halvvejs inde i tilberedningen.
Kontrollér altid, at maden er
tilstreekkelig tilberedt inden
servering. Tilbered kad og fjerkrae,
til kedsaften er klar.
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renggring

* Sluk, tag stikket ud, og lad grillen
kale helt ned inden renggring.

* Gor grillen ren efter hver
brug for at holde den i ren og
funktionsdygtig stand.

* Brug en papirserviet til at terre
eventuelt overskydende olie/
fedt af og en spatel af trae eller
plast til at fjerne madrester fra
grillpladerne.

* Brug ikke ridsende
renggringsmidler eller staluld,
da de beskadiger slip let-
belaegningen.

* Tor ydersiden af med en fugtig
klud, og ter den.

grillplader

« Aftag grillpladerne ved at traekke
lasen @ frem og derpa Iafte
pladerne ud.

* Vask pladerne i varmt saebevand.
Alternativt kan de vaskes i
opvaskemaskinen.

* Sorg for, at pladerne er helt torre,
for grillen igen paseettes.

e Seet pladerne pa igen ved at
rette pladernes bagside ind med
enheden forst og s trykke ned for
at 1dse dem pa plads.

Opbevaring
Brug ledningskrogen @ pa

undersiden for at fastgore ledningen,
inden enheden opbevares.

54
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service og kundepleje

Hvis du oplever nogen
problemer med betjening af
dit apparat, skal du, for du
anmoder om hjaelp, se afsnittet
"fejlsagningsguide” i manualen eller
besazge www.kenwoodworld.com.

Bemaerk, at dit produkt er daekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrgrende

evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land,
hvor produktet er blevet kabt.

Hvis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen

fejl, skal du sende det eller
bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For
at finde opdaterede oplysninger
om dit naermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
ga til www.kenwoodworld.com
eller webstedet for dit land.

Fremstillet i Graekenland.
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B

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET
| OVERENSSTEMMELSE MED
EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF
ELEKTRISK OG ELEKTRONISK
UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive
liv ma produktet ikke bortskaffes
som almindeligt affald. Det bor
afleveres pa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en forhandler,
der yder denne service. At bortskaffe
et elektrisk husholdningsapparat
separat gor det muligt at undga
eventuelle negative konsekvenser
for miljg og helbred pa grund af
uhensigtsmaessig bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge
de materialer det bestar af, og
dermed opna en betydelig energi-
0g ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden

af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

sakerhet

® | 3s bruksanvisningen noggrant och spara den for
framtida bruk.

e Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

e Om sladden &r skadad maste den av sakerhetsskal
bytas ut av Kenwood eller av en auktoriserad
Kenwood-reparator.

e ROR INTE vid heta ytor. Atkomliga ytor kan bli heta
vid anvandning. Anvand alltid handtaget eller bar
arbetshandskar vid behov.

® Anvand inte grillen utan att plattorna ar monterade.
Se till att plattorna ar helt torra innan de monteras
tillbaka i grillen.

e Vidror aldrig plattorna med vassa eller repande
foremal, eftersom det kan skada non-stickbeldggning.

® Doppa inte apparaten, sladden eller kontakten i
vatten eller nagon annan vatska.

® | 3dmna inte apparaten utan uppsikt da den anvands.

® Anvand inte apparaten, sladden eller kontakten om
de ar skadade. Ladmna in for dversyn eller reparation:
se "service och kundtjanst”.

e Denna apparat bor endast anvandas pa en plan,
varmebestandig yta.

e | &t inte sladden héanga ner 6ver kanten pa arbetsytan
eller vidrdra heta ytor.

e Flytta inte apparaten nar den ar igang eller nar den
fortfarande ar varm.

e Dra alltid ur apparatens kontakt da den inte anvands
och 1&t den svalna helt innan den stalls undan eller
innan grillplattorna tas bort for rengdring.

® Anvand inte apparaten utomhus.
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® Placera aldrig nagon del av denna apparat pa eller
nara en 6ppen laga, het platta eller i en varm ugn.

® \iss typ av mat gor att det bildas mycket rok - se till
att ha god ventilation.

® Den har apparaten ar inte avsedd att anvandas
med hjalp av en extern timer eller ett separat
fijarrkontrollssystem.

e Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka
skador.

® Denna apparat ar avsedd for tillagning av mat och
bor inte anvandas for andra syften, eller modifieras
eller manipuleras pa nagot satt.

® Barn fran 8-ars alder far anvanda, rengdra och utfoéra
anvandarunderhall pa denna apparat i enlighet med
anvandaranvisningarna, under férutsattning att de
dvervakas av en person som ansvarar fér deras
sdkerhet och att de har fatt anvisningarna om hur
apparaten ska anvandas och kanner till riskerna.

® Personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller bristande kunskap som anvander denna
apparat maste dvervakas eller fa instruktioner om
saker anvandning och de maste kanna till riskerna.

e Barn far inte leka med apparaten. Bade apparat och
sladd maste forvaras utom rackhall for barn under 8
ar.

e Anvand apparaten endast for avsett andamal i
hemmet. Kenwood fransager sig allt ansvar om
apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

innan du satter i kontakten « Den har apparaten uppfyller EG
* Kontrollera att din eltyp ar samma forordning 1935/2004 om material
som anges pa apparatens undersida. och produkter avsedda att komma i
- VARNING! HUSHALLSAPPARATEN kontakt med livsmedel.

MASTE VARA JORDAD!
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fore forsta anvdndning

» Diska delarna - se rengdring.

» Satt i kontakten och stall
temperaturkontrollen ® pa
installning 5 och |1at apparaten
varmas upp. Dra ur kontakten da
indikatorlampan ® slacks. Upprepa
tre ganger.

* Pensla matlagningsytan med lite
matolja fére anvandning.

forklaring till bilder

@ handtagsstéd

® handtag

®) stod for grillige

@ avrinningspip

® temperaturkontroll
® indikatorlampa

@ sladdhallare
sparrhake fér plattor
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Anvanda kontaktgrillen

1
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Satt i kontakten och stall
temperaturkontrollen ® pa dnskad
temperaturinstalining mellan 1 och

5. Indikatorlampan ® borjar lysa.
Obs! D& den ar installd p& K ar
temperaturen AV.

Placera en liten varmetalig behallare
under avrinningspipen @ for att
samla upp dverskott av matfett eller
olja.

Grillen &r redo fér anvandning da
indikatorlampan ® slacks.
Temperaturlampan kommer att
slackas och tandas da grillen reglerar
temperaturen under tillagningen.
Den tillagningstid som kravs beror pa
individuella dnskemal och storleken/
tjockleken pa livsmedlen som
tillagas.

D& livsmedlen &r fardiglagade

lyfter du forsiktigt bort dessa med
en stekspade av tra eller plast.
Anvand inte metallredskap eftersom
dessa kan repa och skada non-
stickbeldggningen.

Stang av och dra ur apparatens
kontakt. Lat grillen svalna helt fore
rengdring.
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Grillen kan anvandas i tre

tillagningslagen.

(Se tillagningstabellen fér
rekommenderade tid- och
temperaturinstaliningar).

Tillagningsldge A (stdngt
tillagningslage)

Idealiskt for tillagning av tunna skivor
av kott och smorgasar.

De tva grillytorna gor att du kan
grilla b&da sidor av livsmedlet
samtidigt, vilken sparar tid och gor
att livsmedlet behaller sin naturliga
saftighet.

Valj dbnskad temperaturinstalining.
Varm upp grillen i stdngt
tillagningslage tills dess att
indikatorlampan slacks. Placera
livsmedlet p& den undre plattan och
stang tills dess att den &vre plattan
vilar pa livsmedlet.

Tillagningsldge B (helt 6ppet
tillagningslage)

Varning! | tillagningsldge B maste
grillen vara helt 6ppen for att
undvika att handtagen skadas eller
Overhettas.

Detta tillagningslage ger dig en

stor grillyta och mojlighet att tillaga
manga livsmedel samtidigt. Det

ar idealiskt for fisk, grénsaker och
kebab.

Varm upp grillen i stdngt
tillagningslage tills dess att
indikatorlampan slacks. Oppna
grillen och lyft sedan évre handtaget
uppat och sank ner topplattan
bakat till dess att den ligger platt

pa arbetsytan. Placera livsmedlen
som ska tillagas pa grillytan och

justera temperaturen enligt dnskemal.

Vand livsmedlen halvvags genom
tillagningen.
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Tillagningsldage C (grillage)

| det har tillagningslaget ar
grillplattorna langre ifran varandra
och laget ar idealiskt for tillagning av
stdrre och tjockare livsmedel.

Varm upp grillen i stadngt
tillagningslage tills dess att
indikatorlampan slacks. Lyft upp
topplattan med handtaget Placera
livsmedlet p& den undre plattan. Lyft
upp topplattan i sparet och sénk
sedan ner det tills det vilar pa stdden
for grillaget.
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Tabell 6ver rekommenderade tider och temperaturer vid tillagning
Den har tabellen ar endast en vagledning och tiden kommer att variera
beroende pa exakt storlek och tjocklek hos det livsmedel som tillagas.
Tina upp livsmedlen fére grillning.
Typ av Grilldge Tillagningstid Temperatur-
livsmedel A B (ot (minuter) instdllning
Tunna o o Beror pa 4-5
skivor personlig smak
av kott och tjockleken
pad kaottskivan

Brostfilé av o o 15-25 4-5
kyckling
och kalkon
Tomat . . 3-6 2-3
Lok
Svamp
Kebab o o 8-10 3-4
Grillad o 4-6 4-5
smorgas
Fiskfile/ o o 5-8 3-4
fiskkotlett
Lax
Oring
Makrill

Tips « Var forsiktig da du grillar korvar

Rott kott kraver hogre
grilltemperatur och kortare tid.
Fisk bor tillagas pa en lagre varme
under langre tid.

Tillaga inte frysta livsmedel.

Mbra bitar av kdtt ar mer lampliga
for grillning och ar darfér bast att
anvanda pa grillen. Det &r bast att
undvika seniga kottbitar.

Basta resultatet uppnas vid
tillagning av tunnare bitar och
livsmedel med samma tjocklek.
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och burgare eftersom dverskott
av fett/olja kan stédnka och spréatta
under tillagning.

Att grilla med 6ppen grill tar
langre tid eftersom livsmedlen
behdver vandas halvvags genom
tillagningen.

Kontrollera alltid att livsmedlen ar
fardiglagade innan de serveras.
Tillaga kott och kyckling tills dess
att kottsaften som rinner ut ar klar.
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rengoring

e Stang av, dra ur sladden och 13t
grillen svalna helt och hallet fore
rengoring.

* Rengor grillen efter varje anvandning
for att halla den i gott skick for
anvandning.

« Anvand hushallspapper for att torka
av eventuellt dverskott av olja/fett
och anvand en stekspade av tra eller
plast for att skrapa bort eventuella
matrester fran grillplattorna.

* Anvand inte repande
rengdringsmedel eller stalull efter
dessa skadar non-stickbeldggningen.

» Torka av utsidan med en fuktig trasa
och torka sedan torrt.

grillplattor

* To bort grillplattorna genom att dra i
sparrhaken ® framat och lyft sedan
ur plattorna.

» Diska plattorna med varmt vatten
och diskmedel. Alternativt kan de
diskas i diskmaskinen.

« Se till att plattorna ar helt torra innan
du satter tillbaka dem i grillen.

« Satt tillbaka dem i grillen genom att
forst halla plattorna kant i kant med
enheten och darefter pressa nedat
for att lasa dem pa plats.

forvaring

Anvand sladdhallaren @ pa undersidan
for att fasta sladden innan du staller
undan enheten.
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service och kundtjanst

Om du far problem med att
anvanda apparaten ber vi dig besdk
www.kenwoodworld.com innan du
ringer kundtjanst.

Produkten omfattas av en garanti
som efterféljer alla lagstadgade
bestdmmelser vad galler garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om du
upptacker fel ber vi dig att lamna
eller skicka in den till ett godkant
KENWOOD-servicecenter. For
aktuell information om nadrmaste
godkanda KENWOOD-servicecenter
besdk www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

Tillverkad i Grekland.
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B

VIKTIG INFORMATION OM HUR
PRODUKTEN SKALL KASSERAS

| ENLIGHET MED EUROPEISKA
DIREKTIV OM AVFALL SOM
UTGORS AV ELLER INNEHALLER
ELEKTRISK OCH ELEKTRONISK
UTRUSTNING (WEEE)

Nar produktens livslangd

ar over far den inte slangas

i hushallssoporna. Den kan
overlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterférsaljare som ger denna service.
Nar du avfallshanterar en
hushallsapparat pa ratt satt undviker
du de negativa konsekvenser fér
milj®é och halsa som kan uppkomma
vid felaktig avfallshantering.

Du mojliggdr dven atervinning

av materialen vilket innebar en
betydande besparing av energi

och tillgdngar. Produkten ar markt
med en o6verkorsad soptunna pa
hjul som en paminnelse om att
hushallsapparater ska atervinnas
separat.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

sikkerhet

® | es ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare
pa den slik at du kan sld opp i den senere.

e Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

e Dersom ledningen er skadet, ma den av
sikkerhetsmessige grunner erstattes av Kenwood eller
en autorisert Kenwood-reparator.

e UNNGA 3 berore varme overflater. Tilgjengelige
overflater kan bli sveert varme nar apparatet brukes.
Bruk alltid handtaket, og gjerne beskyttende hansker
om ngdvendig.

® Grillen skal ikke brukes uten at grillplatene er pa
plass. Forsikre deg om at platene er helt torre for du
setter dem pa grillen.

o |kke bergr eller behandle grillplatene med spisse
eller skarpe gjenstander som kan skade overflatens
slippegenskaper.

® Senk aldri apparatet, ledningen eller pluggen ned i
vann eller annen vaaske.

® |kke la apparatet veere uten tilsyn nar det er i bruk.

® Unngad & bruke grillen hvis apparatet, ledningen eller
pluggen viser synlige tegn til skader. Fa isteden
apparatet kontrollert eller reparert; se se «Service og
kundetjenestew.

e Dette apparatet skal bare brukes pa en flat og
vamebestandig overflate.

e |kke la apparatledningen henge ut over kanten pa
arbeidsoverflaten, eller fores over skarpe kanter eller
varme overflater.

o |kke flytt apparatet mens det er i bruk eller fortsatt er
varmt.
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e Trekk alltid ut stopselet nar grillen ikke er i bruk, og
la den kjolne helt ned for den settes bort, eller for
grillplatene tas av for rengjoring.

® |kke bruk apparatet utendors.

e |kke plasser noen del av dette apparatet over eller
neer en apen flamme eller en varmeplate, eller i en
varm ovn.

® Med noen matvarer vil det uunngaelig avgis en del
royk - pass pa at det er tilstrekkelig ventilasjon.

e Apparatet er ikke beregnet pa bruk med en tidtager
eller en separat fjernkontroll som styrer stremmen.

e Fcil bruk av apparatet kan forarsake personskader.

e Apparatet er bare beregnet pa tilberedning av
mat, og ma ikke brukes til noen andre formal, eller
modifiseres eller tukles med pa noen mate.

® Barn fra 8 ar og oppover kan bruke, rengjore
og vedlikeholde dette apparatet i samsvar med
brukerinstruksjonene som fulgte med, gitt at de
overvakes av en person som er ansvarlig for deres
sikkerhet og at de har fatt opplaering i bruk av
apparatet og er klar over farene.

® Personer med reduserte fysiske eller psykiske evner
eller mangel pa kunnskap om bruk av apparatet ma
ha fatt oppleering i trygg bruk og veere klar over
farene.

e Barn ma ikke leke med apparatet, og bade apparatet
og ledningen ma vaere utenfor rekkevidde for barn
under 8 ar.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.
Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig
bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold til
denne bruksanvisningen.
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for du setter i stopselet

* Forsikre deg om at nettspenningen
stemmer overens med det som
star pa undersiden av apparatet.

« ADVARSEL: DETTE APPARATET
MA V/ERE JORDET.

* Dette apparatet overholder
EC-forordning 1935/2004 om
materialer og gjenstander som er
bestemt & komme i kontakt med
naeringsmidler.

for forste gangs bruk

» Vask de enkelte delene - se
rengjaring.

* Sett i stgpselet og drei
temperaturkontrollen ® til trinn
5 for & varme opp grillen. Ta ut
stgpselet s& snart indikatorlampen
® slukker. Gjenta 3 ganger.

* Stryk lett over stekeflatene med
matolje for bruk.

deler

@ stottehandtak

@ Handtak

®) statter for grillposisjon

@ Avrenningskanal

® Temperaturkontroll

® Indikatorlampe

@ Ledningskrok

Sperrehaker for stekeplater
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bruke kontaktgrillen

Plugg inn kontakten og drei
temperaturkontrollen ® til
gnsket varmetrinn fra 1 til 5.
Indikatorlampen ® vil lyse opp.
Merk: Nar temperaturkontrollen
er drejet til posisjon 3K, er
temperaturen AV.

Sett en liten, varmebestandig
kopp eller beholder under
avrenningskanalen @ for & samle
opp stekefett eller olje.

Grillen er klar til bruk sa snart
indikatorlampen ® slukker.
Temperaturlampen vil vekselvis
tenne og slukke for at grillen

skal opprettholde den valgte
temperaturen under stekingen.
Steketiden som trengs, vil variere
med personlige preferanser sa vel
som tykkelsen og sterrelsen pa
maten som stekes.

Nar maten er ferdig stekt, lgfter
du den forsiktig av grillen med en
stekespade eller klype av tre eller
plast. Ikke bruk metallredskaper, da
disse kan skrape opp overflaten og
skade slippegenskapene.

Sla av grillen og ta ut stepselet
etter bruk. La grillen kjole seg helt
ned for rengjoring.
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Grillen kan brukes i 3 posisjoner.
(Se steketidstabellen for anbefalte
tider og temperaturinnstillinger.)

Posisjon A (lukket stilling)

Ideell for grilling av tynne skiver med
kjott samt smorbregd/baguetter.

De to grilloverflatene lar deg grille
maten pa begge sider samtidig, sa
du sparer tid og bevarer mer av de
naturlige saftene i maten.

Velg den gnskede
temperaturinnstillingen. Varm

opp grillen i lukket stilling inntil
indikatorlampen slukker. Legg maten
pad den nederste platen, og lukk
apparatet slik at den gverste platen
hviler mot oversiden av maten.
Posisjon B (helt apen stilling)
Forsiktig: | posisjon B ma grillen
veere apnet helt ut for 8 unnga
varmeskader eller overoppheting av
handtakene.

Denne stillingen byr pa en stor
stekeflate for grilling av mange typer
grillmat pa samme tid, og egner

seg ypperlig til fisk, greannsaker og
grillspyd.

Varm opp grillen i lukket stilling inntil
indikatorlampen slukker. Apne grillen,
og lgft s& det overste handtaket

og senk den gvre platen ned og
bakover inntil den hviler flatt pa
arbeidsoverflaten.

Legg maten som skal tilberedes pa
grilloverflaten, og juster eventuelt
temperaturen etter gnske. Snu maten
nar den er halvveis stekt.
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Posisjon C (grillposisjon)

| denne stillingen holdes grillplatene i
en fast avstand, som egner seg ideelt
til sterre og tykkere ting.

Varm opp grillen i lukket stilling inntil
indikatorlampen slukker. Laft opp den
gverste platen med handtaket, og
legg maten pa den nederste platen.
Loft opp den gverste platen og for
den inn i stottesporene, og senk
platen til den hviler pé& grillstattene.
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Anbefalte steketider og temperaturtabell
Denne tabellen er bare til veiledning, og faktiske tider vil variere i henhold til
storrelse og tykkelse pa maten som grilles.

Tin opp frossen mat helt far grilling.

Matvaretype Grillposisjon Steketid Temperaturinnstillin
P A B (ot (minutter) P g
Tynne . . Avhenger av 4-5
skiver av individuell smak
kjott og skivenes
tykkelse
Fileter av o o 15-25 4-5
kylling og
kalkunbryst
Tomater, . . 3-6 2-3
lok,
sopp
Grillspyd o o 8-10 3-4
Smoarbrad, . 4-6 4-5
baguetter
Fiskefileter/ o o 5-8 3-4
koteletter
Laks, erret,
makerell
TiDS « Veer forsiktig ved grilling av pgalser

Rodt kjott trenger hayere
steketemperatur og kortere steketid.
Fisk bar grilles ved lavere temperatur
over litt lengre steketid.

Ikke grill frossen mat for opptining.
De moreste kjottstykkene er best
egnet til steking, og passer derfor
aller best pa grillen. Det er best &
unnga a grille seige kjottstykker.

De beste resultatene oppnas ved a
grille tynnere biter og matvarer som
er skaret til om lag samme tykkelse.
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og burgere, da fett og olje kan sprute
under stekingen.

Grilling med apen grill tar lengre

tid, og maten ma vendes nar den er
halvveis stekt.

Sjekk alltid at maten er stekt til
onsket grad for servering. Kjott og
fugl ber stekes til kjgttsaften er blank
og fargelgs.
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rengjering

Sla grillen av, ta ut stepselet og

la grillen kjole seg helt ned for
rengjering.

Gjor grillen ren etter hver bruk for

a bevare den i god og bruksferdig
stand.

Tork bor ekstra olje eller fett med et
papirhandkle, og bruk en stekespade
av tre eller plast til & fijerne matrester
fra grillplatene.

Ikke bruk grove skuresvamper eller
stalull, da disse vil skade beleggets
slippegenskaper.

Tork av utsiden av grillen med en
fuktig klut, og teork deretter.

grillplater

Lasne grillplatene ved a trekke
sperrehakene forover, og lgft sa
platene ut.

Vask grillplatene i varmt sapevann.
Grillplatene kan alternativt vaskes i
oppvaskmaskinen.

Forsikre deg om at platene er helt
torre for du setter dem tilbake pa
grillen.

Sett grillplatene pa plass ved a sette
inn bakenden i apparatet forst, og
trykke forkanten ned til sperrehaken
smetter pa plass.

Oppbevaring

Kveil opp ledningen pa kroken @ pa
undersiden for du setter apparatet bort
til oppbevaring.
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service og kundetjeneste

Hvis du har problemer med

a bruke apparatet ditt, ga til
www.kenwoodworld.com fer du
kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet

ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter
angaende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der
produktet ble kjgpt.

Hvis Kenwood-produktet ditt

har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller ta
det med til et autorisert KENWOOD-
servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt naermeste
autoriserte KENWOOD-servicesenter
er, pa www.kenwoodworld.com eller
pa nettstedet for landet ditt.

Laget i Hellas.
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VIKTIG INFORMASJON OM
KORREKT KASTING AV
PRODUKTET | HENHOLD TIL
EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK
OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM
AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden méa ikke
produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en
forhandler som tilbyr tjenesten. Ved
a avhende husholdningsapparater
separat unngds mulige negative
konsekvenser for miljg og helse
som oppstar som en folge av feil
avhending, og gjor at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser

pa energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for a kaste
husholdningsapparater separat,

er produktet merket med en
sgppelkasse med kryss over.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

turvallisuus

® | Ue Nnama ohjeet huolella ja sailytd ne mydhempaa
tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista
vaihdettava. Vaihtotyon saa tehdad Kenwood tai
Kenwoodin valtuuttama huoltoliike.

e ALA koske kuumiin pintoihin. Pinnat kuumenevat
kaytossa. Tartu vain kahvaan tai kayta tarvittaessa
suojakasineita.

o Al3 kayta grillia, jos levyt eivat ole paikoillaan.
Varmista ennen levyjen kiinnittamista grilliin, etta ne
ovat taysin kuivia.

e Al3 anna terdvien tai hankaavien esineiden koskettaa
levyja. Muutoin niiden tarttumaton pinta vaurioituu.

e Al4 upota laitetta, johtoa tai pistoketta veteen tai
mMmuuhun nesteeseen.

o Al3 jata laitetta ilman valvontaa kayttédmisen aikana.

o Al3 kayta laitetta, jos se, johto tai pistoke on
vaurioitunut. Toimita laite tarkistettavaksi ja
korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu
-kohdassa.

® Tata laitetta saa kayttaa vain tasaisella kuumuutta
kestavalla pinnalla.

e Al3 anna virtajohdon roikkua tydtason reunan yli tai
koskettaa kuumia pintoja.

e Al4 siirrd laitetta, kun se toimii tai on kuuma.

e Kun laitetta ei kaytetd, irrota sen pistoke
sahkdpistorasiasta. Anna laitteen jaahtya ennen
sen asettamista sailytykseen tai grillauslevyjen
irrottamista puhdistamista varten.

o Al kayta laitetta ulkona.
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o Al3 aseta mitdan tdman laitteen osaa ldhelle avotulta
tai kuumaa lietta tai uunia.

® Tiettyja elintarvikkeita grillattaessa muodostuu
runsaasti savua. Varmista, etta tuuletus on riittava.

® T3ta laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erillisella kaukosaatimella.

® | aitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen,

® Tama laite on tarkoitettu vain ruoan valmistamiseen.
Sita ei saa kayttaad muihin tarkoituksiin. Siihen ei saa
tehda muutoksia.

® 8 vuotta tayttaneet lapset saavat kayttaa, puhdistaa
ja kunnossapitaa tata laitetta sen mukana toimitettuja
kayttdohjeita noudattaen, jos heidan turvallisuuttaan
valvotaan, heille on annettu opastusta laitteen
kayttamisesta ja he ovat tietoisia vaaroista.

o Henkildille, joiden fyysiset tai henkiset kyvyt tai aistit
ovat heikentyneet, on annettava opastusta, jotta
he osaavat kayttaa tata laitetta turvallisesti ja ovat
tietoisia vaaroista.

® | apset eivat saa leikkia talla laitteella. Laite ja
virtajohto on pidettava poissa alle 8-vuotiaiden lasten
ulottuvilta.

o Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytoon. Kenwood-yhtid ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai
naita ohjeita ei ole noudatettu.

ennen liittamista verkkovirtaan ennen ensimmaista kayttokertaa
* Varmista, ettd laitteen pohjassa * Pese kaikki osat puhdistus-
esitetty jannite vastaa kaytettavan kohdassa kuvatulla tavalla.
verkkovirran jannitetta. * Tydnna pistoke sahkodpistorasiaan.
. VAROITUS: TAMA LAITE ON Kaanna lampotilan saadin ®
MAADOITETTAVA. asetukselle 5 ja anna laitteen

kuumentua. Kun merkkivalo
® sammuu, irrota pistoke
pistorasiasta. Toista 3 kertaa.
* Sivele levyjen pinnalle hieman
ruokadljiya ennen kayttamista.

 Tama laite tayttaa EU-asetuksen
1935/2004 elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista.
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selite Grillia voidaan kayttaa 3 asennossa.
(Katso aika- ja Idmpdtilasuositukset
@ tarttumakahva ruoanvalmistuskaaviosta).

@ kahvat _ Asento A (suljettu)

@ grillauslevyn kannattimet Soveltuu ohuiden lihapalojen

@ poistoaukko tai voileipien valmistamiseen.

® 1ampétilan sdadin Grillauslevyja on kaksi, joten

® merkkivalo voit kypsent&a ruoka-ainekset

@) sahkéjohdon sailytys molemmilta puolilta samanaikaisesti.
grillauslevyn lukitussalvat Talloin sadastyy aikaa ja ruoka pysyy

mehukkaana. Valitse haluamasi
[ampotila-asetus. Kuumenna grillia

kosketusgrillin kayttaminen suljetussa asennossa, kunnes

1 Tydnna pistoke sahkdpistorasiaan. merkkivalo sammuu. Aseta ruoka-
Kaanna lampotilan saadin ® aineet alemmalle grillauslevylle ja
asetukselle 1-5. Merkkivalo ® sulje ylempi grillauslevy siten, etta se

syttyy. Huomaa: Kun lampdtilan asettuu ruoka-aineiden paalle.

saadin kaannetaan asentoon 3K, Asento B (tdysin auki)
grillauslevyja ei kuumenneta. Varoitus: Asennossa B grillin on

oltava kokonaan auki, jotta kahvat
eivat vahingoitu tai ylikuumene.
Tassa asennossa kaytettavissa on
laaja grillausala, joten voit valmistaa
paljon ruoka-aineita samanaikaisesti.
Se on oikea valinta kalan, kasvisten ja

2 Aseta poistoaukon @ alle pieni
kuumuutta kestava astia rasvan tai
Oljyn keradmiseksi.

e Grilli on kayttoévalmis, kun
merkkivalo ® sammuu.

* Lampotilan merkkivalo kebabien valmistamiseen. Kuumenna
syttyy ja sammuu, kun grilli grillia suljetussa asennossa, kunnes
pitad lampotilansa oikeana merkkivalo sammuu. Avaa grilli,
ruoanvalmistuksen aikana. nosta ylempi kahva ylos ja laske

* Kypsennysaika vaihtelee alempi grillauslevy alas taaksepain,
mieltymysten ja valmistettavien jotta muodostuu vaakasuora pinta.
ruoka-aineiden koon ja paksuuden Aseta kypsennettavat ruoka-aineet
mukaan. grillauspinnalle ja sdada lampodtilaa

3 Kun ruoka on valmista, poista se tarpeen mukaan. Kaanna ruoka-
varovaisesti grillista kayttamalla aineita kypsentamisen puolivalissa.
puista tai muovista lastaa. Ala Asento C (grillausasento)
kayta metallisia valineita, silla ne Tassa asennossa grillauslevyt ovat

erilldan toisistaan, joten niilla voi
kypsentad paksumpia ja kookkaampia
ruoka-aineita. Kuumenna grillia
suljetussa asennossa, kunnes
merkkivalo sammuu. Nosta ylempdaa
grillauslevya kahvasta, ja aseta ruoka-
aineet alemmalle grillauslevylle. Nosta
ylempi grillauslevy ohjausuraan ja
laske sitd alaspain, kunnes se lepaa
grillauslevyn kannattimien varassa.

naarmuttavat ja vahingoittavat
tarttumatonta pintaa.

4 Katkaise laitteesta virta ja irrota
pistoke s&dhkdpistorasiasta kaytdon
jalkeen. Anna grillin jaahtya
kokonaan ennen puhdistamista.
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koon ja paksuuden mukaan.

Kypsennysaika- ja lampétilasuosituskaavio
Téma kaavio on vain suositus. Aika maaraytyy kypsennettavien ruoka-aineiden

Sulata pakastetut ruoka-aineet ennen grillaamista.

R_uol_(a- Grillauslevyjen asento Kypsennysaika Lampétila-
aineiden A B Cc (minuuttia) asetus
tyyppi
Ohuet o ) Maaraytyy 4-5
lihaviipaleet mieltymysten ja
lihan paksuuden
mukaan.

Broilerin ja o o 15-25 4-5
kalkkunan
rintafileet
Tomaatit . ’ 3-6 2-3
Sipuli
Sienet
Kebabit o () 8-10 3-4
Lampimat . 4-6 4-5
voileivat
Kalafileet/ o o 5-8 3-4
medaljongit
Lohi
Kirjolohi
Makrilli

Vinkkeja + Toimi varovaisesti grillatessasi

* Punainen liha vaatii tavallista
korkeamman grillausléampédtilan,
mutta lyhyempi grillausaika riittaa.

» Kalaa on kypsennettavad matalassa
lampotilassa ja kauemmin.

+ Al& kypsenna sulattamattomia
pakastettuja ruoka-aineita.

* Ohueksi leikattu murea liha
soveltuu grillattavaksi parhaiten.
Sitkean lihan grillaamista on
valtettava.

* Saat parhaat tulokset
kypsentamalld yhdenmukaisesti
ohuemmiksi viipaleiksi leikattuja
ruoka-aineita.
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makkaroita ja jauhelihapihveja,
koska rasva tai 6ljy saattaa roiskua
grillaamisen aikana.

Grillaaminen avonaisessa

grillissa kestaa kauemmin, koska
ruoka-aineet on kdannettava
kypsentamisen puolivalissa.
Tarkista aina ennen tarjoilemista,
ettd ruoka on kypsaa. Kypsenna
siipikarjan- ja muuta lihaa, kunnes
lihaneste on kirkasta.
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puhdistaminen

Ennen puhdistamisen aloittamista
katkaise virta, irrota pistoke
pistorasiasta ja anna grillin jaahtya.
Puhdista grilli jokaisen kayttdokerran
jalkeen, jotta se pysyy kunnossa.
Pyyhi talouspaperilla ylimaarainen
6ljy/rasva. Poista ruoantéhteet
grillauslevyista ja puisella tai
muovisella lastalla.

Ald kdyta hankaavia puhdistusaineita
tai terasvillaa, silla ne vaurioittavat
tarttumatonta pinnoitetta.

Pyyhi ulkopinta kostealla kankaalla ja
kuivaa.

grillauslevyt

Irrota grillauslevyt vetamalla
lukitussalpoja eteenpdin. Nosta
levyt ulos.

Pese levyt ldmpimassa vedessa, jossa
on pesuainetta. Ne voidaan pesta
myds astianpesukoneessa.

Varmista ennen levyjen kiinnittdmista
grilliin, ettd ne ovat taysin kuivia.
Aseta grillauslevyt paikalleen
kohdistamalla niiden takaosa. Paina
ne taman jalkeen paikalleen.

Sailytys

Kiinnita virtajohto laitteen pohjaan
koukkuun @ ennen laitteen asettamista
sadilytykseen.
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huolto ja asiakaspalvelu

Jos laitteen kayttamisen aikana
ilmenee ongelmia, siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen avun
pyytamista.

Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai
siihen tulee toimintahairi®, toimita tai
l&heta se valtuutettuun KENWOOD-
huoltokorjamoon. Loydat

[ahimman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta
visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

Valmistettu Kreikassa.
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B

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN
HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO-
JA ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN
MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittda yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytdsta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai
vaaran romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeilta, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myods kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan
kerata talteen, jolloin saastat
energiaa ja luonnonvaroja.
Tuotteessa on ristilld peitetty
roskasailion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta
kodinkoneet on havitettava erikseen
muista kotitalousjatteista.
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Turkge

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik

e Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri cikartin.

® Kablo hasar gérmusse, glvenlik nedeniyle,
KENWOOD vya da yetkili bir KENWOOD servisi
tarafindan degistirilmelidir.

® Sicak yUuzeylere DOKUNMAYIN. Erisilebilir yUzeyler
kullanim esnasinda sicak olabilir. Her zaman kulpu
kullanin veya gerekliyse koruyucu eldivenler takin.

e Plakalar yerine takili durumda dedilken 1zgarayi
kullanmayin. Izgaraya tekrar takmadan dnce
plakalarin tamamen kurudugundan emin olun.

® Plakalara asla keskin veya asindirici nesnelerle
dokunmayin, bu yvapismaz ylzeylere zarar verebilir.

® Cihazl, elektrik kablosunu veya fisini suya veya baska
bir siviya batirmayin.

e Kullanim sirasinda cihazin basindan ayrilmayin.

® Cihazda, kabloda veya fis Uzerinde herhangi bir hasar
mevcutsa kullanmayin. Kontrol veya tamir ettirin: bkz.
"servis ve musteri hizmetleri”.

® Bu cihaz sadece IsI rezistansli duz bir yUzeyde
kullaniimalidir.

e Kabloyu calisma yUzeyinin kenarindan sarkitmayin ve
sicak yUzeylere dokundurmayin.

e Birimi calisirken veya hala sicakken hareket
ettirmeyin.

e Cihaz kullanmadiginizda mutlaka prizden ¢ekin
ve temizlik veya saklamak icin 1izgara plakalarini
clkarmadan dnce tamamen sogumasini bekleyin.

® Cihazi dis mekanlarda kullanmayin.

e Bu cihazin herhangi bir parcasini acik ates, sicak ocak
veya Isitilmis bir firin Uzerine yerlestirmeyin.
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® Bazi viyecekleri pisirirken yUksek miktarda duman
cikar - yeterli havalandirmanin bulundugundan emin
olun.

® Bu cihaz harici zamanlayici veya ayri uzaktan kontrol
sistemi ile calistirilmak Uzere tasarlanmamistir.

e Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

® 8 vyas ve Uzeri cocuklar bu cihaz Kullanma
Talimatlarina uygun sekilde kullanabilir, temizleyebilir
ve kullanici bakim islemlerini gerceklestirebilir, ancak
bunun icin guvenliklerinden sorumlu bir kisinin
gbdzetiminde olmalari ve cihazin kullanimina iliskin
talimatlari ve mevcut tehlikeleri 6grenmis olmalari
gereklidir.

e Fiziki, algilama veya zihinsel yetersizligi olan Kkisiler
ya da bu cihazi kullanmay! bilmeyen kisiler denetim
altinda kullanmali veya gtvenli kullanimi hakkinda
bilgilendirilmeli ve olasi tehlikeler 6Jretilmelidir.

® Cocuklar cihazla oynamamalidir, hem cihaz hem de
kablosu 8 yasindan klUcuUk cocuklarin erisemeyecedi
bir yerde olmalidir.

® Bu cihaz yemek pisirmek icin tasarlanmistir ve baska
bir amacla kullanilamamalidir, degistirimemelidir veya
herhangi bir sekilde Uzerinde oynanmamalidir.

® By cihazl sadece ic mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigr takdirde hic bir sorumluluk kabul etmez.
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fise takmadan 6nce
* Aygiti kullanmadan &énce evinizdeki
elektrik akiminin aygitta belirtilen

akimla ayni oldugundan emin olunuz.

« UYARI: BU CiHAZ
TOPRAKLANMALIDIR.

* Bu cihaz gida ile temas eden
malzemeler ve maddeler ile ilgili EC

1935/2004 Yonetmeligine uygundur.

ilk defa kullanmadan énce

* Parcalari yikayin - bkz. temizleme.

» Fisi takin ve sicaklik kontroltnU
®'e ve 5. ayara getirdikten sonra
Isinmasini bekleyin. Gosterge 1s1da
® sondugunde fisi cikarin. 3 kez
tekrarlayin.

« Kullanmadan énce pisirme yUzeyini
hafifce yaglayin.

parcalar

@ tasima tutamad

® tutamaklar

®) 1zgara pozisyonu destekleri
@ tahliye ucu

® sicaklik kontrolii

® gdsterge 11§91

@ kablo saklama kancasi
plaka kilitleme mandallari
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Izgaranizi kullanma

1

Fisi takin ve ®. sicaklik kontroltind
istendigi sekilde 1ila 5 arasindaki bir
sicaklik ayarina getirin. Gosterge 1si1d1
@ yanacaktir. Not: * pozisyonuna
getirildiginde sicaklik KAPALI
durumdadir.

Fazla yagdi toplamak icin tahliye ucu
@ altina ufak ve isiya dayanikli bir
kap yerlestirin.

Gosterge 15191 ® sondugunde 1izgara
kullanima hazirdir.

Izgara, pisirme esnasinda dogru
sicakhgdi korudukca sicaklik 1si1gi
yanacak ve sdtnecektir.

Gereken pisirme suresi kisinin
istegine ve pisirilecek yemegin
ebatina/kalinligina gore degisiklik
gOsterecektir.

Yemek pistiginde, dikkatli bir sekilde
tahta ya da plastik bir spatula
yardimiyla yemegdi alin. Yapismaz
ylzeyi cizip zarar verecedi icin metal
mutfak aletleri kullanmayin.
Kullandiktan sonra kapatin ve fisini
cekin. Temizlemeden 6nce 1zgaranin
tamamen sogumasini bekleyin.
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lzgara 3 pozisyonda kullanilabilir.
(Tavsiye edilen sdreler ve sicaklik
ayarlari icin pisirme ¢izelgesine
bakin.)

Pozisyon A (kapali pozisyon)

ince kesimler veya sandvic veya et
pisirmek icin idealdir.

iki 1zgara yUzeyi yiyecedin her

iki tarafini pisirmenizi, zamandan
kazanmanizi ve yiyecegin dogal
suyunu korumasini saglar.

Gerekli sicaklik ayarini secin.
Gosterge 1s1g1 sGnUnceye kadar
1zgaray! kapall pozisyonda isitin.
Yiyecedi alt plakaya yerlestirin ve Ust
plaka yiyecek ile temas edene kadar
Ust plakayi kapatin.

Pozisyon B (tamamen a¢ik
pozisyon)

Dikkat: Pozisyon B durumunda
kollarin hasar gérmesini veya asiri
iIsinmasini 6nlemek i¢in 1zgara
tamamen acik olmalidir.

Bu pozisyon bircok yiyecedi ayni
anda pisirmek i¢cin genis bir izgara
ylzeyi saglar ve balik, sebze ve
kebaplar icin idealdir.

Gosterge 1s1g1 sGnlnceye kadar
1zgaray! kapall pozisyonda isitin.
Izgarayl acin ve ¢alisma ylzeyine
dUzglnce yerlesinceye kadar Ust bu
kelime yanlis. Yerine ne gelecegdine
bakilmali yukari kaldirin ve Ust plakayi
geriye dogru indirin.

Yiyecedi pisirmek Uzere 1zgara
ylzeyine yerlestirin ve istenilen
sicakliga ayarlayin. Pisirirken yiyecedi
déondardn.
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Pozisyon C (1zgara pozisyonu)

Bu pozisyonda izgara plakalari aciktir
ve daha buyuk, kalin yiyecekler
pisirmek icin idealdir.

Gosterge 1s1g1 sGnUnceye kadar
1zgaray! kapall pozisyonda isitin.

Ust plakayi kaldirin ve yiyecegi alt
plakaya yerlestirin. Ust plakay! kilavuz
yuvasina kaldirin ve ardindan i1zgara
desteklerine gelene kadar indirin.
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Tavsiye Edilen Pisirme Siireleri ve Sicakliklari
Bu cizelge yalnizca yonlendirme amaclhidir ve pisirme slreleri pisirilen yiyecegdin
gercek ebat ve kalinligina bagli olarak degisiklik gbdsterecektir.
lzgara yapmadan énce donmus gidalar ¢bzdn.
Yiyecek Izgara Konumu Pisirme siiresi Sicaklik
Tipi A B c (dakika) ayari
ince o o Etin tadina 4-5
kesilmis ve kalinligina
etler bagldir
Tavuk o o 15-25 4-5
ve Hindi
GogUs
Fileto
Domates, . . 3-6 2-3
Sogan ve
Mantarlar
Kebaplar o o 8-10 3-4
lzgara . 4-6 4-5
Sandvic
Balik o o 5-8 3-4
Filetolari
/ biftekler,
Somon,
Alabalik,
Orkinos

ipuclarl Pisirme esnasinda fazla yag

* Kirmizi etler daha yUksek 1zgara
sicakhdi ve daha az sure gerektirir.

« Baliklar daha dusuk sicaklikta ve
daha uzun sure pisirilmelidir

* Dondurulmus gidalari pisirmeyin.

+ ince kesilmis etler 1zgara icin daha
uygundur ve bu nedenle en iyi
Izgarada pisirilir. Sert et dilimlerinin
pisirilmemesi tavsiye edilir.

* Eniyi sonuclar ince dilimlerden ve
tek tip kalinliktaki yiyeceklerden
elde edilir.
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sicrayabilecedi icin sosis ve burger
etlerini kizartirken dikkatli olun.
Yiyecekler pisirilirken cevrilmeleri
gerektigi icin acik konumdaki
1zgarada kizartmak daha fazla
zaman alir.

Servis yapmadan dnce daima
yemedin dizgun pisip pismedidini
kontrol edin. Eti ve kiimes
hayvanlarini sulari cekilinceye kadar
pisirin.
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temizleme

Temizlemeden dnce cihazi kapatin,
prizden cekin ve tamamen
sogumasi icin bekleyin.

ivi ve temiz bir durumda
calismasini saglamak icin 1zgaray!i
her kullanimdan sonra temizleyin.
Fazla yad/kalintilari silmek icin
kadit havlu kullanin ve izgara
plakasindan yiyecek parcalarini
cikarmak icin tahta veya plastik bir
spatula kullanin.

Yapismaz yuzeye zarar
verebilecedi icin asindiricl
temizleyiciler veya tel stinger
kullanmayin.

Dis kismi nemli bir bezle silin ve
ardindan kurutun.

Izgara plakalar

Kilit mandalini ® cekerek 1zgara
plakalarini ayirin ve ardindan
plakalari kaldirin.

Plakalari sicak sabunlu su ile
yikayin. Alternatif olarak bulasik
makinesinde de yikanabilir.
|zgaraya tekrar takmadan énce
plakalarin tamamen kurudugundan
emin olun.

Once plakalarin arka kisimlari

ile Uniteyi hizalayarak izgara
plakalarini yerlestirin, daha sonra
asagl bastirarak yerine kilitleyin.

Saklama

Urtin(i depolamadan énce kabloyu
muhafaza etmek icin alt kisimda
bulunan kablo cengelini @ kullanin.
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servis ve musteri hizmetleri

Cihazinizin calismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yvardim istemeden dnce
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

LUtfen unutmayin, Grdn Grandn
satildigl ulkedeki mevcut tim
garanti ve tuketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

Kenwood UrlnunUz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine gdnderin veya
gotlrun. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
gUncel bilgilerine ulasmak icin
www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

Yunanistan'da Uretilmistir.
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2

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI

VE ELEKTRONIK EKIPMANIN
BERTARAF EDILMESINE iLiSKIN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
HAKKINDA ONEMLI BiLGi (WEEE)
Kullanim émrdndn sonunda Urdn
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Urun yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya gdturtlmelidir.
Ev aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mumkuin
olan malzemelerin geri donUsimund
saglayarak 6énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin

ayri olarak atilmasi gerekliligini
hatirlatmak amaciyla Uzeri carpi

ile isaretlenmis cop kutusu resmi
kullanimistir.
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Cesky

Pfed étenim rozlozte predni stranku s ilustraci

bezpecnost
® Prectéete si peclivé pokyny v této prirucce a

uschovejte ji pro budouci pouziti.

e Odstrante veskery obalovy material a nalepky.

e Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu, tak
je z bezpecnostnich ddvodd nutné nechat napajeci
kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika firmy KENWOOD.

e NEDOTYKEJTE SE horkych povrcht. Pristupné
povrchy mohou byt béehem pouzivani horke. Vzdy
pouzivejte drzadlo nebo chnapky, pokud jsou
potreba.

e Nepouzivejte gril bez nasazenych platd. Nez platy
vlozite zpét do grilu, ujistéte se, ze jsou zcela suché.

e Nedotykejte se platd ostrymi nebo hrubymi
predmety, protoze by se poskodil neprilnavy povrch.

® Nenamacejte spotrebic, kabel ani zastrcku do vody
ani jiné tekutiny.

® Bchem pouzivani nenechavejte spotrebic bez dozoru.

® Nepouzivejte, pokud spotrebic, kabel nebo zastrcka
vykazuji jakékoli znamky poskozeni. Nechte je
zkontrolovat nebo opravit: viz ,servis a udrzba“.

® Tento spotrebic by se mél pouzivat jen na rovném a
tepelné odolném povrchu.

e Nedovolte, aby kabel visel pres okraj pracovni plochy
nebo se dotykal horkych povrchd.

® Nepresouvejte spotrebic, pokud je v provozu nebo
stale horky:.

® Pokud spotrebiC nepouzivate, vzdy jej odpojte ze
zasuvky a pred ulozenim nebo vyjmutim platd jej
nechte zcela vychladnout.

® Nepouzivejte spotrebic venku.
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e /3dnou ¢ast tohoto spotrebice neumistujte na
otevreny plamen, plotynku nebo do trouby ani do
jejich blizkosti.

® U nékterych potravin dochazi k uvolnovani velkého
mnozstvi koure - zajistéete dostatecneé odvetravani.

® Tento spotrebi¢ neni urcen k ovladani
prostrednictvim externiho ¢asovace nebo
samostatného systému dalkoveéeho ovladani.

e Nespravné pouzivani spotrebice mdze zplsobit
zraneni.

® Tento spotrebic je urcen k tepelné pripravé potravin
a nemél by se pouzivat k zadnym jinym uceldm.
Spotrebic se také nesmi zadnym zplisobem
upravovat ani se do néj nesmi jakkoli zasahovat.

® Deéti starsi 8 let mohou provadeét cistéeni a uzivatelskou
udrzbu spotrebice v souladu s navodem k obsluze,
pokud jsou pod dozorem osoby zodpoveédne za jejich
bezpecnost a byly pouceny o pouzivani spotrebice a
védi o hrozicich nebezpecich.

® Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi Ci
mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem znalosti
O pouzivani tohoto spotrebice musi byt pod dozorem
nebo pouceny o jeho bezpecném pouzivani a rozumet
tomu, jaka nebezpedi hrozi.

® Détisi s timto spotrebicem nesmi hrat a spotrebic i
napajeci kabel musi byt pouzivany a skladovany mimo
dosah déti do 8 let.

® Toto zarizeni je urceno pouze pro domaci pouziti.
Spolecnost Kenwood vylucuje veskerou odpovednost
Vv pripadé, ze zarizeni bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
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pfed zapojenim

+ Piesvédcte se, ze vase elektricka
zasuvka odpovida zasuvce uvedené
na spodni strané pristroje.

« VAROVANI: TENTO SPOTREBIC
MUSIi BYT UZEMNENY.

* Tento spotrebic splnuje narizeni
ES ¢.1935/2004 o materidlech
a vyrobcich uréenych pro styk s
potravinami.
pfed prvnim pouzitim

« Jednotlivé ¢asti omyijte, viz ,cisteni”

* Zapojte do zasuvky a ovladac
teploty ® otocte na nastaveni
5 a nechte rozehrat. Po zhasnuti
kontrolky ® odpojte ze zasuvky.
Trikrat zopakuijte.

* Pred pouzitim opékaci povrch lehce
potrete rostlinnym olejem.

POPIS

@ opérné drzadlo

® drzadla

®) drzaky grilovaci pozice
@ odtokovy kanalek

® ovladaé teploty

® kontrolka

@ uchyt pro ulozeni kabelu
zajistovaci jazycky plath
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pouzivani kontaktniho grilu

1

Zapojte do zasuvky a ovliadac
teploty ® nastavte na pozadovanou
teplotu od 1 do 5. Rozsviti se
kontrolka ®. Poznamka: PFi
nastaveni na pozici K je teplota
vypnuta.

Pod odtokovy kandlek @ umistéte
tepelné odolnou nadobku k
zachyceni prebytecného tuku nebo
oleje.

Gril je pripraven k pouziti, kdyz
zhasne kontrolka ®.

Kontrolka teploty se bude rozsvécet
a zhasinat podle toho, jak gril béhem
opékani udrzuje spravnou teplotu.
Pozadovana doba pripravy se bude
liSit podle individualnich preferenci
a velikosti/tloustky pfipravované
potraviny.

Hotové jidlo opatrné vyjméte
pomoci dfevéné nebo plastové
obracecky. Nepouzivejte kovové
nacini, protoze by se poskrabal a
poskodil neprilnavy povrch.

Po pouziti vypnéte a odpojte ze
zasuvky. Pred ¢isténim nechte gril
zcela vychladnout.
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Gril se da pouzivat ve 3 pozicich.
(Doporucené doby prfipravy a
nastaven/ teploty najdete v tabulce.)
Pozice A (zaviena pozice)

Idealni pro pripravu tenkych platkd
masa nebo sendvicl.

Dva povrchy grilu umoznuji opéct
obé strany potraviny soucasnég, ¢imz
se uSetri ¢as a v potraviné se udrzi
Stavy.

Zvolte pozadované nastaveni teploty.
Rozehrejte gril v zavrené pozici,
dokud nezhasne kontrolka.
Potravinu polozte na spodni plat

a zavrete, aby horni plat dolehl na
potravinu.

Pozice B (zcela oteviena pozice)

Pozor: V pozici B musi byt gril zcela
otevien, aby se neposkodila nebo
nepiehfala drzadla.

Tato pozice nabizi velkou grilovaci
plochu k pripravé velkého mnozstvi
potravin najednou a je idedlni na ryby,
zeleninu a kebaby.

Rozehrejte gril v zaviené pozici,
dokud nezhasne kontrolka. Otevrete
gril, pak zvednéte horni drzadlo
nahoru a horni plat sklopte dozadu
dold, dokud nedosedne na pracovni
plochu.

Potraviny polozte na povrch grilu

a upravte teplotu podle potreby. V
prabéhu pfipravy potraviny obratte.
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Pozice C (grilovaci pozice)

V této pozici je mezi grilovacimi
platy mezera a pozice je idedlni pro
pripravu vétsich a tlustsich kusu
potravin.

Rozehrejte gril v zaviené pozici,
dokud nezhasne kontrolka. Zvednéte
horni plat pomoci drzadla a potraviny
polozte na spodni plat. Zvednéte
horni plat nahoru ve vodici drazce a
pak ho snizte, aby dosed| na drzaky
grilovaci pozice.
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Tabulka doporuc¢enych dob pfFipravy a teplot
Tato tabulka je pouze orientacni a skute¢na doba se muize lisit v zavislosti na
presné velikosti a tloustce pfipravované potraviny.
Mrazené potraviny pred grilovanim rozmrazte.
Typ Pozice grilu Doba pfipravy Nastaveni
potraviny A B C (minuty) teploty
Tenkeé . . Zalezi na 4-5
platky individualni
masa preferenci a
tloustce masa

Platky z o o 15-25 4-5
kurecich
a kritich
prsicek
Rajcata ) o 3-6 2-3
Cibule
Houby
Kebab o o 8-10 3-4
Grilované o 4-6 4-5
sendvice
Rybi file/ o ) 5-8 3-4
platky
Losos
Pstruh
Makrela

Tipy  Pri pripravé klobas a burgert

davejte pozor, protoze pfri pfiprave
muze vystiikovat prebyte¢ny tuk/
olej.

* Grilovani na otevieném grilu trva
déle, protoze potraviny je potreba
v poloviné pfipravy obratit.

* Pred podavanim vzdy zkontrolujte,
zda jsou potraviny dostatecné
propecené. Cervené a dribezi
maso pecte, dokud nebude mit
Cistou Stavu.

« Cervené maso vyzaduje vyssi
teplotu grilovani a kratsi dobu.

* Ryby by se mély pripravovat pri
nizsi teploté po delsi dobu.

* Nepouzivejte na zmrazené
potraviny.

+ Krehkeé platky masa jsou vhodnéjsi
ke grilovani, a proto jsou na
gril nejlepsi. Tuhé maso je lépe
nepouzivat.

* Nejlepsich vysledk( se dosahne pfi
pripravé tencich platkd a potravin
se stejnou tloustkou.
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cistéeni

* Pred cisténim vypnéte, odpojte
ze zasuvky a nechte gril zcela
zchladnout.

* Gril Cistéte po kazdéem pouziti,
abyste jej udrzeli v dobrém a
cistém provoznim stavu.

« K otreni prebytec¢ného oleje/
mastnoty pouzivejte papirove
utérky a k odstranéni zbytkd jidla
z grilovacich platd pouzivejte
drevénou nebo plastovou Spachtli.

* Nepouzivejte Cisticl pisky ani
draténky, protoze by se poskodila
nepfilnava vrstva.

* Vngjsi ¢asti otrete vihkym
hadfikem a pak osuste.

grilovaci platy

* Grilovaci platy vyjmeéte zatazenim
za zajistovaci jazycek @ smérem
dopredu a naslednym vytazenim
platd.

« Platy omyjte teplou vodou se
saponatem. Lze je umyt také v
mycce.

« Nez platy viozite zpét do grilu,
ujistéte se, Ze jsou zcela suché.

o Zpét platy nasadte tak, ze nejdrive
vlozite zadni ¢asti platd a pak platy
zatlacenim dold zajistite.

Skladovani

Pred ulozenim spotrebice zajistéte
kabel pomoci uchytu kabelu @ na
spodni strané.
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servis a udrzba

Pokud pfi pouzivani spotrebice
narazite na jakékoli problémy,
pred vyzadanim pomoci navstivte
stranky www.kenwoodworld.com.
Upozoriujeme, ze na vas vyrobek
se vztahuje zaruka, kterd je v
souladu se vsemi zakonnymi
ustanovenimi ohledné vSech
existujicich zarucnich prav a

prav spotrebiteld v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaslete nebo odneste
jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD.
Aktualni informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru
KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na
webu spolec¢nosti Kenwood pro
vasi zemi.

Vyrobeno v Recku.
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B

DULEZITE INFORMACE PRO
SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V
SOULADU S EVROPSKOU SMERNICI
O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A
ELEKTRONICKYCH ZARIiZENICH
(OEEZ)

Po ukonceni doby provozni
zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim
odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tridéného odpadu, zfizovaném
meéstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.
Pomoci oddéleného zpUsobu
likvidace elektrospotrebic( se
predchéazi vzniku negativnich dopadd
na zivotni prostredi a na zdravi, ke
kterym by mohlo dojit v ddsledku
nevhodného nakladani s odpadem, a
umoznuje se recyklace jednotlivych
materiall pfi dosazeni vyznamné
dspory energii a surovin.

Pro zddraznéni povinnosti tfridéného
sbéru odpadu elektrospotrebici

je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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Magyar

A hasznélati utasitas dbrai az elsd oldalon lathatdk - olvasas kdzben hajtsa ki ezt az oldalt

elsd a biztonsag

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és &érizze
meg keésdbbi felhasznalasra!

® Tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimkét!

® Ha a halozati vezeték sérult, azt biztonsagi okokbol ki
kell cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD
altal jovahagyott szerviz szakemberével.

® Ne érjen hozza a forro felUletekhez. A keézzel elérhetd
felUletek a hasznalat soran felforrosodhatnak. Mindig
hasznalja a fogantyut vagy viseljen véddkesztyUt, ha
szUkséges.

® Ne hasznalja a grillezdét a grillezélapok behelyezése
nélkll. Ugyeljen arra, hogy a grillezdlapok teljesen
megszaradjanak, mieldtt visszahelyezi a grillezébe.

® Soha ne érjen a grillezélapokhoz éles vagy karcolo
targgyal, mert megsérulhet a tapadasmentes
pbevonat.

® A készuléket, a halozati vezetéket vagy a
csatlakozodugot soha ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba.

o M(Ukddes kdzben ne hagyja a keészuléket fellgyelet
nélkal.

® Ne hasznalja, ha a készulék, a haldozati vezetek
vagy a csatlakozodugo seérdlt. Ellendriztesse, és
szUkseég esetén javittassa meg. Lasd: ,szerviz és
vevdszolgalat”.

® £zt a készuleket csak sima, héallo felUleten szabad
hasznalni.

® Ne hagyja, hogy a haldozati vezeték lelogjon a
munkafelUletrdél vagy forrd targyhoz érjen.

® Ne mozgassa az egyseget, ha Uzemel vagy ha meg
forro.
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® Mindig huzza ki a csatlakozodugot, ha nem hasznalja
a készuléket, és varja meg, hogy teljesen lehdljdon,
mieldtt tarolas celjabol eltenné a készuléket vagy a
tisztitashoz kivenné a grillezdlapokat.

® Ne hasznalja a készuléket szabadban.

® Soha ne helyezze a készUléket nyilt langra, forrd
fézOlapra vagy ezek kdzelébe, illetve meleg stutdbe.

® Egyes nyersanyagoknal nagy mennyiségul fust
keletkezhet - gondoskodjon a megfeleld szelldzésrdl.

o A készulek nem mukddtethetd kulséd iddkapcsoloval
vagy kulén tavkapcsold rendszerrel.

® A készulék nem megfeleld hasznalata sérulést
okozhat.

® £z a készuléek kizarolag étel készitésere hasznalhato,
Mas célra nem, tovabba semmilyen modon nem
alakithato at és nem modosithato.

e A 8 éves és annal idésebb gyermekek a hasznalati
utasitdsnak megfeleléen kezelhetik, tisztithatjak és
karbantarthatjak a készuléeket, amennyiben ezt a
biztonsagukert felelds szemely felUgyelete alatt teszik,
a készulék hasznalatara kioktattak dket és tisztaban
vannak a veszélyekkel.

® Az olyan személyek, akiknek a fizikai, érzekelési
vagy mentalis kepesseégei gyengebbek, vagy nincs
kell6 tapasztalatuk és tudasuk, csak fellgyelet
alatt hasznalhatjak a készuléket, vagy ha annak
hasznalatara megfeleléen be vannak tanitva és
tisztaban vannak a veszélyekkel.

® A gyermekeknek tilos jatszani a készulekkel, és
tgyelni kell arra is, hogy a készulekhez és zsinorjahoz
8 év alatti gyermekek ne férjenek hozza.

® A készuléket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznaljal A Kenwood nem vallal
felel6sseget, ha a készuleket nem rendeltetésszerden
hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem

tartjak be. 91
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csatlakoztatas el6tt a kontaktgrill hasznalata
* Ellendrizze, hogy a haztartdsaban

levd haldzati feszultség paraméterei
megegyeznek a készulék aljan
feltUntetett paraméterekkel.

« FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET
FOLDELNI KELL!

1 A csatlakozodugoét dugja be a
konnektorba, és az ® hémérséklet-
szabalyozot dllitsa az 17 és 57
kozotti kivant fokozatra. A ®
jelzélampa kigyullad. Megjegyzés: Ha
a hémérséklet-szabdlyozdt a 3K jelre

* A készllék megfelel az allitja, a melegités kikapcsol.
élelmiszerekkel rendeltetésszerlien 2 Helyezzen egy kis héallé edényt a @
érintkezésbe keruld anyagokrol és kifolyonyilas ald, hogy dsszegyUjtse a
targyakrol széld 1935/2004/EK folosleges zsirt vagy olajat.
rendelet kovetelményeinek. « A grillezé készen all a hasznalatra, ha
az elsé hasznalat elétt a ® jelzélampa kialszik.

* Mosogassa el az alkatrészeket (lasd A hé&mérséklet jelzélampaja idénkeént
.a készUlék tisztitasa”). elalszik és kigyullad, ahogy a grillezé

* A csatlakozddugot dugja be a fenntartja a sUtéshez szUkséges
konnektorba, az ® hémeérseklet- homérsékletet.
szabalyozot dllitsa az ,5” fokozatra, * A szUkséges sUtési id6 az egyéni
és varja meg, hogy felmelegedjen. izléstol és a grillezett nyersanyag
Amikor a ® jelzélampa kialszik, méretétdl és vastagsagatol fugg.
huzza ki a csatlakozédugot 3 Amikor az étel elkészUlt,

a konnektorbdl. A mUlveletet ovatosan vegye ki egy fa vagy
haromszor ismételje meg. mUanyag lapattal. Ne hasznaljon

* Hasznalat elétt vékonyan kenje le a fémbdl készult eszkdzdket, mert
sUtdfelUletet étolajjal. megkarcolhatjak és karosithatjak a

tapadasmentes fellletet.
4 Hasznalat utdn kapcsolja ki a
készUléket és a csatlakozoddugodt

a készUlék részei

@ fogantyutamasz huzza ki a konnektorbdl. Tisztitas
® fogantyuk elétt varja meg, amig a grillezd
® grillezéhelyzet-tdmaszok teljesen lehdl.

@ kifolyényilas

® hémérséklet-szabalyozé

® jelzélampa

@ vezetéktarolé kampé
grillezélap-ré6gzité reteszek
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A grillezé harom helyzetben
hasznalhato. (Ldsd a javasolt sutési
idSk s hémeérséklet-bedsllitasok
tablézatat.)

A" helyzet (zart helyzet)

Idedlis vékonyabb szeletekhez,
hushoz és szendvicsekhez.

A két grillezéfelllet lehetdvé teszi,
hogy a nyersanyag mindkét oldalat
egyszerre susse. Ezzel idét takarit
meg és megdrzi az étel természetes
nedveit.

Valassza ki a kivant hémérsékleti
bedllitast.

Melegitse fel a grillezét zart
helyzetben, amig a jelzélampa ki nem
alszik.

Helyezze a nyersanyagot az also
grillezélapra, és zarja ra a fedelet,
amig felsé grillezélap ra nem fekszik
a nyersanyagra.

’B’ helyzet (teljesen nyitott helyzet)

Vigyazat! A °B’ helyzetben a
grillezét teljesen ki kell nyitni, hogy
elkeriilje a fogantyuk karosoddasat
vagy tulmelegedését.

Ez a helyzet nagy grillezési fellletet
kinal, egyszerre tobbféle nyersanyag
is sUthetd. Idedlis hal, zdldség és
kebab sutésére.

Melegitse fel a grillezdt zart
helyzetben, amig a jelzélampa ki nem
alszik.

Nyissa ki a grillezét, majd emelje fel

a felsé fogantyut, és engedje le a
fedélrészt hatrafelé, amig az fel nem
fekszik a munkafellletre.

Helyezze a sUtéshez a nyersanyagot
a grillezélapokra, és allitsa be a kivant
h&émeérsekletet. A sUtési idd felénél
forditsa meg az ételeket.
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’C’ helyzet (grillezé helyzet)

Ebben a helyzetben a grillezélapok
egymastol tadvolabb vannak, és

ez idedlis nagyobb és vastagabb
élelmiszerek sUtéséhez.

Melegitse fel a grillezdt zart
helyzetben, amig a jelzélampa ki nem
alszik.

Hajtsa fel a fedélrészt a fogantyuval
és helyezze a nyersanyagot az alsé
lapra.

Emelje feljebb a fedélrészt a
vezetdnyildsban, majd engedje vissza
a grillezéhelyzet-tadmaszokra.
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Javasolt sitési idék és hémérséklet-beallitasok tablazata

Ez a tablazat csak tdjékoztato jellegU, és az idd a slUtésre vard nyersanyag
pontos méretétdl és vastagsagatdl fliggden valtozhat.

A fagyasztott éleimiszereket a grillezés elStt ki kell olvasztani.

Nversanva Grillezé helyzete siitési idé HSmérséklet-
Y vad A B (o] (perc) beallitas
Vékony () () Egyéni izléstol 4-5
husszeletek és a hus
vastagsagatal
flgg
Csirke- és . . 15-25 4-5
pulykamellfilé
Paradicsom, ’ ’ 3-6 2-3
hagyma,
gomba
Kebab o o 8-10 3-4
Grillezett ‘ 4-6 4-5
szendvicsek
Halszeletek / o o 5-8 3-4
steakek,
lazac,
pisztrang,
makréla
Tanacsok + A legjobb eredményt vékonyabb

o A Vvords husok magasabb grillezési

hémeérsékletet és rovidebb idét

igényelnek.

* A halat alacsonyabb

hémeérsékleten kell stitni, hosszabb

ideig.

* Ne slssdn fagyasztott

élelmiszereket.

A puha husszeletek alkalmasabbak
a grillezésre, és ezért j6l sithetdk a
grillezében. A kemény husszeletek
sUtését érdemes elkerulni.
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és egyenletes vastagsagu szeletek
sUtésével érheti el.

Kolbasz és hamburger sttésekor
legyen kérultekintd, mert a sttés
k&zlben zsir és olaj freccsenhet ki.
A nyitott grillezével valo sutés
hosszabb ideig tart, mivel az ételt
felidében meg kell forditani.

A talalas elétt mindig ellendrizze,
hogy az étel alaposan megsult-e.
A hust és a baromfit addig sUsse,
amig a kifolyd Ié tiszta nem lesz.
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tisztitas

Kapcsolja ki a készuléket, huzza ki a
csatlakozodugodt, és varja meg, hogy
a grillezé teljesen lehdljon.

A grillezé mikoddképességének
megdrzése érdekében minden
hasznalat utan tisztitsa meg.

Egy papirtoridvel tordlje le a
felesleges olajat és zsirt, és egy fa
vagy mUanyag lapattal tavolitsa el az
ételmaradvanyokat a grillezélapokrol.
Ne hasznaljon suroldszereket

vagy fém dorzsszivacsot, mert
karosithatjak a tapaddsmentes
bevonatot.

A készUlék kulsejét tordlje meg egy
nedves ronggyal, majd szaritsa meg.

grillezélapok

A grillezélapok kiemeléséhez hizza
elére a laproégzitd reteszt, majd
emelje ki a lapot.

Forrd mosdszeres vizben

mossa el a grillezélapokat. Ezek
mosogatdgépben is elmoshatok.
Ugyeljen arra, hogy a grillezélapok
teljesen megszaradjanak, miel&tt
visszahelyezi a grillezébe.

A grillezélapok visszahelyezésekor
elészor a lapok hatat igazitsa a
készUlékhez, majd nyomja le a
lapokat, hogy rogzuljenek.

Tarolas

A tarolds eldtt a készulék aljan taldlhatd
@ vezetéktarolo kampora tekerje fel a
zsinort.
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szerviz és vevdszolgalat

Ha barmilyen problémat tapasztal a
készUlék hasznalata soran, latogasson
el a www.kenwoodworld.com
webhelyre, mielétt segitséget kérne.

A termékre garanciat vallalunk, amely
megfelel az &sszes olyan eldirasnak,
amely a garancialis és a fogyasztoi
jogokat szabalyozza abban az
orszagban, ahol a terméket vasarolta.

* Ha a Kenwood termék meghibasodik,

vagy barmilyen hibat észlel, akkor
kuldje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba.

A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok
elérhetdségét megtaladlja a
www.kenwoodworld.com weblapon
vagy annak magyar verzidjan.

Gyartas helye: Gordogorszag.
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FONTOS TUDNIVALOK AZ
EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készUléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyUjtd
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosito kereskeddknél adhato le.
Az elektromos haztartasi készulékek
szelektiv hulladékkezelése

lehetdveé teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adddo esetleges,
a kdérnyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatadsok
megeldzését és a készulék
alkotdanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentds energia-

és forrasmegtakaritas érhetd el.

A terméken athuzott kerekes

kuka szimbdlum emlékeztet az
elektromos haztartasi készulékek
szelektiv hulladékkezelésének
szUkségességére.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajacq ilustracje

bezpieczenstwo obstugi

® Przeczytac uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na
wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.

e Usungc wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

® /c wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod
mMusi zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego przez firme
KENWOOD zaktadu naprawczego.

® NIE dotykac gorgcych powierzchni. Podczas pracy
urzgdzenia jego zewnetrzne powierzchnie moga
ulec nagrzaniu. Zawsze uzywac uchwytu lub w razie
koniecznosci zaktadac rekawice kuchenne.

® Nie uzywac grilla bez zatozonych ptytek. Przed
ponownym zamocowaniem ptytek w grillu nalezy je
doktadnie wysuszyc.

e Nie dotykac ptytek za pomoca ostrych przedmiotow
ani przedmiotow zawierajgcych materiaty scierne,
poniewaz spowoduje to uszkodzenie powtoki
zapobiegajgce] przywieraniu.

® Nie zanurzac urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani
wtyczki w wodzie ani zadnym innym ptynie.

® \Wigczonego urzadzenia nie wolno zostawiac bez
nadzoru.

® Nie uzywac, jezeli urzadzenie, przewodd zasilajgcy lub
wtyczka sg w jakimkolwiek stopniu uszkodzone. W
razie awarii oddac¢ do sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,serwis i punkty obstugi klienta”).

® Podczas korzystania z urzadzenia nalezy ustawiac je
na ptaskiej, zaroodpornej powierzchni.

® Przew0Od zasilajgcy nie powinien stykac sie z
gorgcymi przedmiotami lub powierzchniami ani
zwisac z krawedzi blatu, na ktorym stoi urzadzenie.
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® Nie przemieszczac urzadzenia w trakcie pracy lub
gdy sktadniki sg jeszcze gorgce.

® Po uzyciu zawsze wyjmowac wtyczke z gniazda
zasilajgcego, a przed przechowywaniem urzgdzenia i
wyjmowaniem ptytek do grillowania do czyszczenia
zaczekac, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

® Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

® Zadnej czesci urzadzenia nie wolno umieszczad w
rozgrzanym piekarniku, w poblizu otwartego ognia
ani na ptycie do podgrzewania potraw badz w jej
poblizu.

® Podczas grillowania niektorych sktadnikow moze
powstawac duza ilos¢ dymu - podczas uzytkowania
urzagdzenia zadbac o odpowiednig wentylacje
pomieszczenia.

® Urzgdzenie nie jest przeznaczone do pracy z
uzyciem zewnetrznych wtgcznikow czasowych ani
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

® Stosowanie urzgdzenia w sposob niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

® Niniejsze urzgdzenie stuzy do podgrzewania
ZYWNOSCI i nie nalezy go uzywac do zadnych
innych celow, ani w zaden sposob modyfikowac ani
zmieniac.

® Dzieci od 8. roku zycia mogg korzystac z urzagdzenia,
a takze dokonywac jego czyszczenia i Czynnosci
konserwacyjnych zgodnie z zaleceniami podanymi
w instrukcji obstugi, pod warunkiem ze nadzor nad
Nnimi sprawuje odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo
osoba dorosta, a one otrzymaty instrukcje dotyczgce
uzytkowania niniejszego urzadzenia i sg swiadome
zagrozen z tym zwigzanych.

® Nad osobami o obnizonej sprawnosci fizycznej,
zmystowej lub umystowej lub niemajgcymi
doswiadczenia ani wiedzy na temat uzytkowania
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niniejszego urzadzenia nalezy sprawowac nadzor
bgdz udzielic im instrukcji dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i uswiadomic zagrozenia z
tym zwigzane.

® Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.
Urzadzenie i przewod sieciowy nalezy przechowywac
w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku
zycia.

® Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
zgodnego z przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci
za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzgdzenia lub w wyniku

nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

przed podtaczeniem do sieci * Przed uzyciem za pomoca pedzla
* Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe kuchennego lekko posmarowac
odpowiada danym znamionowym powierzchnie grillujgce olejem
podanym na spodzie obudowy spozywczym.
urzadzenia.
+ OSTRZEZENIE: NINIEJSZE oznaczenia
URZADZENIE MUSI BYC L
UZIEMIONE. @ uchwyt wspierajacy

® uchwyty
® wsporniki pozycji grillowania
@ dziobek odprowadzajacy
nadmiar ttuszczu itp.
® regulator temperatury
® wskaznik $wietlny
@ zaczep na przewdd zasilajacy
przed pierwszym uzyciem zatrzaski blokujace ptytke
e Umyc czesci - zob. ustep pt.
,Czyszczenie”.
» Podtaczyc urzadzenie do pradu i
przekreci¢ regulator temperatury
® do ustawienia 5. Zaczekad, az
urzadzenie sie nagrzeje. Kiedy
wskaznik swietlny ® zgasnie,
wyjac wtyczke urzadzenia z
gniazda zasilajgcego. Czynnosc
powtorzyc trzy razy.

* Urzadzenie spetnia wymogi
rozporzadzenia Wspolnoty
Europejskiej nr 1935/2004
dotyczgcego materiatow i
wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.
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uzytkowanie grilla Grilla mozna uzywac w trzech

kontaktowego pozycjach. (Zalecany czas grillowania
[ ustawienia temperatury podano w
1 Podtaczyc¢ urzadzenie do tabeli ze wskazdwkami dotyczacymi
pradu i przekrecic regulator gotowania).

temperatury ® do wymaganego
ustawienia temperatury: od

1do 5. Wskaznik $wietlny ®
zaswieci sie. Uwaga: przekrecenie
regulatora do ustawienia *
powoduje WYEACZENIE ustawien
temperatury.

2 Ustawic¢ niewielki, odporny na
dziatanie ciepta pojemnik pod
dziobkiem odprowadzajgcym
@, aby mogt do niego $ciekad
ewentualny nadmiar ttuszczu lub
oleju spozywczego.

* Grill bedzie gotowy do pracy
po wytaczeniu sie wskaznika
Swietlnego ®.

* Lampka termostatu zapala sie
i gasnie - jest to znak, ze w

Pozycja A (pozycja zamknieta)
Idealna do przygotowywania cienkich
kawatkoéw oraz kanapek.

Dwie powierzchnie grillujgce
umozliwiajg pieczenie obu stron
sktadnikoéw jednoczesnie, co pozwala
zaoszczedzi¢ czas i zachowacd
naturalne soki.

Wybra¢ wymagane ustawienie
temperatury.

Rozgrzac grill w pozycji zamknietej
do chwili wytaczenia sie wskaznika
Swietlnego.

Umiesci¢ sktadniki na ptytce dolnej

i zamknac¢ grill - do momentu, az
ptytka gorna oprze sie o sktadniki.

Pozycja B (pozycja w petni otwarta)

trakcie grillowania grill utrzymuje Uwaga: w pozycji B grill musi
odpowiednia temperature. by¢ w petni otwarty, aby mozna

« Wymagany czas grillowania bedzie byto uniknaé uszkodzenia lub
rozny w zaleznosci od osobistych przegrzania uchwytéw.
preferencji oraz wielkogci/grubosci Ta pozycja zapewnia duzg
grillowanych sktadnikdw. powierzchnie grillowania do

3 Gdy potrawa ostanie upieczona, jednoczesnego przygotowywania
ostroznie zdjac¢ jg z ptytki za duzej ilosci sktadnikow i doskonale
pomoca drewnianej lub plastikowej nadaje sie do przygotowywania ryb,
topatki. Nie uzywad przyborow warzyw i kebabow.
metalowych, poniewaz rysujg Rozgrzac grill w pozycji zamkniete
one powtoke zapobiegajaca do chwili wytaczenia sie wskaznika
przywieraniu i powoduja jej swietlnego.
uszkodzenie. Otworzyc¢ grill, nastepnie uniesc¢

4 Po zakonczeniu pracy wytaczyé gorny uchwyt i opuscic¢ gorng ptytke
urzadzenie i wyjac wtyczke z do tytu az do potozenia jej ptasko na
gniazda zasilajacego. Przed blacie.
czyszczeniem zaczekad, az grill Umiescic¢ sktadniki na powierzchni
catkowicie wystygnie. ptytek grillujgcych i wyregulowac

temperature do zgdanej wysokosci.
W potowie czasu grillowania

przewrocic¢ sktadniki na druga strone.
100
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Pozycja C (pozycja grillowania)
W tej pozycji pomiedzy ptytkami
grillujgcymi jest przerwa, co
umozliwia przygotowywanie
wiekszych i grubszych kawatkow.
Rozgrzac grill w pozycji zamknietej
do chwili wytaczenia sie wskaznika

Swietlnego.

az oprze sie na wspornikach pozycji
grillowania.

Trzymajac za uchwyt, uniesc ptytke
gorng i umiescic¢ sktadniki na ptytce
dolnej.
Uniesc¢ ptytke gorng w rowku

prowadzgcym, a nastepnie opuscic,

Tabela zalecanego czasu i temperatury grillowania
Wartosci podane w tabeli stuzg jedynie za wskazdéwke i beda rozne w
zaleznosci od konkretnej wielkosci i grubosci grillowanych sktadnikow.
Sktadniki mrozone przed grillowaniem rozmrozic.
Typ Pozycja grillowania Czas gotowania | Ustawienie
sktadnikéw A B C (Minuty) temperatury
Cienkie o o W zaleznosci 4-5
kawatki od osobistych
miesa preferencji oraz

od grubosci

miesa
Filety o o 15-25 4-5
z piersi
kurczaka i
indyka
Pomidory () o 3-6 2-3
Cebula
Pieczarki
Kebaby o () 8-10 3-4
Kanapki o 4-6 4-5
grillowane
Filety/steki o ) 5-8 3-4
rybne
tosos
Pstrag
Makrela
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Wskazowki

Czerwone mieso wymaga wyzszej
temperatury i krétszego czasu
grillowania.

Ryby powinny by¢ grillowane w
nizszej temperaturze przez dtuzszy
czas.

Nie grillowac¢ mrozonej zywnosci.
Bardziej odpowiednie do
grillowania sg miekkie partie tuszy,
dlatego najlepiej grillowac tego
rodzaju mieso. Najlepiej unikac
grillowania twardych partii tuszy.
Najlepsze wyniki daje grillowanie
cienszych sktadnikdéw i sktadnikow
rownej grubosci.

Podczas grillowania kietbasy

i burgeréw nalezy zachowac
ostroznos¢, poniewaz moze z nich
pryskac i wycieka¢ nadmierna ilos¢
ttuszczu/oleju.

Grillowanie w pozycji otwartej
trwa dtuzej, poniewaz sktadniki
trzeba w potowie czasu gotowania
przewrocié na drugg strone.

Przed podaniem nalezy zawsze
sprawdzic¢, czy potrawa jest
dobrze upieczona. Mieso i dréb
nalezy grillowac az do chwili, gdy
wyptywajgce z niego soki beda
przezroczyste i klarowne.

czyszczenie

Przed czyszczeniem wytgczyc¢

grill, wyjac¢ wtyczke z gniazda
zasilajgcego i zaczekad, az grill
catkowicie ostygnie.

Aby utrzymywac urzadzenie w
czystosci i dobrym stanie, nalezy je
czyscic¢ po kazdym uzyciu.
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* Uzyc¢ recznika papierowego do
wytarcia ewentualnego nadmiaru
oleju/ttuszczu i drewnianej lub
plastikowej topatki do usuniecia
wszelkich resztek sktadnikow z
ptytek grillujgcych.

* Nie uzywac preparatéw
zawierajgcych srodki Scierne ani
druciakdéw, poniewaz niszczg
one powtoke zapobiegajaca
przywieraniu.

» Zewnetrzng czesc¢ urzadzenia
wytrzec¢ wilgotna szmatka, a
nastepnie wysuszyc.

ptytki grillujgce

* Wyjac ptytki grillujgce, pociggajac
zatrzaski blokujace ® do przodu,
a nastepnie unoszac ptytkii
wyjmujac je.

* Umyc¢ ptytki w gorgcej wodzie
z dodatkiem ptynu do naczyn.
Mozna je takze my¢ w zmywarce
do naczyn.

* Przed ponownym zamocowaniem
ptytek w grillu nalezy je doktadnie
WYysuszyc.

* Zamocowac ptytki w grillu:
najpierw umiescic tylng krawedz
ptytki w odpowiednim migjscu,

a nastepnie opuscic i przycisngc
ptytke, by zablokowac jg w
odpowiedniej pozycji.

Przechowywanie

Przed odtozeniem grilla do
przechowania zabezpieczy¢ przewod
zasilajacy za pomoca zaczepu @ w
spodniej czesci urzadzenia.
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serwis i punkty obstugi
klienta

* W razie wszelkich problemow
z obstuga urzadzenia, przed
wystgpieniem o pomoc
prosimy o odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

* Prosimy pamietac, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja,
ktora spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczace wszelkich
istniejacych praw konsumenta oraz
gwarancyjnych w kraju, w ktorym
produkt zostat zakupiony.

* W razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek prosimy
przestac lub dostarczyc¢ urzadzenie
do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD.
Aktualne informacje na temat
najblizszych punktow serwisowych
firmy KENWOOD znajdujg sie na
stronie internetowej firmy, pod
adresem www.kenwoodworld.com
lub adresem wtasciwym dla danego
kraju.

* Wyprodukowano w Grecji.
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WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNEGO Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ

W SPRAWIE ZUZYTEGO

SPRZETU ELEKTRYCZNEGO |
ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzucac razem z
innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wtadze miejskie
punktu zajmujgcego sie segregacjq
odpadow lub zaktadu oferujgcego tego
rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala uniknac¢ szkodliwego

wptywu na srodowisko naturalne

i zdrowie ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatow, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednosc
energii i zasobdw naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina umieszczony
na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na smieci.
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® ADAIPEOCTE TN CUOKEUAOIA KAL TUXOV ETIKETEC.

® Edv TO KAAWOLO £XEL UTTOOTEL POOPA TIPETIEL VIA
AOyouUC aodaAelac, va avTikataotabel aro tnv
KENWOOD rj arto €£o0uclodoTNEVO TEXVIKO TNG
KENWOOD.

® MHN ayyidete TIg kKauteg etiidpavelec. Ol
TTOOORACIUEG ETUPAVELEG eVOEXETAL VA Bepavbouv
TIOAU KATA TN XPeNnon. XpNOoLLOTIOLE(TE TTAVTA TN
AQBN 1 POPATE TIPOOTATEUTIKA YAVTLIA €AV €lval
arnapaitnTo.

® Mnv OETETE TNV TOOTIEQLA O AElTOUPVIA Xwplc
VO EXETE TOTIOOETNOEL TIC TIAAKEC. BeBalwwBeite
OTL Ol TTIAGKEC €lval EVIEAWC OTEYVEC, TIPOTOU TG
TOoTtOOETNOETE £QvA OTNV TOOTIEPQL.

® Mnv ayyideTe TIOTE TIC TTAAKEG |LE aAlXNEA N
ATIOEEOTIKA AVTIKE(UEVA, KABWS Ba TtpokANBel N
OTNV AVTIKOAANTIKA €TUPAVELQ.

® Mnv Bubidete TN CUOKEUN, TO KAAWODLO 1 TO PLG O
VEQO N OTIOLOONTIOTE AAAO UYPO.

® MnVv adNVETE TN CUCKEUN XWpElig eTtiBAeyn otav
BplokeTal og Asttoupyia.

® MnV XPNOLUOTIOLE(TE €AV UTIAPXEL KATTOLA BAARN
OTN OUOKEUN, OTO KAAWODLO N OTO PIC. 2TEIATE TN
OUOKEUN VLA EAEYXO 1 eTILOKEUN: BA. evoTNTA «O£PRLG
KAl EEUTINEETNON TIEAQTWV».

® AUTH N CUCKEUN TIOETIEL VA XPNOLLOTIOLE(TAL UOVO O€
eTUTTEDN €TUDAVELQ AVOEKTIKN OTN BepuoOTNTA.

® MnVv adNVETE TO KAAWDLIO VA KPEUETAL ATIO TNV AKEN
NG eTiIPAVELQC Epyaoiag oUTE va €PXETAL O €TIADN
ILE KAUTEC ETUDAVELEG.

104

‘ 139190 Iss 2 HG210 multilingual.A5.indd 104 25/05/2018 10:58



® MnvV UETAKLVE(TE TN povaAda evw BplokeTal og Asttoupyia
N elval akoun Kautn.

® Na ATTOCUVOEETE TIAVTA TN CUOKEUN atto tnv 1pida
oTav OgV TN XPNOLUOTIOLEITE KAl va TNV adnVveTe
VO KQUWOEL EVTEAWC TIPOTOU TNV ATIOONKEUOETE N
ADPAIPEOCETE TIC TIAAKEG VIA VA TIC KaBaploesTe.

® MnNVv XPNOLULOTIOLE(TE TN CUOKEUN O €EWTEPIKOUG
XUOOUG.

® Mnv TOTIOOETE(TE KAVEVA UELOC AUTNG TNC OUCKEUNC
ETIAVW N KOVTA O YUV GAOYQ, KAUTH e0Tia
uavetlpoeuatoc N deotd doUpvo.

® KATIOIEG TOPODEC EKTIEUTIOUV [LEYAAEC TTIOCOTNTEC
KATtvoU KaTtd to Ynouo - BeBalwbelte OTL UTICLOXEL
ETIAPKNG €EQEPLOMOC.

® AUTN N cuokeun dev TpoopldeTal yia va
XONOLLOTIOLE(TAL JUE EEWTEPIKO XPOVOLETOO 1 UE
XWPELOTO TNAEXELPLOTNOELO.

® H KOKN XPNOoON TNG CUOKEUNG OAC UTTOPEL va
TIOOKCAAECEL TOQAUUATIONO.

® AUTHA N cuokeun sival oxedlaouevn yia To UNouo
daynTou Kal Oev TIPETIEL VA XPNOLLOTIOLE(TAL VIa
KAVEVAY AAANOV OKOTIO, OUTE VCQ TPOTIOTIOLE(TAL N VA
udlotatal TapeUBACELS |LE OTTOLOVONTIOTE TPOTIO.

e Ta rtadld NAKIAG Avw TwV 8 ETWYV UTIOPOUV
va xpnotaortolouy, va kabapidouv Kal va
TTOAY LATOTIOIOUV oUVTAENoN XPNOTN O AUTN TN
ouokeun oUupdwva e tigc Odnyieg xpnotn, epodoov
BolokovTal utto TNV eTtiBAsYNn aTtouou TTou sival
UTTEUBOUVO VIa TNV A0PAAELCL TOUC KAl TOUC EXOUV
Dol 0dNVIEC OXETIKA UE TN XPNON TNG CUOKEUNC KAl
EXOUV ETIYVWON TWV KIVOUVWV.
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® TO ATOUA UE MELWUEVEC OWIATIKESG, ALOBNTNELOKEC
N VONTIKEC IKAVOTNTEC 1 AN Tielpac TTou
XONOLOTIOOUV CLUTH TN CUOKEUN TIPETIEL VA
BplokovTal uttd ettiBAsdn ) va exouv AdBel odnyiec
OXETIKA UE TNV A0DAAN XPNON TNG KAL VA EXOUV
eTyvwon TwV KIvOUVWV.

® Ta rtadld Oev TpeTel va Ttaidouv |UE TN CUOKEUN,
EVW TOOO N CUOKEUN 000 KAl TO KAAWODLO TIPETIEL VA
dUAAcoovVTAl UAKPLA ATTO TIAUDIA KATW TWV 8 ETWV.

® N XPNOUWLOTIOLE(TE TN CUOKEUN LOVO VIA TNV OLKLAKN
Xxponon via tTnv ortola ripoopidetal. H Kenwood dev 6a
depel kaula eubuvn AV N CUCKEUN XpNnoluoTtolnBetl
ILE AKATAAANAO TPOTIO 1 OE TIEQITTITWON N
oUlUOPDWOoNG UE AUTEC TIG odnyviec.

TPOTOU CUVOECETE T CUCKEUN TPV XPNOLLOTIOLROETE TN
oTnv npida OUOKEUN yla pwtn dopd

e BeRawwbBeite &1L n TtIapoxn e [MAUveTe Ta e€aptnuata - BA.
peuuatoc sival dla e autr Ttou evoTNTA «KABAPIOUOCH.
aAvVayPADPETAL OTO KATW UEPOC TNG o Juvdeote otnv Tplda, otpePTe
OUOKEUNG. Tov OLAKOTITN Beplokpaciag

« MPOEIAOMOIHZH: AYTH H ® oo 5 kaL adrioTe va
SYSKEYH MPEMEI NA EINAI ZEOTQ@E[. ATtoouvdEoTe OTAV
FEIQMENH. oBnoet n evdetkn Auxvia ®.

ErtavaAdBete 3 dopéc.

o AAsiPTte amaAd tnv eTudAvela
YnoluaTtog Ue payelpIlkd AL TIOLV
artd TN xpnon.

* AUTA N CUCKEUN CUUMUOPDUWVETAL
e Tov Kavovioud EK 1935/2004
OXETIKA JUE TA UAIKA Kall Ta
avtikelueva Ttou TpoopidovTal va
€pBouv oe etadn Ue TPODIUAL. X X

eTEENYNON CUUBOAWY

@ Baon AaBrig

@ MaBég

® otnpiypata 8¢ong TooTiépag

@ oTéUI0 ATIOPPONC

® dakémTng Beppokpaociag

® evdeTIKh Auxvia

@ ydvtZog anodrkeuong KaAwdiou
AaBéc acddAiong MAGKAG
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XPNon TNG TOOTIEPAC OACG

1 2UVvOECTE TN CUCKEUN OTNV
mpida kal oTpePTe TOV
dlakorTn Oeppokpaciac ®
oTNV ATtaUTOUMEVN pUBLIoN
Oepuokpaoiac amod To 1 £we To
5. H evdelktikn Auxvia ® 6a
avAlel. Znueiwon: EdAv eTtiAéEeTe
™ 6¢on K. n Beprokpacia
ATMENEPIOMOIEITAL

2 ToTtoOeTAOTE €va KO
Oepodvtoxo doxelo KATw atd
o oToMLo aropponc @ via va
OUAAEEETE TUXOV AYELPIKO AlTTog
) AAdL TTIOU TIEPLOOEUEL.

* ‘Otav oBNoEsL N eVOEIKTIKA Auxvia
®, n TooTiEpa sival £Tolun yia
xpnon.

* H Auxvia Bgpuokpaociac 6a
avaBooBnvel, 600 N TooTIEPQ
dlatnesl Ttn cwotn Bgpokpacia
Katd To Ynoyuo.

« Ol arattoUpuevol Xpovol
LOYELPEATOC dladEPOUV
AVAAOYQ UE TIC TIDOOCWTIKEC
TIPOTUUNOELG KAL TO éyeboc/
TIAXOC TOU TPOod{|oU TTou WrAVETAL

3 MOALC TO TPODLO sival
£TOLUO, BYAATE TO TIDOOEKTIKA,
XPNOUUOTIOIWVTAC EUALVN N
TIAQOTIKF OTIATOUACL. Mnv
XPNOULOTIOLE(TE [UETAAAIKA
ouvepya, OLOTL Ba XapAEoUV Kl
Oa TIPoKAAEocoUV CNULEL OTNV
QAVTIKOAANTLIKN ETUDAVELQL.

4 ©€£0TE TN OUOKEUN €KTOC
AELITOUPYIAC KAl ATTOOUVOEOTE TNV
artd TNy 1pida PeTd TN XPNon.
ADNOTE TNV TOOTIEPA VA KOUWOEL
SVTEAWC TPV TNV KabapioesTe.
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MTopE(Te va XpNOWOTIOLEITE TNV
TooTlEepa o 3 BEOELC.

(Avatpééte otov rivaka
UAYEIOELATOC VIA TOUG
OUVIOTWEVOUC XPOVOUC KAl TIC
pubBulosic Bspokpaoiac.)

©@€on A (kKAsloTh 6€on)

[DaVIKN VIa VOl WAVETE ASTITEC DETEC
KOEQTOC KAl OAVTOULTC.

OL dYo eTidPAVELEC TNC TOOTIEPAC
odc divouv Tn duvatdTNTA va
PrveTe Kal TIc dUo TIASUPEC

ToU Tpod{uouU cuyxpdvwc,
£EOLKOVOWVTAC X0OVO Kal
ALATNPWVTAC TOUC GUCIKOUC XUuouc
ToUu Tpodiuou.

ETuAgETE TNV artattoupuevn pUBLLION
Oeprokpaociac. ZeoTAVETE TNV
TOOTIEQA OTNV KAELOTH B€0N €WC
OToU OBAOEL N eVOEIKTIKA AuxVia.
ToTtoBeTNOTE TO TPODIUO OTNV KATW
TIAAKA KAl KAE(oTE €wg dTou N eTTAvVW
TIAGKA «KAB{oE TTAVW TOU.

®£on B (MARPwWG avolxth Oéon)
Mpocoxn: =th 6€on B n TooTiépa
MPEMEL va sival TARPWG avolXth
yta tTnv aroduyr BAABNG i
UTEPOEpaVoNG TWV AABWV.

AUTA N B€0N TIAPEXEL LA UEYAAN
eTuddvela Ynoiluatog, otnyv ortoia
UTTOPE(TE va ayEpEPETE TIOAAA
TOODULA CUYXPOVWC, Kal elval
Wavikn yia Pdpla, Aaxavika Kat
KEUTTATT.

Z€OTAVETE TNV TOOTIEQA OTNV
KAsloTN B€0on €we OTtou OBNCEL N
EVOEIKTIKN Auxvia.

AvO(ETE TNV TOOTIEPQA, AVAONKWOTE
TNV €TIAVW AABH Kal XOUNAWOTE
TNV €TIAVW TIAAKA TIPOC TA KATW
Kal THiow €wg 0Tou ToTtoOeTNOEL

o€ eTtinedn B€on oTnV eTidAvEL
spyaoiac.
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ToTtoBeTNOTE TA TPODLULA TIOU Z€0TAVETE TNV TOOTIEPA OTNV

B¢AeTe va PoeTe oTNV TidAvVELQ KAELOTN B€0on €wg OTou ORNOEL N
TNG TOOTIEPAC KAl TIPOCAPOOTE TN eVOELIKTIKN AuxVvia.
Bepuokpaoia OTIwe aralteital >ta AVACNKWOTE TNV ETIAVW TIACGKA
Uod Tou Ynoiuatoc, yuplote ta artd TN AaBn Kal TOTIOOETAOTE TA
TEODIUA ATO TNV AAAN TIASUPAL. TOODUA OTNV KATW TIAGKA.
@éon C (0éon Ynoipatoc) AVAONKWOTE TNV ETTAVW TIACGKA
e AuTh TN B€on, oL TIAAKEG TNC OTNV UTIOdOXN TNG PAYAG KA, 0N
TOOTIEPAC ATIEXOUV METAEU TOUG KAl OUVEXELQ, KATERAOTE EWG OTOU
elval wavikn B€on yla va Yrvete GKOUUTIAOEL OTa OTNPiypaTa Beong
EVAAQ KA TIO TIAXIA TOODILAL. NG TOOTIEPA.
Mivakag CUVICTWHEVWYV XPOVWV KAl OEPLOKPACIWV HAYELPEUATOG
AUTOG 0 TIivaKag TipoopIldeTal LOVO Yia KaBodrynon Kal ol Xpovol UTopel va
dladEpouV avAloya [E TO AKPIBEC UEYEDBOC KAl TIAXOG TOU TpOod{LoU TIou
LAy EPEUETAL.
ATTOWUXETE TA KATEWUYUEVA TPODIUA TTOOTOU TA YIr{OETE.
EiSoc ©€on TooTIEPAg Xzo:loc;: o PUOMION
Tpodiuou A B C ?As\:“g)“ < Oepuokpaciag
AETITEC . . E€aptdaTal amnd 4 -5
deTEC TNV TIOOCWTILKN
KOEQTOC TOOTiUNON Kal

TO TIAXOC ToU

KOEQTOC
deta ard o o 15 - 25 4 -5
otnoog
KOTOTIOUAOU
Kal
yaAoTttioUAac
NToudTeg . . 3-6 2-3
Kpsuuudia
Mavitdpla
Keumdrm o () 8-10 3-4
Ynueva o 4 -6 4 -5
OAVTOULTC
dneTa o ) 5-8 3-4
Gaptlou/
UrtolloAaC
>oAouOC
Meotpoda
> kouuTtpl
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>UUBOUAEC

Ta KOKKIVA KOEATA ATIATOUV
uPnAn Bepuokpaoia kat AlydTtepo
XPOvo Ynoiuatoc.

Ta Ydpla iperel va YrvovTal os
XaAUNAOTEPN Bgpuokpaoia Kal yia
TIEPLOOOTEPO XPOVO

MNV LayelpeUsTE KATEWUYUEVA
ToOdD LA

Ol HaAaKES DETEC KpEaToc slval
KATAAANAEC ViaL PYAOLUO KAl

yiat AUTO 0 KAAUTEPOC TEOTIOC
Ynoluatocg slval os TooTiEpa.
KaAUtepa va artodeUysTe va
LOYELPEUETE OKANPA KOUATLIA
KpgaToc.

Oa £€XeTe BEATIOTA ATIOTEAECUATA
€AV AYELPEUETE TUO AsTTTA
TOODUA e eviaio TIéxOoC.
MNpoogxete otav Privete
AOUKCAVIKCL KA UTTLPTEKLA, KAOWC
UTIOPEL va TIUTOALoTE(TE e AlTtog/
AADL KATA TO WAOLLLO.

To WNOLUO UE AVOLXTH TOOTIEQPQ
dlapKel TieplocdTEPO, KABWCS Bal
TIOETIEL VA YUpPIleTe Ta TpOd U
oTA od Tou Ynoiuatod.

Na eAgyxeTe TIAvTA OTL TA
ToOdDLA €xouv YNBel TTOAU KAAd
TooToU Ta oepPBipete. Na Yrivete
TO KOEAC KAl TA TIOUAEPIKA €WG
OTOU ol Xupol Ttouc sival dlauyela.

KABAPLOUOG

OL0TE TNV TOOTIEPA EKTOC
AglTOUPYIAC, ATIOOUVOEOTE ATIO
TNV Tpida Kol adroTe TNV va
KOUWOEL EVTEAWC TIPLV ATtO TOV
KABapPLoUO.

Na kaOapideTe TNV TOOTIEPA META
ard KABE xpnon, TIPOKEUEVOU VA
TN dlatnpeite os KAAN katdoTaon
Agltoupyliac.
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Na xponolJuoTolelte pla
XAPTOTIETOETA VI VA KaBaploeTe
TUXOV AADL/ATTOC TIOU TIEPLOCEUEL
KAl ol EUALVN A TIAQOTIKA
OTIATOUAQ YIa vVa adalpeite TUXOV
UTTOAE(UATA TpOD WYV ATt TIC
TIAAKEC TNC TOOTIEQAGC.

MnNV XPNOLLOTIOLE(TE ATIOEEOTIKA
KABAPLOTIKA I cUPATIVN
BoupToa, dLOTL BA TIPOKAAECOUV
dNILA OTNV AVTIKOAANTLIKA
etioTpwon.

> KOUTHOTE TNV €EWTEPIKA TIASUPA
LE eva VwTIO Ttavi kal UeTtd
OTEYVWOTE.

TIAGKeC Ynoluatocg

AdalpeoTe TIC TIAAKES Pnoluatog
TpaBwvTac tTh AaBr acdhdaAonc
TIPOG TA EUTTOOC KAL OTN
OUVEXELA AVAONKWOTE KAl
TPARBNETE TIC TIAAKEC TIPOC T €EW.
MAUvVETE TIC TIAAKEG e deoTn
camouvada. EVAaANAKTIKA,
Urtopouv va TTAuBoUvV oTo
TIAUVTNPLO TUATWY.

BeBawwBelte OTL ol TTAGKEC

elval evTEAWC OTEVYVEG, TIPOTOU
TIC TOTIOOETNOETE Eava oTNV
TOOTIEQAQL

* ToTtoBeTNOTE EQVA TIC TIAAKEC,

subuypauidovTac TIpWTA TO
oW UEPOC KABE TIAAKAC JUE TO
KUPLWC oWLA TNC CUCKEUNC Kal
LETA TUECOVTAC TIC TIPOC TA KATW
via va aocdpaAicouv otn B€on
TOUG.
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ATtoOrKeuonN

Xpnotuototnote to yavtdo
anobrkeuonc kalwdiou @ oto
KATW UEPOG VIA VA aohAAloETE TO
KAAWDLO TIOOTOU ATIOONKEUOETE TN
OUOKEUN.

o€PBIC KAl EEUTINEPETNON
TIEAQTWV

e Edv avtipetwrtidete
TIOORAAUATA [E TN AslToUpyia
TNC OUCKEUNC OAC, TIPOTOU
{nTnoste BorBela eTiiokedOe(Te
TN dladIkTuakr ToTtobeoia
www.kenwoodworld.com.

* ExeTe utt OYLV OTL TO TIPOIOV
KaAUTITETAL a1td €yyunon, N
ottola elval cuudwvn e OAeC TIC
VOULKEG dlaTtdéelg Ttou adopolv
TUXOV UDLoOTAUEVN gyyUnon Kal
OIKALWUATA KATAVAAWTWY OTN
XWPEA OTNV OTtold AyoPAOTNKE TO
TIOOLOV.

* Edv Tto mpoidov Kenwood Tou
EXETE AyopAoel DUCAEITOUPYVEL
) Bpelte TuxdV eAATTWUATA,
OTelATE TO ) TIAPEAdWOTE TO
o€ €€0UCL0dOTNEVO KEVTPO
>epBlc tTng KENWOOD.
lMa evnuepWEVA OTOLXE(Q
OXETIKA JUE TO TIANCLECTEPO
cEouolodoTnUEVo KevTpo 2£pBLg
Tng KENWOOD, etiiokedBeite
TN dladIkTUaKn ToTtoBecia
www.kenwoodworld.com r) t™
ALAdIKTUAKNA ToTtoBeoia Ttou
APOPA CUYKEKPLLEVA TN XWPEA
oac.

« Kataokeuddstal otnv EAAADQL
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ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEX

NNA TH ZQXTH ANOPPIWH TOY
MPOIONTOX SYM®QNA ME THN
EYPQMAIKH OAHIIA =XETIKA ME
TA AMOBAHTA HAEKTPIKOY KAI
HAEKTPONIKOY EZONAIZMOY
(AHHE)

>TO TEAOC TNC WwdEAUNC CwNC
TOU, TO TIPOIOV OeV TIPETIEL VA
ATIOPPITITETAL UE TA AOTIKA
aroppiuuata.

[Mogmel va aroppldOel o eldIkA
KEVTPA dLADOPOTIOINEVNC
OUAAOVYNAC ATIOPPULUATWY TIOU
opidouv ol DNUOTIKEC APXEC N
oTouc GOPE(C TIOU TIAPEXOUV
AUTAV TNV UTtnpeoia. H xwploth
artoPPWN [ULAC OIKIAKNAC NAEKTPIKAC
OUOKEUNC ETUTPETIEL TNV ATTODUYN
TUOAVWYV APVNTIKWY CUVETIELDV
Via TO TIEPIBAAAOV Kal TNV Uysia
arod TNV AKATAAANAN attdppldn Kat
ETUTPETIEL TNV AVAKUKAWON TWV
UAIKWOV aTto Ta ottola aroteAeital
WOTE VA ETUTUYXAVETAL ONAVTIKN
c€olkovouNon eVEPYELAC KAl
TIOPWYV. Na TNV €TIONUAVON TNC
UTTOXPEWTIKAG XWPELOTAG attdéppbng
OIKLAKWY NAEKTPOLKWY CUOKEUWY,
TO TIPOIOV DEPEL TO ONlUA TOU
ALAYPAUEVOU TPOXO0DOPOU KAdOU
ATIOPPULLATWY.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

bezpecnost

® Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si ich
pre buducu potrebu.

e (Odstrante vSetky obaly a stitky.

o Ak sa poskodi elektricka snura, musi ju z
bezpecnostnych pricin vymenit alebo opravit
spolocnost KENWOOD alebo pracovnici opravneni
spolocnostou KENWOOD.

e NEDOTYKAJTE SA horucich povrchov. Pristupné
povrchy tohto zariadenia sa mbzu pri jeho pouzivani
nahriat do horuca. Vzdy preto pouzivajte rukovat
alebo v pripade potreby aj ochranné rukavice.

® Nepouzivajte tento gril bez toho, aby don boli
zalozené platne. Platne musia byt pred opatovnym
zalozenim do grilu Uplne sucheé.

® Nikdy sa nedotykajte platni ostrymi alebo drsnymi
predmetmi, lebo by to mohlo poskodit ich neprilnavy
povrch.

® Neponarajte toto zariadenie, jeho elektrickd snuru a
zastrcku do vody ani do ziadnej inej tekutiny.

® Nenechavajte toto zariadenie bez dohladu, ked' je
zapnute.

® Nepouzivajte toto zariadenie, ak je nejako poskodena
jeho jednotka, elektricka snura alebo zastrcka. V
takom pripade ho dajte skontrolovat alebo opravit.
Precitajte si Cast ,servis a starostlivost o zakaznikov*®.

® Toto zariadenie treba pouzivat len na rovnom
povrchu odolnom proti vysokym teplotam.

® [lektrickU snuru nenechavajte visiet cez okraj
kuchynskej linky a nedovolte, aby sa dotykala
horucich povrchov.

® Zariadenie neprekladajte na iné miesto, ked je
zapnuté alebo ked je este horudce.

m
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e Ked toto zariadenie nepouzivate, vzdy ho odpojte z
elektrickej siete a nechajte ho uplne vychladnut. Az
potom ho odlozte alebo z neho vyberte grilovacie
platne, ak ich chcete ocistit.

® Nepouzivajte toto zariadenie vonku.

® Ziadnu c¢ast tohto zariadenia neumiestiiujte na
otvoreny ohen, horucu platnu ani do rury sporaka,
ako ani do ich blizkosti.

® \/ pripade niektorych potravin sa mdze objavit vacsie
mnozstvo dymu - preto treba zabezpedlit dostatocnée
vetranie.

® Toto zariadenie nie je urcené na ovladanie
prostrednictvom externého c¢asovaca alebo
osobitného systému dialkoveho ovladania.

® Nespravne pouzivanie tohto zariadenia moze spdsobit
zranenie.

® Toto zariadenie je urcené na tepelné upravovanie
potravin a nemalo by sa pouzivat na ziadne iné
Ucely. Toto zariadenie sa nesmie ziadnym spdsobom
upravovat a nesmie sa don nijako zasahovat.

® Deti vo veku od 8 rokov mdzu pouzivat a Cistit toto
zariadenie, ako aj vykonavat jeho pouzivatelsku
udrzbu podla pokynov pre pouzivatelov za
predpokladu, ze to budu robit pod dohladom osoby
zodpovednej za ich bezpecnost, ze budd poucene o
obsluhe tohto zariadenia a ze budu poznat suvisiace
rizika.

® Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické
alebo mentalne schopnosti alebo maju o takychto
zariadeniach malo vedomosti, mézu toto zariadenie
pouzivat len pod dohladom alebo po pouceni o jeho
bezpecnej obsluhe, pricom musia poznat suvisiace
rizika.

® Deti sa s tymto zariadenim nesmu hrat a zariadenie aj
jeho elektricka sndra musia byt mimo dosahu deti vo

veku do 8 rokov. >
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® Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na
stanoveny ucel. Spolo¢nost Kenwood nepreberie
ziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho
pouzivania zariadenia, ako ani za nasledky
nerespektovania tychto instrukcii.

pred zapnutim zariadenia

» Overte si, ¢i vasa elektricka siet
ma také isté parametre, aké
sU uvedené na spodnej strane
zariadenia.

« UPOZORNENIE: TOTO
ZARIADENIE MUSI BYT
UZEMNENE.

« Toto zariadenie spifna poziadavky
nariadenia Eurdpskeho parlamentu
a Rady (ES) ¢.1935/2004 o
materidloch a predmetoch
urcenych na styk s potravinami.
pred prvym pouzitim

* Umyte sucasti - precitajte si cast
,Cistenie".

* Zapojte do elektrickej siete,
ovladac teploty & nastavte na
stupen 5 a nechajte nahriat. Ked
svetelna kontrolka ® zhasne,
odpojte z elektrickej siete.
Zopakujte to trikrat.

e Pred pouzitim zlahka potrite
povrch platni rastlinnym olejom.

legenda

@ podporna rukovit

® rukovite

® podpery pre poziciu grilu

@ vytokovy Zliabok

® ovladac teploty

® svetelna kontrolka

@ héaégiky na namotavanie
elektrickej Sntiry

zapadky na zaistovanie platni
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pouzivanie kontaktného
arilu

1

Zapojte do elektrickej siete a
ovladac teploty ® nastavte na
pozadovany stupen teploty od
1do 5. Svetelna kontrolka ® sa
rozsvieti. Poznamka: Pri nastaveni
v tejto pozicii 3K je teplota
VYPNUTA,

Pod vytokovy Zliabok @
umiestnite mall nddobu odolnu
proti teplote na zachytenie
vytekajucej masti alebo
vytekajuceho oleja.

Ked svetelnd kontrolka ® zhasne,
gril bude pripraveny na pouzitie.
Svetelnd kontrolka teploty sa bude
rozsvecovat a zhasinat, lebo gril
udrziava pocas chodu spravnu
teplotu.

Pozadovana dizka tepelne]

Upravy sa bude lisit podla
uprednostnovanej chuti a velkosti/
hrubky pripravovanej potraviny.
Po dokonceni tepelnej Upravy
potraviny ju opatrne vyberte
pomocou drevenej alebo plastove]
Spachtle. NepouZivajte na to
kovoveé naradie, lebo by ste nim
mohli poskriabat alebo poskodit
neprilnavy povrch.

Gril po pouziti vypnite a odpojte z
elektrickej siete. Pred cistenim ho
nechajte Uplne vychladnut.
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Gril mozno pouzivat v 3 poziciach.
(Pozrite si tabulku odporucanych
teplot a dizok tepelnej Upravy.)
Pozicia A (zatvorena pozicia)
Idealna na tepelnu Upravu tenkych
platkov masa a sendvicov.

Dva grilovacie povrchy umozniuju
tepelnu Upravu obidvoch stran
potravin naraz, co Setri ¢as a udrziava
prirodzenu stavnatost potravin.
Nastavte pozadovanu teplotu.
Nahrejte gril v zatvorenej pozicii, kym
nezhasne svetelna kontrolka.

Polozte potravinu na spodnu plathiu
a gril zatvorte tak, aby vrchna platna
dolahla na potravinu.

Pozicia B (plne otvorena pozicia)
Pozor: V pozicii B musi byt gril
uplne otvoreny, aby nedochadzalo
k prehrievaniu alebo poskodzovaniu
rukovati.

Tato pozicia ponuka velku grilovaciu
plochu na tepelnd Upravu viacerych
potravin naraz a je idedlna na tepelnu
dpravu ryb a zeleniny a pripravu
kebabov.

Nahrejte gril v zatvorenej pozicii, kym
nezhasne svetelna kontrolka.

Otvorte gril, nadvihnite vrchnu
rukovat smerom nahor a sklopte
vrchnu plathu nadol smerom dozadu
tak, aby lezala rovno na pracovnom
povrchu.

Polozte potraviny na grilovaci povrch
a nastavte pozadovanu teplotu. V
polovici tepelnej Upravy potraviny
obratte.
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Pozicia C (pozicia grilu)

V tejto pozicii sU grilovacie platne
nad sebou. Je idedlna na tepelnu
Upravu vacsich a hrubsich kusov
potravin.

Nahrejte gril v zatvorenej pozicii, kym
nezhasne svetelnd kontrolka.

Vrchnu platiu chytte za rukovat

a zdvihnite ju a na spodnu platnu
polozte potravinu.

Vysunte vrchnu platniu po vodiacich
drazkach nahor a potom ju sklapajte
nadol, kym nedosadne na podpery
pre poziciu grilu.

25/05/2018 10:58



Tabulka odporti¢anych teplét a dizok tepelnej tipravy
Tato tabulka je len orientacna a jednotlivé Udaje sa mdzu lisit v zavislosti od
presnej velkosti a hrubky pripravovanej potraviny.
Mrazené potraviny treba pred grilovanim rozmrazit.
Pozicia gril i Dizk Inej
Typ ozicia grilovania C Zka tepelnej Nastavenie
otraviny A B Cc upravy (v teploty
P minutach)
Tenké ) Zavisi od 4 -5
platky uprednostiovanej
masa chuti a hrubky
masa.
Filety z o o 15 - 25 4 -5
kuracich a
morcacich
prs
Paradajky, ) o 3-6 2-3
cibula,
huby
Kebaby o () 8 -10 3-4
Grilované o 4 -6 4 -5
sendvice
Rybacie o ) 5-8 3-4
filety/
filé, losos,
pstruh,
makrela
Rady * Pri grilovani klobas a hamburgerov

Cervené maso vyzaduje vyssiu
teplotu a kratsi ¢as grilovania.
Ryby sa tepelne upravuju dlhsie pri
nizsej teplote.

Mrazené potraviny treba pred
tepelnou Upravou rozmrazit.
Jemné platky masa su

vhodnejsie na grilovanie, takze
ich odpordc¢ame grilovat. Platky
tuhého masa neodporicame
grilovat.

Najlepsie vysledky sa dosahuju

pri tepelnej Uprave tensich kdskov
potravin jednotnej hribky.
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postupujte opatrne, lebo z nich
moze prskat mast alebo olej.
Grilovanie v otvorenej pozicii
trva dihsie, kedZe potraviny treba
obracat.

Pred podavanim sa vzdy uistite,
ze dané potraviny su dostatoc¢ne
tepelne upravené. Maso (vratane
hydinového) tepelne upravujte,
kym z neho nebude vytekat jasna
Stava.
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Cistenie

Gril pred &istenim vypnite, odpojte
z elektrickej siete a nechajte Uplne
vychladnut.

Gril ¢istite po kazdom pouziti,

aby ste ho udrziavali v dobrom a
¢istom prevadzkovom stave.

Na zotieranie oleja/mastnoty

z grilovacich platni pouzivajte
papierové utierky a na
odstrafovanie zvyskov potravin
pouzivajte drevenu alebo plastovu
Spachtlu.

Nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky ani drotenku, lebo by
poskodili neprilnavu povrchovu
vrstvu.

Vonkajsiu plochu cistite vihkou
handri¢ckou a potom osuste.

grilovacie platne

Vyberte platne - vytiahnite
zapadku ® dopredu a vytiahnite
platne nahor.

Umyte platne hordcou vodou a
Cistiacim prostriedkom. Eventualine
ich mozno umyvat aj v umyvacke
riadu.

Platne musia byt pred opatovnym
zaloZzenim Uplne suché.

Pri opatovnom zakladani platniich
najprv nastavte tak, aby ich zadné
strany licovali s jednotkou. Potom
ich zatlacte nadol, aby ste ich
zaistili do potrebnej pozicie.

Skladovanie

Pred uskladnenim jednotky namotajte

jej elektricku $nuru na haciky @
nachadzajuce sa na tento Ucel na jej
spodnej strane.
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servis a starostlivost o
zakaznikov

Ak pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy,
pred vyziadanim pomoci najprv
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

Na vas vyrobok sa vztahuje

zaruka vyhovujlca vsetkym
pravnym ustanoveniam

tykajucim sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujucim
v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakUpeny.

Ak vas vyrobok Kenwood zlyha
alebo na nom najdete nejaké
chyby, poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému centru
KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD
mobzete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo

na jej stranke specifickej pre vasu
krajinu.

Vyrobené v Grécku.
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A

DOLEZITE INFORMACIE PRE
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE O
ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
(OEEZ2)

Po skonceni Zivotnosti sa tento
vyrobok nesmie likvidovat spolocne s
domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné
miesto Specializované na triedenie
odpadu alebo predajcovi, ktory
poskytuje takuto sluzbu.

Oddelenou likvidaciou domacich
spotrebicov sa predchadza
negativnym nasledkom na zivotné
prostredie a na zdravie Cloveka, ku
ktorym by mohlo déjst v dosledku
ich nevhodnej likvidacie. Zaroven to
umoznuje recyklaciu jednotlivych
materiadlov, vdaka ktorej sa dosahuje
znacna Uspora energii a prirodnych
zdrojov. Na pripomenutie nutnosti
oddelenej likvidacie domacich
spotrebicov je tento vyrobok
oznaceny symbolom preskrtnute;j
nadoby na domaci odpad.
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YKpaiHCbKa

ByAb AacKka, PO3ropHiThb NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

3axoAM be3nekm

® YBaXkHO MPOoYMNTanTe IHCTPYKLIKO Ta 30epexkiTh il AAS
MNOAAABLLIOIO BUKOPUCTaHHA.

® 3HIMITb YMaKOBKY Ta BCI eTUKETKW.

® [TOLLUKOAXKEHUNN LLUHYP XUBAEHHSA i3 MeTOoto be3nexku
NIAAATAE 3aMiHI Ha nianpuemcTBax dipmn KENWOOD
abo B aBTOPM30OBAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI
KENWOOD.

® HE TopKkamTecd rapadmx noBepxXoHb. BIAKOUTI
MOBEPXHI MOXXYTb OYTW rapadmMm nia vac
BUKOPUCTAaHHSA. [PV HEOOXIAHOCTI 3aBXXAM
BUMKOPUCTOBYMTE PYUKY ab0O 3axXMCHI PYyKaBUYKU.

® He BUKOPUCTOBYMTE MoUAb 6e3 BCTAaHOBAEHHS
MNAQCTUH. [epLu, HIXX BCTAHOBAKBATM MAACTUHM Ha
FOUVAIL MepeKoHamTecs, WO BOHUM MOBHICTIO CYXI.

® HiKOAM He TopKamTecsa MAACTUH FOCTPUMK abo
abpasvBHUMKW NpeaAMeTaMu, Wob He MOLLUKOAUTU
AHTUNPUIAPHY MOBEPXHIO.

® He 3aHyptonTe NPUCTPIN, LUHYP abo LUTeKep Yy BOAY
abo byAb-aKYy IHLWY PIAVHY.

® []ia Yac BUKOPUCTAHHA He 3aAManTe npuaAaa bes
HArAgAY.

® He BUKOPUCTOBYMTE MPUAAA Y Pa3i Moro
MNOLUKOAYXKEHHS Y HECMPaBHOCTI LWHYpa abo
wTencead. BukoHamTe nepeBipky abo PeMoHT, AMB.
PO3AIA «OBCAYrOBYBaHHSA Ta PEMOHTY.

® |ler NPUMAAA CAIA BUKOPUCTOBYBATUM AMLLE Ha
TEPMOCTINKIN MOBEPXHI.

® He ponyckamTe, LWob LWHYP 3BMCAB Haa PoboYyoto
NoBepPXHe abo TOPKABCHA rapaydYmx NoBEPXOHb.

® He nepeMilymTe NpuAaa B npoueci poboTtm, abo
KOAU BIH AY>XKE rapadmn.

® 3aBXXAU BIAKAKOYAMTE NPUCTPIN, 9KLLO BIH He

18
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BUKOPUCTOBYETHCA. AaBanTe MOMY MOBHICTIO
OXOAOHYTU Mnepea 30epiraHHAM Y 3HIMaHHAM
MNAQCTUH TPUAA AASA YNLLIEHHSA.

® He BUKOPUCTOBYWTE MPUAAA Ha BYAULL.

® He PO3MILLYNTE >XOAHY YaCTUHY LibOrO MPUAAAY
MNOOAU3Y BIAKPUTOIO MOAYM'S, rapaYyol NMAMTKM abo B
HarpiTiM AYXOBLI.

® []ip Yac NMPUroTyBaHHA AEAKMX Xap4oBUX
MOOAYKTIB YTBOPKOETHCA BEAUKA KIABKICTb AUMY —
NnepeKoHamTecd, Wo BEHTUAALLIA AOCTATHSA.

® | e NPUA3A HE MPU3HAYEHU AAA PODOTU 3
BMKOPWUCTAHHAM 30BHILLHbOro Tammepa abo okKpeMol
CUCTEMU ANCTAHLIMHOIrO KepyBaHHSA.

® HeBipHe BUKOPUCTAHHSA LbOro NMpUAaAy MoXke
npouBeCTU AO TPABM.

® |ler NpuAaA NMpUsHadeHnm AAS NPUroTyBaHHA
i, 3a00POHAETbCA BMKOPUCTOBYBaTK MOro He 33
NPU3HAYEeHHAM, MOAMDIKYBaTKM ab0o 3MIiHIOBATU DyAb-
AKMM [HLWWMM COCOOOM.

® AiTW, CTapLli 8 poKiB, MOXXYTb BMKOPUCTOBYBATW,
YUCTUTK Ta ODBCAYrOBYBaTU MOUCTPIN BIAMOBIAHO
AO [NocibHMKa KOpUCTyBaya 3a YMOB, LLIO BOHM
3HAXOAATbCA MiA HAFAFAOM OCODOU, 9Ka Hece
BIAMOBIAAABHICTb 3a IXHIO 6e3mneKy, Ta AKLIO BOHM
MNPOIHCTPYKTOBAHI LLIOAO MPaBUA eKCrAyaTauii Ta
3aX0AIB Desnekxku.

® Ocobu 3 oOMeKeHMU DIBNYHKMUK, CEHCOPHUMIK abo
MCUXIYHUMU 3AIOHOCTAMM, @ TAKOXK OCODU, AKi He
O3HAMOMAEHI 3 MPUHLKMMNOM PODOOTU MPUCTPOK, MatoTb
eKCMAYyaTyBaTV MOro nia HarAgAoOM abo MponTu
IHCTPYKTa>K 3 3aX0AIB be3nexku.

® ATV HEe MOBUHHI rpaT 3 MPUCTPROEM. [1pnCTPIN
Ta LWWHYP >XKUBAEHHSA CAIA 30epirat B MicLSAX,
HEAOCTYIMHUX AASA AITEN, MOAOALLNX 8 POKIB.

119
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® | e NpuAaA MPU3HAYEHUI BUKAKOUYHO AAA
BMKOPUCTaHHA v NobyTi. KomnaHia Kenwood He Hece
BIAMOBIAAABHOCTI 338 HEBIAMOBIAHE BUKOPWUCTAaHHSA
npUAaAYy abo MopyLUeHHA MPaBMA eKCrnAyaTaLll,
BUKAQAEHUX Y LM IHCTPYKLIT.

MepeA NiAKAIOUEHHAM AO MepeXi
eAeKTpOonocTayaHHs

* [lepekoHamTecyd, Lo Hanpyra
eAeKTpoOMepeXki y BallOMy AOMI
BIAMOBIAQE MOKA3HWKaM, BKa3aHMM
Ha 3BOPOTHIM YaCTUHI MPUA3AY.

« YBATA! MPUCTPIN MAE BYTU
3A3EMAEHUN.

* Llen npuaaa BiANOBIAGE BUMOram
AMpekTrem EC 1935/2004
CTOCOBHO MaTepiaAiB, LLO
6e3nocepeAHbO KOHTaKTYIOTb 3
Keto.
nepeaA nepLivMm 3anyckom

o [IpoMUMNTE AETAAI, AUB. PO3AIA
«MHuLeHHSa».

e [TIAKAKOYITE MPUCTRIN AO
eneKkTpoMepexi, MOBEepPHITb
peryaatop Temnepatypn ® B
MOAOYXKEeHHA 5 i panTe HarpiTmuca.
BIAKAIOYITE MPUCTRIN, KOAMU
CBITAOBUM IHAMKATOP ® zrache.
MNoBTOPITL 3 pa3n.

* [lepea BUKOPUCTaHHAM
06epeXKHO MOYMCTITb MOBEPXHIO
AAS MPUIOTYBaAHHSA DKi 3
BUKOPWCTaHHAM OAI.
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MOKa>X4YMK

@ onopa pyuku

@ pyuku

@ onopu AAS pO3MiLLLEEHHS FPUAS
@ apeHaXkHUii OTBIp

® peryaaTop TeMnepaTypm

® ceiTAOBMIK iHAMKATOP

@ rauok AAs diKcyBaHHS LWHYpa
dikcaTopu nAacTUHU

BUKOPWCTaHHA KOHTAKTHOIO
FOUAS

1 TAKAKOYITE MPUCTRIN AO
eneKTpoMepeKi, MOBEPHITb
peryaaTop Temnepatypn &

B MOAOYXEHHS MOoTPRIOHOro
HaAALLTYBaHHA TeMnepaTypu BiA

1 A0 5. YBIMKHETbLCSA CBITAOBUM
iHavkaTop ®. MpumiTka. Mpu
noBepTaHHI peryaatopa B
nonoskeHHs 3K, TeMnepaTypa 6yae
BUMKHEHaA.

2 T1OMICTITb HEBEAUKUI
TEPMOCTIVKUM KOHTENHEP Mia
ApEHaXKHUM oTopoM @), wob
3i6paTV HAAAULLIOK KYAIHApPHOIO
YKMPY abo OAil.

* [PUABb FOTOBUW AO BUKOPUCTAHHSA
MiCASt TOFO, 9K BUMKHETbLCA
CBITAOBUM IHAMKATOP ®.

o TemMnepaTypHUIN IHAVMKATOP
BMUKAETbCSA Ta BUMUKAETbLCA,
TOMY LLIO FPUADB MIATPUMYE
NoTPIGHY TeMnepaTypy Mia vac
NPUroTYBaHHS.
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* TpWBaAICTb MPUIroTyBaHHA
3aAEXKUTb Bia IHAMBIAYAABHMX
nobaykaHb | PO3MIPY/TOBLLMHM
MPOAYKTIB, 9Ki TOTYHOTbCSA.

3 [lip Yac NpUroTyBaHHA peTeAbHO
nepemMillymnTe iHxy 3a AOMOMOroko
AepeB’aHol abo MAaACTUKOBOT
AOMAaTKN. He BUKOPUCTOBYMTE
MeTaAEBE MPUAAAASA, TOMY
LLIO BOHO MOXXe MoApSanaTh i
MOLKOAUTU aHTUNPUIapHY
MOBEPXHIO.

4 BUMKHITb MPUCTPIV | BIAKAKOUYITD
MOro BiA eAeKTPOMepEeXKi MiCAS
BUKOPUCTaHHSA. AanTe rpuAKO
MOBHICTHO OXOAOHYTU MepeA
YULLIEHHSAM.

[PWABL MOXXHa BUKOPUCTOBYBaTU B 3
MOAOXKEHHSX.

(PekoMeHAOBaHVV Yac Ta
HaASLLITYBaHHS TEMAEPATYPU ANB. Y
TabAUL TPUrOTYBAHHS)

MoAoXxeHHsa A (3akpuTte
MOAOXXEHHS)

[A€aABHO MIAXOAUTDb AASA
NPUroTYBaHHA TOHKMX LWMATKIB M'Aca
i ByTepbpoais.

ABI MOBEPXHI FPUASA AO3BOAAIOTb
roTyBaTW MPOAYKTM OAHOYACHO 3
ABOX CTOPIH, 3a0LLAAXKYHOYM Yac |
36epiratoum NPUMPOAHY COKOBUTICTb
K.

BribepiTbh NoTpiOHE HaAaLLUTYBaHHSA
TeMnepaTypw. Harpinte rouAb

Y 3aKPUTOMY MOAOXKEHHI, MOKM
IHAMKATOP He 3racHe. [NocTaBTe
MNPOAYKTWV Ha HMXKHIO MAACTVHY Ta
3aKpUNTe, LLOO BEPXHSA MAACTMHA
NMEUTUCAS TX.
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MoAoXXeHHs B (NOBHicTIO BiaAKpUTe
MOAOXXEHHS)

O6epeXkHO! Y NoAoXKeHHiI B rpuab
NOBUHEH 6YTU NOBHICTIO BIAKPUTUM,
Wo6 YHUKHYTU NOLUKOAXKEHHS abo
neperpiBaHHSA py4oK.

Y LUbOMY MOAOXEHHI FPUAb Ma€e
BEAMKY MOBEPXHIO AASA MPUTOTYBaHHA
HaraTbox MPOAYKTIB OAHOUYACHO M
IACAABHO MIAXOAUTH AAA PUBK, OBOYIB
i kebaba.

HarpinTte rpyiAb y 3aKpUTOMY
MOAOYKEHHI, MOKW IHAMKATOP He
3racHe. BiakpuiiTe rpuAb, MIAHIMITb
BEPXHIO PYYKY Ta OMYCTITb BEPXHIO
MAACTUHY, OO BOHa BMPIBHAAACS 3
POHOYO MOBEPXHED.

[NocTaBTe MPOAYKTW, AKi MOTPIOHO
NPUroTyBaTK, Ha MOBEPXHIO FTPUAA Ta
BCTaHOBITb MOTPIOHY TeMnepaTypy.
[MepeBepPHITb MPOAYKTU, KOAW BOHM
HaMOAOBVHY FOTOBI.

MoAo>xkeHHA C (MOAOXKEHHS FPUAS)
Y UbOMY MOAOXKEHHI MAACTUHW FPUAS
pO3TallOBaHi Ha BiACTaHI oAHa

BiA OAHOT M iA€aABHO MIAXOAATH

AAA IPUIOTYBaHHA BIAbLLUX Ta
TOBCTILLUMX WIMaTKIB. Harpinte rouab
Y 3aKPUTOMY MOAOXKEHHI, MOKM
IHAVMKATOP He 3racHe.

[MAHIMITE BEPXHIO MAQCTUHY 3a
AOMOMOIO PYYKM Ta MOKAAAITb
MPOAYKTV Ha HUMKHIO MAACTUHY.
[MAHIMITE BEPXHIO MAACTUHY B
HaMpPaBAAKOYOMY MPOPI3i, @ NOTIM
MOBIABHO OMYCTIThb, AOKM BOHa

He OMUHUTBLCA Ha Ornopax AAA
PO3MILLEHHSA FTPUAS.
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TabAuUA PEeKOMEHAOBAHOrO Yacy NpUroTyBaHHS Ta TeMrnepartyp

Lla TabAnLsa Npr3HadeHa AMLe AAA O3HAMOMAEHHSA, Yac MPUroTyBaHHA MOXKe
3MIHIOBATUCS B 3aAEXKHOCTI BiA PO3MIPY Ta TOBLLUMHM MPOAYKTIB.
PO3MOPOXKYITE 3aMOPOXKEHI MPOAYKTU MEPNEA IX CMAXKEHHSIM Ha MPUAIL

MOAOXXEHHS rpUAa Yac
Tun HaAawTyBaHHS
MPOAYKTIB B (ot NPUFOTYBAHHA TeMnepaTypu
(XBUAUH)

TOHKI . 3aAeXUTb BiA 4-5
LWMaTKM 0COBUCTUX

M'daca CMakiB Ta

TOBLUMHM M'Aca

Kypka Ta o 15-25 4-5
IHAMYKE

IoyanHKa

®dine

Momiaopwn o () 3-6 2-3
Lnbyaa

Monbwu

Kebabu o 8-10 3-4
ByTepbpoan, 4-6 4-5
niACMa>keHi

Ha FPUAI

PribHe o 5-8 3-4
dine/

CTEVKM

Panay»<Ha

dopenb

CkyMbpia
MNopaan * TOHKI WMaTKKM M'sica BinblUe

* AAS NPUTOTYBaHHA YePBOHOIO
M’'dca NoTpibHa BiAbLL BUCOKA
TemMrepaTypa Ta KOPOTLLMIA Yac.

* Puby noTpibHo rotyBaTh Ha

HUXKYIY TeMnepaTypi AAS DiAbLL
TPUBAAOIO MPUIOTYBaAHHS.
* He rotymnTe 3aMOPOXKEeHI MPOAYKTU.

122

139190 Iss 2 HG210 multilingual.A5.indd 122

MIAXOAATb AAS FTRUAS 1 TOMY
Hamkpalle rotytoTbcsa. CTapanTech
He BUMKOPWCTOBYBATU AASA
rOTYBaHHSA »KOPCTKI LUMaTKKM M'daca.
Hamkpalumm pesyAbTaT
AOCAraeTbCs NpK roTyBaHHI
TOHKMX LIMATKIB Ta MPOAYKTIB 3
OAHAKOBOIO TOBLLMHOWO.
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ByabTe 0bepeskHi Mmia Yac
roTyBaHHS COCUCOK Ta
raMbyprepis, TOMY LLO Mia,

yac NPUroTyBaHHA MOXke
PO30PV3KYBATUCA HAAAVLLIKOBUM
SKNP/OAIS.

CMaXKeHH$ Ha BIAKPUTOMY FPUAI
3ammMae biAblLLe Yacy, TOMY Lo
MPOAYKTM NOTRIOHO MepeBepTaTy,
KOAM BOHM HamOAOBUHY FOTOBI.
3aBXXAM NepeBipanTe, um ka
NPUroTyBaAacs, MepLL Hix
noaaBaTwu ii Ha CTIA. [oTymnTe M'aco
Ta NTULIKO, AOKW CIK ycepeauHi He
CTaHe NPO30pPUM.

YuLeHHsA

BUMKHITb MpUAaA, BIAKAKOYITb 3
eAeKTPOMEepPEXKI Ta AanTe FPUAID
MOBHICTIO OXOAOHYTU Mepea,
YUNLLIEHHAM.

YUCTbTE FPUABb MICAS KOXXHOIMO
BUKOPUCTAHHS, LLIOO MIATOUMYBATK
MOro YMCTOTY | FOTOBHICTb AO
poboTn.

BuTupanTe HaAAMLLOK OAIT abo
KUPY ManepoBUM PYLLIHMKOM,
3AAULLKK DK BUAGAAWTE 3 MAACTUH
AepeB’aHot0 abo MAaCTMacoBOO
AOMATKOIO.

He BUKOPUCTOBYWMTE abpasnBHi
MUOYi 3aCO0W Y MeTaneBy

rybKy, TOMY LLIO BOHM MOXKYTb
MOLLUKOAUTW @aHTUNPUIrapHy
MOBEPXH!O.

MpoTRITb NPUAAA 330BHI BOAOIOHO
FaHYIPKOLO, @ MOTIM CYXOHO.
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[MAQCTUHU TOUASA

e 3HIMITb MAACTUHU FPUAA, AAA
LbOro MOTArHITb 3aMn0bi>KHUM
dikcaTop BMNepeA | BUTAMHITb
AAQCTUHW.

o [lpoMUMTE MAACTUHN B rapsadin
BOAI 3 AOAGBAHHAM MUKOYOTO
3aCcoby. TakoXK X MOYKHa MUTU Y
MOCYAOMUWHIN MaLUMHI.

e [lepLl, HI>K BCTAHOBAIKOBATU
MAQCTUHW Ha FPUAD,
nepekoHamTeca, WO BOHM
MOBHICTHO CYXi.

* BCTaHOBITb MAGCTUHM FOUASA,
BMPIBHABLLM 3aAHIO YaCTUHY
MNAQCTUH, MICAS LibOro MPUTUCHITb
X, o6 3adikcyBaTV Ha Micui.

3b6epiraHHA

ANAS 30epiraHHa MPUAaAY 3aKPIMiTb
LWHYP 3a AOMOMOroKo CreuiaAbHOro
rauka @ Ha 3aAHI NaHeAl.
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ObcAyroByBaHHSA Ta
PEMOHT

e Akuo 3 poboToro dalloro
MPUAGAY BVHUKAKOTb OYAb-AKI
NpPoOBAEMU, MePLL HiXXK 3BEPHYTUCA
no AOMOMOrY, 3aBiTanTe A0 CanTy
www.kenwoodworld.com.

o [laM’'aTanTe, WO Ha NPUAAA
MOLUMPKOETLCA rapaHTid, Wo
BiAMOBIAGE BCIM 3aKOHHUM
MOAOXKEHHAM LLIOAO ICHYHOYOT
rapaHTii Ta NpaB cnoXkMBada B Tin

KpalHi, Ae NprAaa byB NpUABaHUN.

* [Mpn BUHMKHEHHI HECTPABHOCTI
B poboTi NpnAaay Kenwood
abo Npu BUABAEHHI BYAb-
AKNX AedDeKTIB, OyAb AACKa,
HAAILLAITE ab0 MPUHECITb MPUAAA
B aBTOPW30BaHMI CEPBICHUMN
LeHTp KENWOOD. AKTyaAbHI
KOHTaKTHI AaHI CEPBICHUX LEeHTPIB
KENWOOD BK 3HamaeTe Ha canTi
www.kenwoodworld.com abo Ha
CanTi AAS BaLLOT KpaiHW.

* BurortoBaeHo B Ipedii.
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BAXKAUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HAAEXXHOIT
YTUAISALUIT MPOAYKTY

3riAHO 13 AMUPEKTOBOLO NMPO
YTUAIBALUIKO EAEKTPUYHOIO TA
EAEKTPOHHOIO OBAAAHAHHSA
(WEEE)

[icAa 3aKiHUEHHS TepMIiHY
eKcrnAyaTalil He BUKuaamTe Lemn
MPUAAA 3 IHLLVMK MOBYTOBVMU
BiAXOAAMMU.

BiaHeciTb npuAaa A0 MiCLLeBOro
crneLiaAbHOro aBTOPW30BAHOIO
LeHTPY 36MpaHHsa BIAXOAIB abo A0
AVIAEPA, KM MOXKe HaAaTW TaKi
MOCAYTW.

BiaokpeMAaeHa yTUAiIsauis mobyToBmx
MPVAAAIB AO3BOASE YHUKHYTU
MOXXAUBUX HEFATUBHMX HACAIAKIB
AAS HABKOAWLLHBOIO CepeAoBULLA
Ta 3A0POB’A AOAUMHN, AKi BUHWKAOTb
y pa3i HenpaBUAbHOI YTUAI3aUIT,

a TaKO>X HAAAE MOXKAMBICTb
nepepodbuUTK MaTepiann, 3 AKNX
OYAO BUTOTOBAEHO AAHUM MPKIAAA,
Lo, B CBOK Yepry, 3bepirae
eHeprito Ta iHLWI BaXKAUBI pecypcu.
NP0 HEeObXIAHICTb BIAOKPEMAEHOT
YTUAI3aUIT MOBYTOBUX MPUAAAIB
HaraAye creLliaAbHa NMo3Hauka Ha
MPOAYKTI Y BUFASAI MepeKpecAeHOoro
CMITHUKY Ha KOAecax.
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